Projet Agricole et Alimentaire du
CSNNRAG2ANBE Rdz t I NO RQ! N2 N& lj dzS

Diagnostic

Parc

naturel
régional
‘Armorique

d
Park an Arvorig




Sommaire C20dza &dzNJ f QI INR.Odz.0.dzNK....0.A.2.£.2.3.A.1pWzS
tTwelLw 50' b9 ..£..9....0..h.a.a.1.b.9 1 La production alimentaire par fili@res..........ccccuveviiiiiimsinee e 24
’ ! e T o La fIIRIE TAIIRIE. ... cveveeeeeeeeeeeeteee et et et e ettt te et eeeeeeene e 25
La filIEre VIANAE.......ccvveie ettt et e e 28
IDENTIFICATION DES DYNAMIQUES ALIMENTAIRES DE TERRITOIRESBEre fruits et [Egumes...........ccooviiiiiiiiiiiiic 39
La filiere grandes CUlUIES.............uvveeeeieee e 40
[ S t I NO bl GddzNBf wSIAZ2Y.LL.. RQLNN.2NAY dzS La filiere produit de 18 MEL..........ccccveeerieieirsereseeeseee e 43
I o |15 o {1 =SS 44
Un PAT inscrit dans cadre national et une dynamique locale...................... 5 lyrteasS RS fQFRSIldzZ GA2y.. SY.0NB...LIMR RdzO{ A 2
Les dynamiques interCoOMMUNAIES..........oocuiieiiiieeiiimie e 7
[ /2YYdytdzis RS /2vvydysa RS t§ t nsRIAGNOSTIC DRLA CQNSOMMATION ALIMENTARRE 449
(COPCANM) ..ottt 7
[/ 2YYdzyl dziS RQ! 33t 2YSNI A2y Rd7Z t | &kpreR&@irajon GPIRENVGY, St -dz- 5 2-glzh k& -6 bt f -5y D0
La Communauté de Communes Pleyi@hateaulifPorzay.............coooocve.... 8 La restauration collective en milieu scolaire...............ccocoeviiniiiiiiiinns 50
a2ytia RQ! NNB.S.L.2Y.Xd2ydzd .S 8 0] [I=To (U o7 | 11 /P UEERR 54
Communauté de Communes du Pays de Landivisiau (CCPL)........co....... 9 La restauration PrIVEE.............cooeiieieiii e 55
MorlaiX COMMUNAULE..........cooiiiieiieeeiiere et 9
La distribution alimentaire 10Cale............cccviiveiiiiiine e 56
Systéme alimentaire du terftoIre. ............o.ovvvvrvrumereerseseesssessssesssssesssinees 10 Le réseau de la grande et moyenne distribution (GMS)........................ 56
DEFINIION. ......cvoveeie et 10 Les artisans COMMETGANES. ..o 56
COMILOIOGIE ...ttt 10 Les INtiatives I0CaIBS. ..o 7
[ QSY GA NBSGES RVIEA GU PNRA........oveceoeeeeeeeeeeeeeeeee e 12 Les modes de CONSOMMALION...........cccuiiiiiiiiiie e 61
(D= g oo [ =T o] 1= OSSR 12 LaAconsommatiovn en F|n|§tereA ------ e SRR 61 L
NIVEAU 8 VI...vvvvveeeeeeeeeeeerererereeseesssesessssssessssseesseseeesssssssssesssseeeeeeeeeeenene 13 [S& 4LISOATAOAGSAE AdNI.L.S..OSNNRG2ENE RQ! N)
Alimentation / santé / enVirONNEMENL.........ccoevuiieriiieeriee e 64
DIAGNOSTIC DE LA PRODUCTION ALIMENIAIRE........... 14 La solidarité alimentaire sur le territoire..........coevieeriie e 65
hNBFYAar A2y RS.ELQLEARS..LIAY.SY.OQLBNS
Exploitations, cultures et contexte pédoclimatique............cocoeevieeiiiricneene 15 I LILINE @A & A2y Yy JiMéSigie....RS..£.QLARS. .L.......67
Contexte PEOlIMALIQUE..........ciiiiiieeiiiiiie e esiiie et e e e e s seerree e ees 15 Les freins relevés par 1es acteurs du termitOire. . ........vvevevrveeeereesrerennns 67
Productions agriCOIES........cceuiiiiiiii i 15

[ QAyaGrttraGA2y SO fL..0ONLyAY.AZAAASY adz2NJ €S GSNNAG2ANSB



LISTE DES ABREVIATIONS GDS Groupement de Défense Sanitaire

GES : Gaz a Effet de Serre
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Cette durabilité peut étre reconnue par un certain nombre de labels nationaux ou
LesProjets Alimentaires TerritoriauXPATIA 2 y i A &d&ddza RS 1 24 RQite&ignad unddeldd 2021 IR diziddmazbibs®de durabilité dans le demain
f QI £ A Y Sy foléetidin13 getolBei2014.ICes projets collectifs et systémicfaescles alimentaire - WWF, Greenpeace, Basig)permis de comparer 11 démarches de labels
L.1 et L112-2 du code rural et de la péche maritima¥ent sur un territoire, a : frangais. Trois familles »de démarchesse distinguent

- rapprocher tous les @G SdzNA RS fQFfAYSYdldAiz2y Y LINBRAZQEFEZNDK S a0 NUIYNTTI2NS (S deNGL 252 Ot S Relo £ QF ANK O
distributeurs,consommateurscollectivités territoriales et acteurs de la société civile, Equitable en France, Demeter et Nature & Progrés) dont les bénéfinésnnementaux

P LA - N <A N . X o« oA L et sacipéconam uessont lus forts.et homogenes ; . . L. R
YSGGNB Sy O2KSNBYOS faQd8yasyofs RSa RSY! NDKSlQ PIOMIINSS RO FERUS PS8 I9MIAPES | 3 R Odzt G dNB RANI ot S

et unealimentation ce qualité. ' les démarches partagnt le socle de la certification environnementale (Agpnfiance,

Zéro résidu de pesticides, Haute Valeur Environnementale), ayagfféds positifs les plus
faibles et les moins avérés ;

. | < s a A E Al - . . ‘ .
[S ¢ . ¢ NB L{Q_ YR .I dZE. ,Sy e S dzE RQl YONF 3S G SNNRG. 2Ie’\sl,‘}}:iémfarcheRs deflpwles lflllféré B%rSfP(ere en {\en gtront(am actel‘Ps de ct&érﬁléf HEAYS)
et de santé et peut revétir une dimension économique, environnementale et/ou sodisle. ne/ % d:7|- R / Z [t w2 aufides pbténtiels QS & 0 ] d:
2yl LRdN) 202S0UATa RQSOI erduairél proddetioi Aol NE gé EBZ$ LJIR% %ﬁ g Q Sa3NBasy s & éfiﬁére@&ldbﬂlahe@cﬁe@ré ® 9EOSI

la production alimentaire locale ainsi que le besoin alimentaire. Ce diagnostic permet o s
ROARSYGATASNI £ 63 FaNDSas Fliofsaasas 2 LasdNLCRASHIRE sont s homaogenps gais aelicts positis pAieSi s A NB @ 58 YvI y
globale un PAT doit répondre aux enjeux écériolj dz5a s &2 OAl dzE S Sy @ANBYyYySYSyiil dzE RQdzy
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et en concertation avec les acteurs locaux

[ @mentation durable a été définie pada FAOen 2010 : «es régimes alimentaires

durables sontdesrégimesal YSy G F ANBa &l yd RS FTLAofSa 02yasSldSydSa adaNJ f QSydANRyYyySYSyiaz

ljdzA O2y NAROdSyid t fF aSOdNRGS FfAYSYGEFEANB SO ydzZiNARGA2YyYStEES FAYAA |jdzQt dzyS @AS alAyS$S
générations actuelles et futured.es régimes alimentaires durables contribuent a protéger

et a respecter la biodiversité et les écosystemes, sont culturellement acceptables,

économiquement équitables et accessibles, abordables, nutritionnellement sdrs et sains, et

LISNXSGGSYld RQ2LIGAYA&ASNI f S& NB&a&a2dzNOSa yIl GdNBt S8 S KdzyYlAySao

[ QF IANR Odzf é&diNID | RdgNS oafdaNJ £ Sa LINAYy OALISa Rdz RSOStE 2LIISYSY(d RdzNF 6t S3 (St jdzQAft | SGS
défini pour la premiere fois en 1987, par le rapport de la Commission mondiale sur
I'environnement et le développement de I'Organisation des Nations unies, dit rapport
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Le Parc d'Armorique porte un PAT depuis septembre 2021 (renommé PAAT pour Projet

Le P arl C N a t ur e d R é g'] D D n ari e € Alimentaire de Territoire afin de prendre en compte la dimension agricole du

projet). Il a été labellisé au niveau 1 comme PAT émergentpaile/ A a i § NB RS £ Q! I NJ
R R _ R _ et de l'alimentation ) ) R oA s . L ,
I NBS SY wmMbpcdhz S tIFNO yI idaNB¢ NBEIAZ2Y I RQ! NY¥2NRAIljdzS o6tbw! 0 Fdzi £S RSAzZEASYS LI NO VY I 0 dzNX
régional Igbellisé en Frarlceln parc naturel régional (PNR) désigne un territoireAruraIV En paralléle dprésentdiagnostic, un programme d'actions sur les trois ans du projet est en ) A
KFoAuSz fFoStftAasS LIN f£Q; b0 LRdAzN €S Ol %uggeécghgtrucgbﬁo%LJu}\zy St RS asSa NAOKSaasSa Yyl Udz2NB
culturelles et sa vitalité sur le plan humain. Créé pour préserver les trésors fragiles du capital
patrimonial¥ NI y'cel A a > OKL ljdzS LI NO advdonfgme/itdarable I dzu Podzdie iR dRY pANEo4t 9! prddcder une alimentation durable et de qualité sur le

concerté: |a charte. territoire, en accélérant la transition agroécologique des systemes agsicolle

Depuis 50 ans, les PNR ont pour mission premiére de protéger les paysages et le patrimoinereterritorialiser l'alimentation pour un maintien de la valeur ajoutée et de valoriser les
YyIEGdNBE St OdzZ (dzNBf @ Lt a O2y i NdrioneS i S Foatin®ines glientaires qt lgs. agtegiggsogi€FeSont gatr apes de travadui seront
RS@St2LILISYSyld SO2y2YAljdzS az20Alt SiG OdzZ G dzesplorgselpn les ambithdsedags padlgs partendires girsugdels Gppoptynitessyrle Lidzo £ A O
réalisent des actions expérimentales. Leur utilité pour les territoires ruraux exceptionnels territoire.

S FTNIIAESEA NBadzZ S RQdnAs. La yidbisstibnRiddEsSau Hés dzZNA RA A OA LX Ay ANB NBO2 L L )
tbw Said | d22dNRQKdA | Gd8SyRdzS LR dzNJ | 002 Y LI En2Z@Rjecanseityegiorplalidd o2 yISHH 'S 21 HH|) LS9 @zZRS2 RENK b dz8 RAZL
mise endzdzg M Plan biodiversité par, notamment, la protection et la gestion du  2040. Dix communes sont intégsa ce périmetre au nord: Plougastel Daoulas, Loperhet,

patrimoine naturel et culturel, qui doit resteau O dzddsd projets, la préservation de la et Dirinon; au sud Plomodiern SaintNic, Cast, Lothey, Gouezedeux communes pour

[dz: £t AGS RS& LI ealk3aSas fQFYSYlFI3aSYSyid RdzNI 0fzfS Rdx2 KSNBY OB A NISNNR GI2WHR § ¥ gzly Bkdgng diSIRGE ax2 (Rl dizadli IR A
OKFy3SYSyid OtAYIFGALdzS SG tF LINRY2GA2Y RQdaIS3 4 AN OHA RIABSRINEPES P t QSOKSEt S RS OS LISNA

[ S tbw! Said fQdzy RS& LI NIndplusidporia®dl lavgdila t I LB HesetoRsStuent inNeBpéck Y& NI A Odzf A SNJ | SO dzyS Fl Ao6f S LIN
LI NI AOdzAE F NAGS RQSYIf 208N dzyS LI NIAS Ayadz ¢t RNBLIS & & REARDIE (T SASINIIREENBISE S INSA Iy IR FS0 LIRE ( sB8B X O
YIEGdzZNBE YIENARY RQLNBA&ASD® {2y | dziNB 2 NR IA Y|l Quaidgl sebapdssitiesS &R SLNRpAdYE USENI RISY/ASY F & NDSING/A- 30 Sn IRSA  Ld 8 NB AL

a fait étonnante entre tableaux marities, terrestres et montagnards.

Il est géré par un syndicat mixte regroupant la région Bretagne, le département du Finistere,
les 44 communes signataires de la charte, les 6 communautés de communes ainsi que 4
villes portes

[ Qdzy S RSa YA arindriguy ést dR développskline Rdidule durable sur le

territoire (charte en cours 201:2024)Y  fdé€sdaytils mobilisablepour répondre a cet

objectif est le Plan Alimentaire de Territoi@e Pat permet de donner de la cohérence aux

actions portéepar le PNR depuis de nombreuses années. Reconnu pour ses actions autour

RS &d2aidsySa | aINnRO2tSa RdzNIo6f Sa Si NBaLISOGdzSdzE RS t QSYy@ANRYySYSyiz S tSdzNJ gt 2NR&LFGAZY
fS 0AFAA RS OANDdzAGa O2dNIia y2aGFYYSydz tQ2NHIFYAALGA2Y LINBLRAaSS Idz aSAy RSa t! ¢ LISNK¥S
travailler la question des filiéres alimentaires et de sensibiliser les consommateurs.
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) ) . En Bretagne
Un PAT inscrit dans cadre national et

La région Btagne est couverte par un PABreizh Alim) porté par le @hseil Rgionalen
. LI NISYIFNARFG @GSO tF OKFYONB RQFIANRKOdzZ (i dzZNB NB =
une dynamlque locale Yrasa Sy LXFOS FTAY RS THO2NRASNI f QAoyici SND2y y |

collective et les différentes filieres alimentaires de Bretagne.

[ LREAGAdZS RS tQFEAYSYGFGA2Y |+ LR dNI T A Huitd safbS & profets 208021 APNGEraRme Nafiohal pbdR laliidertalioh BoMagst @ 008 &
alimentation Sﬂre, Saine, diVerSifiée, de bonne quallté et en quantité Sufﬁsante, prOduite |e Cadre du p|an France Re'ance de nombreuses Coumibi‘etonnes et finistérienneES
dans des condibns économiquement et socialement acceptables par tous, favorisant  gont ergagées Rtya tF O2yaidNdHOGA2y RQdzy t! ¢o

fQSYLIX 2AX fF LINRBGSOGA2Y RS fQSY@ANBYYSYSyid SG RSa Ll ealkr3aSa Si O2yiaNARo6dzZ yi v fQlFiGdSydz i
b fQFRILIGEFGAZY FdzE STFSii&a Rdz OKIy3aSySyid O — f Q! INR O
etRS QI fAYSYyGlIGA2Y {LE dINNPNBNISWSINI vO Si AR/ A = O
(Comexme de Bauemen M _\ d 4 3 jon § Dinon aggioms
Pan ' ’ - T———
de conserver dans ce PNA (2€2®3) les axes fondamentaux du PNA pdeamt, tout en o] » * 2 S
tenant compte de nouvelles orientations plébiscitées : trois axes thématiques : la justice

(PNA)
a20A1LES8y 1 ftdzidS O2ydGNB £S8 3FraLaAattlras | s ‘ V weweswew | S

puls
w
o

Sur la base des attentes exprimées lors des Etats généraux de I'alimentation, il a été décidé oy i
transversaux : les projets alimentaires territoriaux etdatauration collective.

Au croisement de différentes politiques publiques relatives a la préservation de la santé, a

t QSY@gANRYYSYSyid Si bt GNFyaadgarzy 3N
complémentaire de nombreux autres plans. Il est plus spéfitent articulé avec le
nouveau plan national nutrition santé (PNNS) 2Q023 qui fixe les objectifs, principes et
orientations de la politique nutritionnelle. Le PNA et le PNNS sont les deux principaux outils Conseddépatemental dke-etViae
delall2 f AGAIdzS yI A2 ytde B nuRionpor@é ganlerdyérmerent y ¢ oo
pour 20192023. B B e,

Niveau de labelisation du PAT

5 @
22 @

Pres de 400 Projets Alimentaires Territoriaux (RATgtéreconnus par le ministere au ler La diversité des porteurs de projet (commune, EPCI, PNR, Département) et leur maillage

L . . i . permet une dynamique intéressante pour les territoires. Néanmoins, une vigilance accrue
janvier 2023. La nouvelle procédure de reconnaissance révisée en 2021, propose deux it at & powr veiller . n o S.actions S N meme tarritairBes
niveaux : le nivedz M LISNXYSG RQARSYGATASNI S ﬁQI-OOQ@LJF?@P%’ﬁ S5t Qe,pcg\lﬁﬁf\flﬁé)%a L%Ff%%%%z%ﬁ p
L . ) . P . rencontresinteflJ 0 £ f QSOKSTUS "Rdz CAy'Aauds azyuo 2NAEI

construction; le niveau 2 valorise et donne de la visibilité aux projets opérationnels qui o cun etle veiller 34a cohéren ion
YSGGSYyd Sy ddzNB dzy LX Iy ROQIFOGAZ2ya STTS0a0IEEL FEHGYer HaoRIEESIRFMS & NE o

Le Département du Finistére ainsi que Brest Métropole soatpdetenaires privilégiés pour

le PNR ces territoires onengagédes actions depuis quelques années et sont bien avancées

sur divers sujets.
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Le Projet alimentaire territorial du Finister® défis a relever. 5. Réduire les gaspillages et les impactgm®nnementaux

. L . _ _ o 6. Soutenir les initiatives économiques et de gestion du foncier agricole pour l'alimentation
La premiére étape du PAT finistérien a cetésa élaborer un diagnostic partagé faisant un durable et favoriser un réseau diversifié de lieux d'approvisionnement

état des !leux della production agncgle I(.Jc.alg gt du besolln.allmentalre exprimé au nlvea}u 7. Affirmer Brest Métropole comme destination du manger sain et durable
des bassins de vie et de consommation finistériens, aussi bien en termes de consommation g patager les objectifs et les enjeux du projet alimentaire avec les territoires partenaires
individuelle que de restautin collective. Engagé des novembre 2016, ce travail

LI NISYyFNRFE F LISN¥YA&a RS NBLISNBNI p RSTFA&E t NBESOSNI LISNYSGGOFYyd RS adNHzOGdzZNBNI £ S LX Yy RQI
du projet alimentaire territorial finistérien. [ 84 O62YYdzyS&a Rdz GSNNRG2ANB t f Qdzdz&NB t  SdzNJ S
En mars 2017, le Conseil départemental du Finistére fait pdetel7 lauréats récompensés La question de l'alimentation n'est pas nouvelle et les communesmliioire du Parc ont

LI NI £fS YAYyAadsNBE RS Q! ANROdA (1dzNBsX RS f Q! dafuii lbrigtemp$ efaiyé dedidBonsSsir leRifet. EakaditiGrhelssmiarchiéi2dgsdld verd f | y OS Y
t!¢ FTAYAAGSNRSY RIya f £2010duRPNBramis nafiofal galirdS sant bRt Sdi demps rpertéspar les mairies qui en assurent l#ogistique et le
fQFrTAYSYGLGA2Y O6tb! O0® développement. Deombreuses communes sont aussis attentives a l'alimentation et

i ) L ) ) ) ) ) ) I'approvisonnement dans leurs cantines.
Désormais, chaque actedu territoire peut inscrire son action dans le Projet alimentaire

GSNNRG2NRI £ FAYAaG SHidstBry dafsihosaiéitgsa I 3 SNJ £ VY SilaweRionReia productiagricole est lus complexe a approcher et nombre d'élasaux

o . _ i . ne ressentent pas lgégitimité de questionner lepratiques et lesnodes de production.
Défi 1 : connaitre les dynamiques alimentaires

Défi 2 : un consommateur acteur de ses choix

Défi 3 : fédérer ua diversité d'acteurs

Défi 4 : favoriser une alimentation pour tous, issue du territoire

5STA p Y O2yTFT2NISNIEtQFIEtAYSYydlrdAaz2y 02YYS @SOGSdzZNI RS tASy az20Al ¢

PAT de Brest Métropole

Territoire fortement peuplé avec une trés faible proportion de temgsicoles, la métropole

oNBal2AaS Sa0 RSLISYREFEYy(d RS& GSNNAG2ANBA NHNI dzE £ LINPEAYAGS LIR2dzNJ y2dzNNANI &b LR LIz F GAZy O
RFyad OS OFRNB 1jdz8§ RS& LI NILGSYINAFIGE R2ABSyild a5 ONBSNI I SO RQI dziNBa t! ¢ @2AaAya LI2dzNJ G NI |
b RS y2dzsS8tt Sa ¥FA&Aaufilddd kgisfigReCttfarBgortsk A y & A |j dzQt RS

Reconnu PAT de niveau 2 depuis 228 LX 'y | t AYSY Gl ANB YSUGNRLRtAGIAY YSG Sy dz2dz8NB oH
actions autour de ®rientations stratégiques :

M® wSy2dz@St SNJ S NBYT2NOSNI £ Ul A RSmehtdtiany Sy G ANB S t QlF OO0OSaaAoAtAGS LRdzNJ G2dza |+ dzyS | ¢

de qualité

H® aSUHGNB Sy dzdz@NB dzy aedaisYS RAGSNAAFAS RUAYT2NXNIGAZ2Y S RS aSyaioAiAftrialidArzy t fUlfAYS)
durable

3. Développer une restauration collective exemplaire

4. Développer l'agriculture urbaine

6 tfly !''IANRO2ES SiG !'fAYSY(llIANB RS ¢SNNAG2ANB Rdz t%@c R@!%\\wgw\
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La Commucd alg @! o mduPayg de lcanderneau Daoulas

Les dynamiques intercommunales
(CAPLD)

Le PNRA ssitue aux confins des principaux bassins de vie du Finisterenétropole . . A P 9 . v = o
brestoise, ainsi que les agglomérations de Quimper, Morlaix, et de maniére plus modérée &/ /7t [ 5 sad th wsSYS 3IILZ2YSNIUA2Yy Rdz tlhe RS
| KNGSFdz Ay 6aS8dzZ olaaiy RS OAS t f QAyxi SNA KENYREBAMINNES PRBIHEESY le Jerigifg)de Pagssoi anvir@ s8R s A + dz S
exercent une forte influence sur ce territoiré ses populations. Les habitanhabitent, habitants. Le territoire compte 1§00 emplois] Q 9 a dlaboré sorprojet de territoire
travaillent et se déplacent selon des dynamiques qui caractérisent ces bassins de vie. autour de 4 grand thémesla cohésion territoriale, la cohésion sociale, le développement
. économique, laransition écologiqueLe Projet de territoire est un document qui fixe les
La Communautc¢ de Communes de | e P bigntibhd priofitalre§ du @rfoire €t BéfhiZ d8s Rctiofd EohcrBted qui seront réalisées
o v dans les années a venir. En paralléle, un PCAET est également etredinakisationy  Qdzy S
Maritime (CCPC AM) NS RS&a LAhaitsSa RS GNIGIAE | yy2y0SS Said RS RS@St 2L
\\.

Guetesaan 7

10 communes 4

24100 habitants
Densité de population de 85 habitants /km?

) (

)

(-
e A

/ - 22 communes
/\\ \ 50100 habitants

Densité de population de 135 habitants /km2

I Communauté de Communes Presquiile de Crozon
Aulne Maritime

R QK I diripodrtanfdipar rapport au reste du territoire et 1/3 de la population du PNR
vit. Fin 2021 la CCPCAM porte également un R&Gélisé de niveau.lles principaux
objectifs sontde permettre une alimentationloda S S RdzNI 6 f S nfofn@rS & & AY0 4 4-2"dz3) 3 ( 3
sur les atouts propresudterritoire et les promouvoir, deaopérer pour le développement

[ Communauté d'Agglomération
du Pays de Landerneau-Daoulas

agricolelocaB i SyFGYIRIQFIY SNI £ NBAGF dz2NF A2y O2f RS I

loi EGAlimLe PCAET porté par la collectivité reprend en parti sestifbje

Un fort parenariat est a construite entre les deux PAT.
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La Communaut ¢ de Co@GhateanlesPor®ay ey ben

17 communes
23000 habitants
Densité de population dé&3 habitants /km?

Monts d Arr¢e Communaut €

12communes
8 200habitants
Densité de population d&0 habitants /km?
T - Seule la commune de Plouyé ne fait pas partie du territoire du Parc. Cet ensemble de
Elevben It ™ — communes constitue le territoire le moins peuplé. Il se caractérise par une trés forte
naturalité et constitue un hauieu de biodiversité régionald. QI I NRA Odzf G dzNBE Said
dominante de ce territoire elle se aractérise par une dominance de@ a 1§ YSa RQSft SGI .
herbagers.

&_“ ;
[ e \AJ | __a
|

Septcommuneséfnt situéesur leterritoire du Parg soit environ 13 000 habitantd.e
territoire compte pres de2 100 établissements actifyui représententun total de 9 100
emplois LeL3 £ S R QI O A @itudidChateRudin au Sralgknient B RN 165 et 164
y fait figure de locomotiveéconomique etconcentre a lui seul prés de 1 900 emplois.
[ QA Y L2 NI IO & Rediiff AldreSnarqueur fort du territoire. Elle dépasse les
Yy2eSyysSa NBIA2yLFtSa SG yI GA2y!l tslariéspdfait i f

de laprésence de grosses unités agroalimentaires

[ Monts d'Arrée Communauté

8 tfFy 13N



Communaut ¢ de Communes du Pays de Moandiiwi sCoanmu(n@QQnR LE)

26 communes
64 600habitants
Densité de population d®5 habitants /km?2

Cing02YYdzySa RS OSGiGS /2YYdzyl dziS RQ! 33f,2YSNI GA2
soit 7300 habitants] § t 1 &8& RS a2NI |l AE | S4pignal{DRAARS | (I R Qdz
ADEME, ARS) pour la "Promotion d'aienentation saine et durable§y Hnamy tYlF Aa 0OQ¢
finalement MorlaixCommunautéui a développé des actions aupres de plusi@arstines
scolaires du territoire réduction du gaspillage alimentajréiminution de I'utilisation de
produits d'entretien chimiquesrévision de I'approvisionnement des pratkialimentaires
dans les cantings | OliA2ya RS LISRI3A23ASd wuw OFlylraySa 2
a2NI+AE O2YYdzyl dziS @Sdzii YIFIAyGSylyd &€ SN LX dz
fQAYGSND2YYdzyf AGS®

19 communes
32 000habitants
Densité de population de 79 habitants /km?

[ Communauté de Communes du
Pays de Landivisiau

{ Sdzt $a RSdzE O2YYdzySa RS OSU 9Sizuniet Godwyfaina. LI NI A S Rdz tF ND RQ! N¥2 N lj dzS
Territoire de 121 nn SYLX 2A4&4 R2yd on 2 Sy 12ySa RQlIOGAGAGS&asS 1 [/t LRasdsR
agricole et agrealimentaire trés important. Sizun constitue le 3éme péle de la CCPL en
termes de commerces.

[ Morlaix Communauté

9 tthy 1 aNJ



SystCme alimentaire dUerritoire

Le PAAT du Paest piloté par un comité de pilotage qui se réunit 1 a 2 fois par an. Composé
DEfinition des collectivités adhérentes au parc, des financeurs du programmes, d'agences nationales
et de territoires voisins, le comité de pilotage a pour objectif de s'assurer du bonlééto
. L e e AL . . %rogramme, d'orienter les actions et de veiller & leur cohérence.
[ QSELINBaaA2y baeaus YsS blédes\éapey netedshidsspoarrra A 3y f QSyasy
une population :cultiver, récolter, conditionner, transformer, transporter, commercialiser
et consommer. Le systéme alimentaire englobe toutes les intera entre les personnes
S f QSYOANE yySIY ST 6 NNE X dZNB 6¢ ailzi que s effétshas | i = ©OF
t QOSYBANRYYSYSy il ylGdz2NBt adzNJf+ alydsS Kdzvl k”‘ge 1 ) ), 549
les institutions, les infrastructures et lesrgices qui soutendent la réalisation de toutes - >es premiers elem agnostics ont eté presentés afin de” recueillir lavi

ces étapes, ainsi que la place des régimes alimentaires et des pratiques culturelles dans la part|C|pan.ts.sur les maqque[m_apts, puis le tr:avalll a pprte sur les enjeux a m’et, .
RSUSNXY¥AYLFEGAZY RS tfQAYLN Olo sur le territoire. Un travail spécifique sur la précarité alimentaire a également été mené dans

le cadre d'un stage de 6 mois de Master 2 et a donné l'occasi@rdzy’ S N&pétidpie/ (i NB

. e e A . . P _ L sur le sujet en juillet 2022. Au total, plus d'une vingtaine de structures différentes ont
1Y aeausys FEAYSyulaA pEBnetﬁmug dérsazprbeorér ges atiments £ 2 NRicidk 424 fkflexions. De nombreux entretiens bilatéraux ont également été menés.
nutritifs en quantité suffisante, sans compromettre la santé de la planéte ou la capacité des

générations futures a satisfaire leurs propres besoins alimentairesugtitionnels.

En parallele de cette instance, des groupes techniques peuvent se rpaair des

Ce diagnostic a également été nourrit par la rencontre de nombhabitants du territoire

lors des diverses rencontres organisées lors du passage de la maison de l'alimentation

itinérante : présence sur les marchés de plein vent, ferme ouvertes, ateliers spécifiques.
nﬁm Charmbres & wgricuaro, SAFER, Leurs avis / attentes a été recueillis par le bi@gdstit au sein de la maison.

Candidats & l'installation,
Propriétaires cédants

Politique fonciére
et agricole

Ces multiples rencontres ont permis de faire ressortir des points forts et des eafeux
Déchets termes degouvernance sur les questions alimentaires

Entreprises et services
de la gestion des déchets
et de Fassainissement

Intrants agricoles

Entreprises de Fagro-fourniture
(semenciers, fabricants dengrais,

de pesticides, de machines agricoles,
distributeurs, concessionnalres),
Fournisseurs d'énergle,

Coopératives

Production Consommation

Exploltants et salariés agricoles,
Lycées agricoles,

Chambres d'sgriculture,
Coopératives

Mangeurs,
Cantines et Restaurants

2 Distribution
Transformation
Grossistes et négociants,
Entreprises de la grande distribution,
Commerces alimentaires

Industries agroalimentaires
Coopératives, Artisans

Sourcey f Sa INBYASNAR RQlIO62YRIYyOS

rg.' > RS& GSYLA RS OGN} GFAf 2dz RiREOWERONN I GA2Y ®
e

grtiongle cp 1"aggﬁé’i%eﬂf’aigst?‘i\oﬁsfr&a“'ﬁet,3 groteERNiaYGen e %'5}-”??%2\9%?3/ fotsa
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Cartographie des acteurs

et partenaires publics / privés au territoire

ARS, contrats locaux de sant
CDASMarSOINSVIAB 29

PNRA, CRAB, terres de liens, G

29, SAFER, DDTM29, Commun

CIVAM 29, RENETA, CIAP

Ly@es agricoles, conseil dep.2¢
11 conseil égional de Bretagne

Ferme pmdagogique de
MenezMeur, Réseau
bienvenue a la ferme,
Associations sur®ducation
alimentaire (Aux gats du
jour, A@erre Breizh), MAB29,
EVS EPAL, ULAMIR, centl
sociaux culturels, offices de

CRAB, GAB\BAE Entreprises agro
alimentdres (4 saisons, Moulin de [i
Marche, France Poultry, ARNA
LataX), Entreprises de
transformation(Abattoir CORRE
Marché de KAulne, Kig St Segdl

GMS épiceries, magasins vrac/bg

f Interbev, BVB, Biolait Comié
Régional conchylicole de Bretagne

Nord, Comi¢ Départemental des
péches du Finigrre, conseil dep.29,
. . ; conseil ggional de Bretagne, EPC
9 RdzOl U A PNRA, CCMA, CCl, DRAAF, DI
aSYyaAroAf Aal GA2y s DDM
Odzt G dzNB = T
LI GNRAY2AYySs —
AL aGNRY
{ + 98 - 902y 2 YA
y dzii N& 0 A CAENBa I 3aN
| IWB AYSY
® o
PAT du
PNRA
Lyadtte SYOANEYY:
. St d®PKRG =
UNJ yaYA. X x A
y o0A2RBOSI
Wdza { A ¢
azoOAl £ S PNRA, ADEMEGAB, CIVAM,
£t AYSyY( CRAB, Syndicat de bassin versal

et EPCE compétences GEMAPI,
BretagneVivante

CCAS, Antennes locales Restodiurc
ttly 1 INRO2t S Sl {SRCQUESy (PPPYIAIE bANGUEE SNINK (2 A NB  Rdz N TR 2 N
alimentaire, ‘épicerie sociale de
Pleyben et de Botsorhel, Consedpd Park an Aoty
29,CRESE&IVAM 29, ANDES, SOLA,
Association Familles Rurales



) . 5tya £S5 GSNNAG2AND Rdz tbw! > té LISNEZ2YyYySa RS
L environnement SOCI @zirvvsgdr ifsS |oa Gy UWNFEldzont 6l RIS /aemi 2y Si |
LISNI S RQLdzi2y2YAS FLIFNFAG O2YYS dzy SyeSdz vI e
DEmographi e
Actuellementce sont66 nn  YF yISdz2NE ljdzA 200dz2LSy G S GSNNARAG2ANB RQ! NY2NRIjdzS YHKA &
L2 Lz | GA2y Sad f 2AY afiledeisi® dadpgpuldtianiN®8 dab/krry STFSGx ¢

O2yGNB mMHO L Q$OKSftS NB 3 A 2 \he repiéseBtd pamsac t f QSOKS
multi-LJ2 € F NRAlFGA2y SG S O2y (NI aiiS LeSpopudtonsa S& G SNNA (i 2
se concentrent sur les paces Illttoraux et & proximité des RN164 et RN165 pour profiter de — ) A
f QI 00Sa4A0AtAGS I dfE Gladiya RQSYLX 2A40 L
Les villes les plus peuplées sont ChateaulinetCrdzori 2 dz3| a G Sf Rl ya f

Les communes de la Communau®Ql 33f 2 YSNI A2y RdzdDabulad & & :
AL3ySyld Sy LRLMzZ FGA2y a2dza f QAYy Tt dzSyO0S RANBQGS =RS - %A ' G S I SiG &l LISNAL
accueillent également de nouveaux habitant =

>Fh

S

saint-Eloy

A
_>-/_\_m

) X\ 77! M/L
) ame <
s / s
ay/ ng! /< uy’nw:c _/jl/— ' 367 o =
Ye \ / Pont de Bus J\/(
o] aezon J‘” < K Quiersh % d'évolution de la population
'~ IS el 2013/2018
| S w2 3 010
\ o daees o r -10
f _\ / Pleyben \ﬁ -10--5
,| / e 3555 \ [ ]-5-0
) // Eo-5
S f B s-20
T

Trois communes comptent plus de 5 000 habitants : PlougBstellas (13 161), Crozon (7
386) et Chateaulin (5 164), alors que la moitié des communes (27 sur 53) comptent moins

RS m nnn KroAdlytGaz R2ylG mp Y2Aya RS pnn KIoAGIyGae [S GSNNRAG2ANB yQSOKFLILIS LI & |dz
LIKSY2Y8yS RS RS&EaSNNBYSy il ntbrmle YaJaflle Hogeine2 6 a SNIWS + f QSOKSft f S

des ménages diminue et le nombre de ménages augmente.
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Des entretiens avec des acteurs du territoire confirment la présence de précarité sur le

Niveau de vie > = . o 3 : ) A )
territoire avec parfois une précarité installée depuis plusieurs générationslesafamilles

[ 6ASAtEAaaSYSyd S 1 LSNIS RordaizyzvashysTa2VELLESY 2%5&‘% *f%‘”‘f&?(‘:}a%%b%{%y RS tits 500
. les territoires ruraux et pet OO0OSaarof Sa RS fQSad | OOdzSA¢t ¢ O A%Q/%}EL%}{Z& = (1S L? %\%Z_l\kut p | A.,.I, kA2t SY5
YSyl 384 t FlAGtSa NBOSydzas dzy y2YoNB AYLR ‘-y& R L 2% 56t ANESA S U B IPPEFANE 2T SY ey

u
acceaeraux services.

avec les filieres agricoles et agroalimentaires) et de ménages monoparentaux.

La cartographie aiontre présente les revenus de la population par unité de consommation.

Elle met en évidence une hétérogénéité territoriales communes du secteur des monts & Ra B - & meax s .

- A . A - P A A .S OSYy4dNE  NBGlraysS 00$
RQ!I NNBS 2yi Sy STFS0 RSa NBOSydza Lt dza Flaof sld (a8 2Pt §YReFLTE R %G S
territoire t S NBJSydz YSRALFY Sad RS wntope OS |jdzAt Séuidn § 9i38 NSY Sohk  ANKE SN SalzNI\
TAYAAGSNASYPYS RS Hmchne » (€lue CCAS)

G 2ANB® {dzNJ f QSy.
YSRALl S

by FdziNB AYRAOI GSdzNI ljdzdA LISNXYSG RQSGI f dzSNJ Q&w&%@&hmm%&wﬁmﬁmﬁsygmr¢ﬁme I d
pauvreté. De méme, les disparités sont importantes. La communauté de communes avec  CCAS). i e
S LXdza T2NI GFdzE RS LI dz@NBGS Sad az2yia RQ!I NNBS /2YYdzyl dzisS | SO Hnddi: X R 2 dzo |

du tauxfinistérien (10.6%).

Le Choitra-
Saint-Thigornee

Hounéour-Mener

Revenu médian en €
par an
[ 16370 - 17930

[] 17930 - 19660
[ 19660 - 21140
[ 21140 - 22580
I 22580 - 24380

1 Le taux depauvreté correspond a la part geersonnes dans la population totale dontweau de vie
est inférieur au seuil de pauvretfhiveau de vienférieur a 60 % duiveau de vie médian de la
population francaisg
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. . [ y2d@StfS OFNIS RSa az2faxz St oarmHoOLI NI f U dzy
EXp|0|t at Ion S, Ccu |tU res et Contexte affiche les principaux types de sols de France métropolitaine selon une légende qui présente
les grandedamilles de sols selon la classification pédologique des sols. Le Parc est en
A . . majorité composé de brunisols. Ce sont des sols ayant des horizons relativement peu
p C d 0C I I ma t I q ue différenciés (textures et couleurs trés proches), moyennement épais a épais (plus de 35 cm
Répaisseur)caractérisés par un horizon intermédiaire dont la structure est nette (présence
RQF3INBAFGA 2dz Y200Sa0X YINJdzSS LI NJ dzy S T2 NIi S

Contexte ptdoclimatique podzoliques des landes issus de gres sur le secteur des monts d'ArrédMenda Hom.

Le climat breton se classe parmi les climats océaniques tempérés de la facade atlantique de Toutes ces caractéristiquegdoclimatiquent des incidences sur le potentiel agricole.
f Q9 dzNRJSSY L fLINA Y OA LI € SYSY U RS& LISNUAzNDFUA2Yy A Rdz FNRYyU LIR2EFANBZ ljdzA OANDdzZ Syud RQSau Sy
ouest, a la latitude des fles britanniques. Les vents dominants, de secteur ouest, font Productions agricoles
ASYSNIt SYSyid NBIYSNI dzy (SYL R2dzE S KdzYARSo® [ QAyTfdzSyO0S RSa O2dzaNryida SiG RSa @Syida
marins modére les variations diurnes et saisonniéres des températures. [F {dzNFI OS ! ANRO2tS ! GAf S adzNJ 00D hal(@mdeR G 2 A NB
Cependant, les changements peuvent étre brutaépisodes pluvieux et périodes de ciel WSIAAUNSE tFNOST [ heviEagridibidedufie 43)6dAdu termteirh.opdrt | Q

Ot F ANJ LISdzSy i 88 adzOOSRSNI t  IjdzSt ljdzSa K$S dzﬁgﬁa‘s””%&%]gx’% 5@%6 fem “”Erae”re“ada it zegf pi ?}%’%”ﬁ dﬁfailgeéav‘me N &,

i . . - a LJI I OS B
distance. Celtnat présente en effet des nuances entre le nord et le sud de la péninsule, les

f2ySa tAdGG2NI£Sa S fQAYUSNASINI [ Sa NBtA RRAE sorf §4Y SploXaBdRshatiisentati mdin@ S paitdIrSsirle tefritoire st n OK S dz

fQFrOGADGAGS RSa LISNIANDFGAZ2Yyad 48dz SYSYd coH lersRyeduNihe Bririubeiu @rtaire.

Ces nuances du climat océanique breton se retrouvent lsuterritoire du PNR, qui [ QFr&da2tSYSyid Rdz GSNNAG2ANB Sad NBLI NIA asStzy
concentre un bon échantillon des différentes conditions météorologiqudes zones dessous. La moitié de la sack agr|co|e du territoire esén herbe plus ou moins

Ayadz FANBa Sd tAGG2NrESa ontSa RQhdzSaal yizsnadfysWd sds 8y LRBAYH AQ0HA o ®RB / Ny &F 0t & diE
AYUSNRASdINE o6az2yua RQ! NNBESUL® ou le grain occupe un quart des surfaces et les céréales occupent le dernier quart.

1,7% . 1.2% m surface en

NBa P8 esyysa 8§

Mais grain et

I GAGNB R QAchifatiohst n®yennés §pgriodeND202) atteignent 750mm &
hdzSaal yiz L3Rdz2NJ mpnn YY t . NByyAfArAasd [QSyazfSatftSySyidx 2t3§
minimales suivent le méme gradient. ’

ensilage
Le territoire d'Armorique est en trés large majorité sur schiste avec ddsegagranitiques Céréales
dans les monts d'Arrée. Le secteudgbassin de Pleyben) posséde un seakcomposé
d'alluvions plus récenteg. S G SNNR (G 2 A NB granie divergtéy dulpatritoirie Q dzy” S m Légumes

géologique ce qui en fait un candidat au prestigieux label UGBS Geopark
(https://www.geoparkarmorigue.fr/decouvrirle-geopark/unegeologie
exceptionnelle/unegeologiedinteret-international/)

Source RP2020

CSNNAG2ANB Rdz t I ND RQ! N¥Y2 N
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https://www.geopark-armorique.fr/decouvrir-le-geopark/une-geologie-exceptionnelle/une-geologie-dinteret-international/
https://www.geopark-armorique.fr/decouvrir-le-geopark/une-geologie-exceptionnelle/une-geologie-dinteret-international/

5QF dzii NBa OdzA (dzNBa a2y LING anSpéul &ssurfacdsies f S & Led Bajelspoiitéd soNtBgalemént différenss Oodalrtaldp de projets diversifiéseavédeur
légumes (production de plantsde pomme de terre production de plein champs ou ajoutée, AB, avec commercialisation en circuits courts et sur de petites surfd®ésdes
production maraichérediversifiée) sur 970 ha soit 1.7% des surfacese centaine SELX 2A01 G0A2ya | INAO2f Sa Ij dzA aQAivyaidlttSyd Sy L

RQKSQOGINBE RS LINRGSIIAAYSdZE t RSAGAYFGA2Y LIXdzisd FyAYFESs Si dzy$S GNByidlAyS RQKSOUI NBaA
vergers. Il en ressortune nonadéquationentre les outils de production a céder etsldermes

recherchées.
/'St raaz2tSYSyid GNIXRdZAG o0ASy fQ2NASYydlGA2y RQS{SAIIS Rdz GSNNRG2ANBG® [ S NEOSyaSySyid 3Isy
agricole de 2020 présente le profil des exploitations du territoire comme suit Qui sont les porteurs de ces projets en circuits courts ?
1'3S Y2éSy Y oo I|ya
cSYYSa Y nn i3
I 2NBE OFRNB FFIYAtALE Y 7T1p
b2y A&a&adz Rdz aAf ASdz I ANA

- Polyculture élevage de ruminangisovins, caprins, ovinsb7 % des fermes, 69 %
dela SAU
- Granivore (porc et volaille)23 % des fermes, 21 % de la SAU

gegeegeeeee

- Cultures / légumes / horticulture20 % des fermes, 10 % de la SAU oy ! . Y o yn i
I NBlFUAZ2Y pc
{ dzNJ £ § LIS N Y sninies -4R1Q SoliveRsSomimures) RIGA 2020 indique un {!] Y2eSyysS Y Hum Kl

peu moins de 1100 fermess@ dzii £ S G SNNXR G 2 A BB haRiQSAlldzaE 2 OO0dzLI Yy i T n . . o .
des surfaces en herbe est moins importante avec une plus forte présence des céréales. De PlusieUrRA & L2 AA GATFA SEA&GSYyd LR2dzNJ F O02YLI Iy SN t

nouvelles productions sont & prendre en compte telles que la production de fraise sous serre 8+ YA &S Sy dzz@NBkNBI tAatdAzye ]
surlapresq@ant § RS tf2dAl atasSt o [T MENB SyiNBS Sad ¢S t2Aayid ! O0dzSAt Lyauaol ff
permanences sont tenues par cette derniére ainsi quel@&AB 29 et le CIVAM 29. Selon
L installation et | a transmi ssi on leglegr¢ de matrite duprojey lgs gansligats se voient proposer des formations telles que
«58 tQARSHE Bdz BINPASE RQAYYSNBAZY OAl tstS 9Y
[QAvaGrttLdAzy for[nations plus t,ecAhniques etgiglc‘)mantes (BPARI'EA o . A
[ Sa LIR2NISdzZNRE RS LINRP2SU LISdzSyud aQAYyaONANB LRc
[F . NBdGlI3yS NBai év dzy' § :le&iNidudse tile bk ¢pngleldd iéU|‘§'ﬁ'| A 2 Pepdrdnytdilaion [[RIZ§ de le Chambre ou déposer une annonce sur le site de Terres de
seclassnt 6™ départementen termesR QA y & G + £ £ | 'L’”\AQ y(v:rélatidmRyfpkiiﬁS I dz L¥ehsl dOBjetf fterrés» et se faire connaitre auprés des différents origanes
Transmission en agricultuechiffre clés en 202t/ KI Y 0 NI tureCdle Brbtdgaejizt professionnels agricoles présents sur le territoire.
Avec40 % des nouveaux installéson Issu du Milieu AgricofNIMA) la formation et le lls peuvent ensuite entamer leur Projet Professionnel Personnalisé (3P), & valider avant
L NO2 dzNBE  +  tety G DGR 81 R (B ¥ Bogsihaukiewix RrofilkiP@saliet Xy adl ttFGA2y LI2dN) 6SYSTAOASNI RSa ARSa t fQAyY
une installation sur deux en agriculture biologique seédans Dotation Jeune Agriculteurs foncier.

(DA S& Aya l'ivl'Af traazya as ?V{Vﬂ az dzﬁésfﬁv IQAI' ya of $a0t BNB RQE{YEQNQ@E ¥i €5 MR YA K a b\?ﬁ@rjé & &A QV)[&R,ﬁS b

parfoist LJ dza RS nn lyad [ QFO0OSa | dz T2YOASNI FA¥YARY REQIHENONAENSE Ldmhk2E3XEYRQPBWADBAULSY BSHE

les principaux freins a leur iadlation. En effet dans les opérations de vente, le béti, et

notamment les logements, est fréquemment séparé des terres. Cela permet aux exploitants o L o R R . s

partant en retraite soit de réaliser une phualue financiére en vendant leur maison, soit de tENFEES8SESYSYuz RS y2dzgSttSa F2N¥Sa Mm@l 002 YLI =
O2yaSNIPSNI € SdzNJ £ 23SYSyidod /SGGS LINT GAL dz§ R PaRoing panticaliers ¢es noyyeaux pogesing depipiet. jf dza RAFFAOAE S LI2 dzNJ

eSdzySa | INROdA GSdNE a2dKEAGHYG 45 t23S5NJ ¢ A|ns|N[E EI,&P 26 Lt:g’operaf':’ve d' Ins?alla%\lon en Adrlccj:lzﬁ%ure P%ysannel‘dJf l—2n|stere b/ropose

une formation de terrain sur 12 mois aux porteurs de projet désirant développer une activité
agricole: la Formation paysan créatif (ou SPC). Elle assure la formation et
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f QF 002YLI Iy SYSyil RQdzyS R2dzZ FAyS RS LI2NISdAwEhaRFdANNR 2S(G INRO2tS LIN Iy RlIya S odzi RS
favoriser des installations pérennes et résilientes sur le territoire, en agriculture paysanne. o . . .
Les prteurs de projet accompagnés sont pour I'essentiel des personnes en reconversion [ QS &tedtagioley dzy  Lltins@liation\Eogréssve(sécurise et personnalise)

professionnelle et non issues du milieu agricole, représentant actuellement deux tiers des Conscient du manque de renouvellement des générations agricoles (1 installation pour 3

porteurs de projet agricoles en Bretagne. départs) et du changement de profil dést yRARI G&a t tQAyadtlttldrzys
. A B A sf oA 0SS i i1 S YeGAldzS SiG | YAa S LIt I
[S thw LINBLRAS RS OISSH SN ¥R dz myeﬁdzNBQ@ﬁ%AtA@ﬁ %aL R;ﬁi‘ﬁ{}\o@?&éy“‘”“ ey A:yyzgryﬁz
permanent de Menez Meufvoir cicontred @ [ Q? a Lt Og ¢sau Sy Yt WQ}% gt@l oIe a/%etlc% %I(Qvgg'g‘{%iu feﬁ ﬁla spécificité du territoire)
a

formation de Kerliver est quant a lui en palise Y I A I

diversifié a 3 porteurs de projet

NJY én#@nardichagéi Sa i RQl Ol
I permet ades porteurs de projetl a S)R S iS40 SNJ dzy S enta@idhéngeeri S RQSE S

50F dziNBa RAaLRAaAGATA SEAalGSyd Sy CN¥yO$S |,§% @/%?N%acgﬁehm rﬁ% %a#%%ey%igﬁg/m%unﬁdg'yéx%ﬁif

NBLR2YRNB t fF LINRBOfSYFGALdzS RS t I GNI )/aYi\aa Idz T

!e .Cé.IS des espacésst temporalres qu1| perlTJeEtent 'egaLement grace a un hébergement Concrétemen Jtst & xtpst a@rEole met & dlsposmonles porteurs de pl’OJet
juridique, comptable et fiscajle testR QI OG A GA GS & dzNJ ddgnS lane@NY S £ NS bQDI RNRg O¢ S3l tforRDEBENERA OS Rdz S & i

production ou non), avec installation si le test est concludatt en ayant facilité la - des moyens de productiorfonction pépiniére
transition awec le cédant - dzy &AdZAGA LISNE2YYLFfA&ASSE Ayair |jdzQdzy NBaSI
notamment de faciliter son insertion dans un réseau local agricfdaction

Le portageva encore awdela en proposant un appui financier pour réaliser les lers accompagnement

investissements et une avance de trésorerie, en plus du cadre juridique et de la gestion

I ﬁa_w\ YA&GNI GABS RS QI OUGAQGAGS S reptaitendvssarié |y a, SRaQSQ/f%AYaS;yaus <NJ Odg;{,é af Qzézg% RfQ§éy'té§u BEduelles idid Y O A LI ¢
agricole AQF 22dzii SNJ dzfofctiorl] tznsveMdalé (6tS indispensable) Y anim@tion-

Les points forts de touses outils innovantsont de permettre une maitrise progressive des coordinationdu dispositif
P P prog 84l .RQI owﬁ LIGNYSG RS O2yFANNSNI a2y LJ

NAZljdzSa tASa t fF ONBL (A 2l¢ akedrs didekiDifei B> d 8> Yl_'}\l 38 25y W8 A ei%bsi%sNB i dZ0At YOS a

£2Q
accompagnement personnalisé.
Cedlispositta RQFARS t fQAyaGlrftlrGAz2y RSONIFASYy:d £ GSNN¥YS siGNB LI2NIS& LINIEF /L!'t Hd 2dz €F /[ L!t
LWl s y2ilYYSYyd L12dzZNI £ S LER2NIFIS OF NpduQsSOKSt £ S NBIA2y TS aQl J8§NB siNB LX dzda LISNIAYySya$s
ONBlFGAZ2Y RQdzyS @@i®eISNI G§ABS RQlFOGADBAGS
Enfin, au regard de la taille d&e majorité des outils & reprendre dans les années a venir, un
GNI @At Sad t NBIFIfAASNI LI2dzNJ AYFIAy SomdesSE F O002YLI IYySNI L fF YAasS Sy dzzdNBE RS y2dwStt Sa
RQAYy AT tIfdz@3f2ty&a a2ASyid 02ttt SOGAGSa 2dz YdzAf GALX S& 6L dzaASdzNB Sy idAiGSa& 2dz2NARAI dzS& & dzNJ dzy S
méme ferme
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Pointsde vigilance Des formations courtes sont également proposées aux agriculteurs, techniciens ou porteurs

. . 3 _de projet par Ies amsmes rofessionnels agrlcoles tels que la CRAB, le GAB, le CIVAM, Je
,v)f l:IN\]' (?I Af adzNJ f QFGGUNF OGABAGS Rdz YSGASNI SG"b% dés Lging %dels‘]&)‘gpgrg e%‘gufdeigyﬁ%é'ts(@oﬂ?"ﬂé jApI Ou7\®7\u$ |
R2yid S GNI@GIAf RQIFIAGNBAY(GS Sad LI NIAOdA AS NBYSY a sl dzs

. o R R R uis quejques t e nouyeau olets apparaissesur des productions peu
De plus,ces dernieres années ont vu $$ ISt 2 LILISNJ £ S y2YONEB #l’n@hes BuPik & hltgao\ﬁj@tle%[sa HJ\E% perspectives de changement climatique
difficulté. Les causes sont multiplealéas climatiques (sécheresse, inondations, gel), crises influencent les porteurs de projetson peut se questionner sur la viabilité/pérennité de ses
économiques, crises sanitaires, instabilité des revenus des exploitants, problemes de santé installations.
ou personnels, surchige de travail et isolement social.

Les aides financieres

Une attention particuliére sera a porter aux profdsec desproductiors diversifiées qui

engendent souvent une surcharge de travail parfois mal anticipée (production, Tous les EPClduterritoifey i RSa RA & LBRVARITFEAL RO ARG ab G Y2 A
transformation et commercialisation)installatiors majoritairement non aidées, afin pas homogénegiveauR QF ARSa> ONA:GS§NBa RQStAIAOGATAGS

RQlIF 24 dz2NBNJ £ SdzNJ LISNBY yA(So® o - R o
Car $97 % de nouveaux installés aidés bretons sont toujours en activité aprés 5 ans, le ~ -CCPCPaideRS nnnne @S NBagSINR @ n+Y btyi-# SeNdbi permeplus

Y2YONB RQIFINNs(G RS& y2dzSldzE Ayaidlffsa t del"‘:j'f‘?t ugsyiyj pogsiblglynpuyel '@%%L%Snl‘d@@%lﬂ\%o @?ﬂerﬁ/ﬁ@ RNAGANPYE] 2y vy

jusque 50 ans. Pour les plus de 40 aihsgst recommand@ de réaliser unPlan de
Professionnalisation Personnaliaé niveau régional

Surlevdbi RS f QSRdzOF GA2y SO RS fI F2N¥IGA2YZ-aRRNICtAND/ RAXLDHPE RS #SOSYANBAARNAGRAIBY & LIF ZNRS &

formations agricoles ) ) . ) .
- CAPLDaide dem p nversée aux exploitants répondant aux critéres de la DJA

- [ S [@8@0SS RS t Qt Hiseigementdatiicole KU Qolfeded# Bag/Pro
« Conduite Productions horticolesen formation initiale

- Le CFACHPPA de Kerliver sur Hanvec (formations continues et par apprentissage,
également pour adultes)BacPro 2 Y RdzA G S S 3SadA 2y RS fI\/IQ(,é deje %\AL[}WII%S%ibIé' p%lhlrg‘s(?ﬂ%st d§40 ans si Plan de Pesfsionnalisation
Baf: techno STAV spécialivsaticin“polyculture’ éleyage, Brevet Professionnel de Personnalisé
wSalLR2yal of S ARicokERRREApoUr addle@sreconversion

- le Lycée agricole du Nivot sur Lopérec (formation continue et apprentissBg&) - CCPL aide de 3@ n. ePossible pourles plus de40 anssur avis de la commission
Travaux de la Production animale spécialité Polyculture élevage, Bac Pro communautaire.
«/ 2YRdzAGS S 3S&aiA 2y Bk &chioBFAVispeSdligagiod S | INAK O2f S
L2t &OdA GdNB St SO 38y . NBOSG tNRPFSaaA 26*"?%% ”OLF(@'e %@%Q%?ﬁ 176 185 RAPsI X A ok a B QA Y 3 Gk bl 732 y
(BPREA), BTSA Productions animales 5 W! dzy A lj dBS 9KR'S Hmm maIn St SENBaAI AL Sy Yz2eéSy

- la Maison Familiale Rurale (MFR) de Pleyt@ac Pro CGELonduite et Gestion modulatlons pour soutenir lemstallations hors cadre familial, les projets répondant aux
principes de l'agrécologie Agriculture biologique et aux projets générateurs de valeur

ajoutée et d'emplo{diversification par la transformation ou la verga circuits courts Par
Ces structures contribuent a former les agriculteurs, conseillers, agronomes, technicienset 02 y i NB £ S LI ASYSyid W' I AyAlGALIESYSyid RS cp €«
enseignants du territoire. devientforfaitaire (Aide Complémentaire JA), avecforfait par exploitatonden pnm € LJ
exploitation versélescingpremiéres années.

- CCPCAMaide dem p n. Rossible poutes plus det0 ans si Plan de Professionnalisation
Personnalisé

de I'Entreprise Agricold-brmation par alternance)
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La transmission nombreux niveaux Ou habiterensuite? Quelle activité a la retrait2 Quelle valeur a ma

R o ; R R ferme”QueItypede productlon Jpresvm’g)i L A R L
[ S GSNNAG2ANB RS tIND RQ!IN¥Y2NRIjdzS§ yQSOKI LIS LI dzE YyRSa USYRIFIyOSa 206aSNBSSa | dz

niveau nationa¥ 2y FaaAaidsS t dzyS OKszpRolesRetza y 2 Y0 BlﬁzNJerSIE]’a'_yRNE I ydzE SyeSdzE RS fQAiayaidlfttldazy &

f QF AN Yy RA & & S FriBg dns (ROS2D20Y 18 nvdviBeid@fermes est passé 66@ souveraineté alimetaire, la Région veut anticiper le départ en retraite des cédants en leur

arsod [ I AdzaNFF OS Y2éSyyS RQSELX 2Adl A2y S&ipropdsanyun Siadgngstic 366Spourdiewdzdonrierde pius deKltancésmia trandattyedesir RS LIt

que la moyenne régionale). exploitation. La Région vise 500 diagnostics papaur un budget de 500 000 euroges

proLl2 3A0A2ya RS YAaSa SobnndédzONBE yS azyid LI a SyoO:

Le renouvellement des agriculteurs constitue un enjeu majeur avec 1/3ctefs

ROQSELX 2AGLGARZY N3ISE& RS LXdzAa pp FYy&aod | Ay ainpoint particilidr &1 égalemedtadp@ndie ercomptet&rmasiBaiiistissibMtS des | NB LINKA

fermes, de maintenir le foncier agricole et de le rendre disponible pour les porteurs de fermes: celui des fermes en double activité (bovigiEnivore$, trés représentées sur le

projets. territoire, ainsi que les systemes hors sajui ne sont pas recherchés et difficile a faire
évoluerversRQ1I dziNBa aeaidsySa

Foncier agricole

200
[ {1 Cco9w SG ¢SNNB RS [ASy&d o6¢5[0 dzdz@NBy G L2 dzN
agricole dans urcontexte de spéculatiofonciere et de concurrence avec les projets

2010 RQlI AN} yRAAaASYSyila y2GlYYSyido Lt &gluttdsler LILI NI A S

lien avec la production alimentaire afin de maintenir, développer ou diversifier ces
o derniéres.
B 2020
' TAY RS TFILOAEAGSNI £t QaAyadl € (0A2AMS a/Séfer SEAAGS
.NBiGl3ayS aqQSad Sy3al 3s6écrédit #Geble de Bretagedaiiriubey T A Y |y
- - = convgntion deportag_(_a fjgs ter_res agricole€ette initiative permet aux jeun_es agriculteurs _

d'avoir un acces facilité a un financement sur 5 ans (renouvelable une fois). Le prét du Crédit

150

@
(=]

(025] (2530) (3035] (3540] (4045] (4550] (S055] (S560] (6065] (6570)  (70,inf] Agricole est accordé a la 8afjui passe ensuite une convention d'occupation précaire des
classe d'age ' . - L. . . .
i S aaapiinks il terres avec l'agriculteur. A lssue de la période de portage, I'agriculteur concerné fera donc .
SRS AgTE R e hetment-agheaSs 20020209, I'acquisition du foncier au prix de la cession initiald. & Q| 3 A locafiofi av€dopibpih R Qdzy S
RQF OKI
5Lya £§ Oka 2G t§ OKS fesBitantslfadpluside 60/agsy 1513 2 die dystemd gerdrdux ah&s agriculteurs qui veulent s'installer durablement d'acheter des
exploitations du Parc concernées ont été questionné sur le devenir dedgploitatiors: terres agricolegfoncier non bati) en minorant leur endettement dés le dép& portage
on RQSYUNB SdzE yS LISyaSyd L} a aidindldaveitbaR | y adufolicer fagilitd aVisdi Ta trénsmission dds fiinbkdietrefert tefpRisiedt plus lourdes
ljdzQSttS aSNI f QI ISYANI RS tI FTSNY¥S Siau bout de 10 ans le jeune ne souhaite (ou ne peut) pas racheter, les terres seront remises
. oA A . A - - A .alaven P
I 0S8 22dNE Af yQSEAAGS | dzOdnyi & mEneRGéma que | G NI YaY}\aai\Qy 690Gl G 2dz 9t/ LO
t8a FARSa t tQAyadrttrdAzys LRdNIFYy(d t1 G dedldsBiAd RYA RN dY S (FSWHBG RISOH FRSa Ridalz i $ ¥ A $1la
f QS y. Sa®apiSitants qui cédent leurs outils de travail ont besoirrédexion a de création de GFA (Groupements Fonciers Agricoles) ou SCI (Société Civile Immobiliére),
projets qui mobilisent I'épargne des citoyens pour installer des paysans en agriculture
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paysanne ebiologique. Ainsi, les paysans installés n'ont pas a s'endetter pour acquérir les services de I'Etat dans le Finistére. Cette publicité doit permettre & d'acsmedidats de

terres. s deviennent fermiers pour pouvoir les valoriser et lorsqu'ils souhaitent quitter leur ~ déposer une demande d'autorisation d'exploit®ans de tels cas et au terme du délai de
activité agricole, d'autres peuvent les remplacer. suspension de Bois, le préfet de région pourra refuser l'autorisation au demandeur initial.

Quatrefermes ont été otées par Terre de Liens sur le Parc Naturel Régional d'Armorique
Si a2y LISNAYSGINB RQSGdzRS adzNJ £ Sa 02 YYdzyS il exigté égdlemgnudedattre passbilitd de yalodser 2ludfdnties en pgrnzettadt d&Kv@ldrige ! v S
fermede Ponde-. dzA & f 84 vdzZA YSNDQK 0SYSTAOAS Rdz adagirci®s aghc@lest Ces Tspesiife spruett@tSpag fergément une installation
(notamment en élevage) mais peuvastnforter certains systemes.
Un autre dispositif a puNB YA ad Sy dzdzgNB adzNJ tf2yS@ST RS Cl2dzx 02YYdzyS ftAYAUNRLIKS Rdz
Parc: la ferme relais communel Sil existe aujourd'hui bon nombre d'usines et d'ateliers La DDTM 29 a réalisé un recensement de esc friches
relais, dont les batiments sont financés par des collectivités locales, la pratiqueésastre (https://www.finistere.gouv.fr/Politiquespubliques/Agricultureforet-et-developpement

en @& qui concerne les exploitations agricoles. Dans le Finistére, il existe seulement trois fural/Frichesparcellairesagricoles/Inventairedepartementaidesfrichesparcellaires
fermesrelais, dont la derniére a vu le jour en 1998 a PlonékeEaou grace ala agricdes). Sur le territoireceLIK Sy 2 YS Y S RQSYFTNRAOKSYSyu Sad LI N

municipalité Cellecit  LISNXA & f b (NI y a Yaaila ludaherfismyt S S B4t 410! (ProRristgire privé peu enclin a mettre a disposition leurs parcelles) etdans = =
I'acqui.fition des batiments de I'exploitation du cédar?f ainsi que la ston d'habitation des zones d|ff|<§ﬁeR 9?7[ 0Os 4 9 S Ef&w@fg}\mb&doﬁ JNb & QF INR OdzA U d2NB
; : fVQgI-ElnNh]-yRAééSYsyu RSa FTSNXSao

[ Q9dzNRB LIS | &dzo O3Sy i A 2 y¥edla oBmuniNr&iisé untempiuhtdzii S dzNJ R
pour le reste. Ell@ ensuite loudes batiments au repreneur durameuf ans, au terme

desquels iest devenu Igropriétaire. . . ) o
Ces initiatives constituent une alternative trés positive a la désertification et au concernant la mise en valeur des terres incultes ou mateifesnt sougexploneeg Toqte
- oA PO N PR . . . rsonne_physique ou morale peut demander gu.préfet l'autorisation d'exploiter une
R$GST2LILISYSyd RUSELN ZAGMOAZYSE AdNRAYSYAaAz &)i}iélés%scép e d'dne ntuég Ienzllgiédu a&t%o?e%t?pﬁs%o}[afé & inculte ou manifestement
sousexploitée depuis au moins trois ans par conagson avec les conditions d'exploitation
En matiére de foncier agricole, laRégio . NB G 3y S @I a8 R2{ SN RQdey patcdldsS&ldBledr 2ukuhi® siiikdire TS (pIbitatias agricoles & caractére familial
«pour maitriser la restructuration parcellaire et faciliter les transmissions, en lien avec les situées a proximité, lorsque, dans I'un ou l'autre cas, aucune raison de force majeure ne peut
chambres, la MSA, les EPCI, et la Safer ». Elle va également mettre en place une fonciérgustifier cette situationLe délai derois ans mentionnési-dessus est réduit a deux ans en
agricole pour failiter les échanges, notamment en y associant les structures  zone de montagne.
AYUiSND2YYdzyl £ S48 &2dz0ASdzaSa RQFIANI RFya OS R2YFIAySo
I QSail dzy SquilciNtBIiGegedR tasIBns entre propriétaires et futurs exploitanés
Depuis le ¥janvier2023[ | NB3dzf | GA2Yy Rdz F2yOASNI 4QSGHSyWrRS | NBE ¥ E NDEK§I RIADSKI N3 aROR Y LISH 2 SAARSY ay(iF NI OR S (i /
f QSYdNBS Sy I LILIX A OILdiext préciBeSes €ohditiéng dans{esyellds & 1 2 dABLISNA Sy 0S RS a2 pdut-éife piselpdd uaeSchllBctivi@Q A st G A | G A GS
fS LINBFTSG RS NBIAZ2Y INNZGS €S aSdaaf RQlmiNduslRAZASYSYy i &AAIYATFAOFGAT t LI NIANI Rdzlj dzSt
mouvements de parts sociales conduisent a une prise de contodlmise a autorisation
préalable: les cessions doivent désoais étre notifiées aux Safer. Elles sont désormais
OKI NBSS&d RQSYSGGNB dzy | @Aa adzNJ 0Sa OSaaAizyaod

Le code rural et de la péche maritime indique dans ces articles1 82512515, les regles

Le SDREA&¢héma Directeur Régional des Exploitations AgricdeBretagne &xé leseuil

a: SAUP > 80 ha/UTA et IDitl{cateur de dimensioréconomiqué apres projet > 100 000

ek! ¢!l'Y fUFdzi2NRGS FTRYAYAAAGANI 0AQS LISdzi adzalLISYRNB FLINBEA FPA& RS I /5h!s fUAYAGNUOGAZ2Y
demande initiale pendant un délai de 8 mois. Durant ce délai, 'arrété de suspension est mis

en publicitédans les mairies ou sosttués les biens a reprendre et sur le site internet des
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https://www.finistere.gouv.fr/Politiques-publiques/Agriculture-foret-et-developpement-rural/Friches-parcellaires-agricoles/Inventaire-departemental-des-friches-parcellaires-agricoles
https://www.finistere.gouv.fr/Politiques-publiques/Agriculture-foret-et-developpement-rural/Friches-parcellaires-agricoles/Inventaire-departemental-des-friches-parcellaires-agricoles
https://www.finistere.gouv.fr/Politiques-publiques/Agriculture-foret-et-developpement-rural/Friches-parcellaires-agricoles/Inventaire-departemental-des-friches-parcellaires-agricoles

Focus sur | agriculture biologique s
9f SYSyiia Aadadza RS fQ20aSNBIGE2ANB RS I LINE ﬁdzOﬂAQ@ BOVIN ¥IANDE YS O0OKATFNBA HnAH
R L o o ] R o 7 10 % R L
[ S t I WDNRIQIzBII Sald dzy USNNAU2ANE NBaz2ftdzySyda [JdeNy$ A2t 23AljdzS I SO
90 % des communes du territoire qui ont au moins une ferme en agriculture biologique. o
Avec plugle 21 % des fermes en production biologique, soit 13 % de la SAU, le tersioire J .
distingue des niveaux départementaux et régionaux. («—\ VOLAZLLE
DN ax
La production est en croissance forte depuis 2010 avec une progression de 3.6 % de fermes .
bio par an, et de 14,3% de SAU parlamconjoncturd O dzSt £ S yQSad LI & Tl @2 NI ﬁ_{ a. o
marché bio et de nombreuses coopératives ont gelé les conversions vers ce mode de
production. On peutaisonnablementt QF G 6 SYRNB t dzyS LX dza Fl A6t S ONR @ EAm
les dix prochaines années a venir. S
, . GRAMDES CLLTURES
[ Q S tahcais fifit dans son plan Ambition Bio 2022 pour objectif d'atteindre 15% de la G B Hi 12 7%
18 LINE RdzO i A 2 0A2t23A1jdzS RUAOA HANHHZ ts G SNJ IAljdz8 Said GNBa LI
TLRES FOURRAGERES
RQFGGSAYRNE OSiG 202S8S00AT® vdz yid t B2 2YYAZEAAZ2Y ':Hi[i;'i ’ ey LIS €S wno Y
un plan d'action pour le développement du bio dans I'Union. Ce dernier a été approuvé par
les ministres de I'Agriculture européend s'agit d'une approche compléte dont I'objectif (—‘ Lemm—=s
principal est de consacrer 25 % des terres a l'agriculture biolpglzS RQAOA t Hnon® ﬁ) _ 3 —
FRUITS
D s
m HERBAGES ET FOURRAGES
6 556 ha (@ . - 10%
GRANDES CULTURES
APTOOLTLRE
. ®@1- 1%
LEGUMES FRALS
m "9 hﬂ AQUACULTURE ET PRODUITS BE LA MER
m ARBORICULTURE ET FRUITS @ I = %
69 ha AUTRES SYSTEMES OU NON RENSETGNES
m PPAM '(ES) I = 2%
10 ha
&1
1211 ha [ NBLINIAGAZ2Y RS fQlFaazfsSySyid Si RS& LINE R
similaire aux orientations agricoles générales du territoire. Il est a noter la sur
représentation du nombre de fermes @noduction de Iégumes et de PPAM.
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La prochaine programmation de la PAC propose un certain nomtr¢ A RS a LJ2 dzNJ

£ QF INA Odzf G:dzNB oA 2€ 234l dzS
ZOOMA dzNX @

. 5 . A A L - uney2dz@St €S _FARS 02dzJd SS I dz YIFNInOKF3IS RS
5SLJdzia £S Ho Y2OSYONDB HANHH Terfitdie BioPiloteR Q! NI 2 NA |j dz&sp&éﬁtsd%ﬁésﬁ%éligr%éeu{ilecompriseentreO.ShaetSha

[ S NBasShdz ¢SNNRAGZANBA o6A2Z LAfZ2usSaz 0QSsSau ljdz2A Lég aides a la conversion sur le volet "agriculture biologique" accessibles pendant

Lancé en 2008 par laFngl SRSNI GA 2y bl GA2y Il € S RQ! INK Odzt G dzNE anSfnsles gidesg qupandients s Ns 3 81 dz Sat A d

E {Q2NAIAYS OSyGNB &dzNJ € QF INA Ozt (G dNB 64 2 2 IA I 9gadef s SNTA SossiBifie datie bR BEBNTIE Phidniosh deR S €1 i
tQSkdz Y Af I $02fdS Sy Hann LN LINBYRNE Sy  O2aXddkb$y rdbdv¥ourtiel 3a e 18hTAR Rddalld’ Bonlionnd © héRerid@ @ 3 NA
pour les territoires. du paiement redistributif, de I'écorégime et de I'aide complémentaire aux jeunes

[ QF INR Odzf Gdz2NB 6A2 yQdziAftAas yAiA SyaNFia yvi LEHHUEHN RSa OKAYAldSa RS &a8yiKsass LINBaSNY
NEaaz2dz2NOS Sy Skdz SG tSa LINFANARSE LISNXVYIYySy(diSaz Tl @2NRaS tQldzizy2YAS RSa FSN¥Sa S S
développement de filieres de territoire et permet de lutter ie le changement

climatique.

[ S NBaShkdz ¢SNNRG2ANBAE o0A2 LAE23GdSax 0O0QSad ljda K
Communautés de communes, agglomérations, métropoles, parcs naturels régionaux,
oaaArya OSNBEIyGax Lt NIraasSyvyofsS I dze2d2NRQKdzA LJX dza R

toutetait £ S ljdzA RSLX 2ASyd RSa I OGA2ya y20 6NAOSa SiG SE
RS tQIfAYSYyGlGAZ2Y o0A2f23AldSo

on O2ttSOGAOAGSE 201 tS4a FTNIyelAi!
YL FANBa Sy Tl @SdzNJ RS f QF INA Odz G dzNF

u»
m
w?

Ces territoires sont représentatifs des différents systémes agricoles (grandes cultures,
polycultureélevage, maraichage, viticulture, etcet de la diversité des contextes
pédoclimatiques (climat du sol) de la France métropolitaine.

Le réseau Territoires bio pilotes, quelles actions ?

{S& (NI Ol dzE LRNISYyid adaNJ fQAayadlttldazy SiG 1 GNIyavyraaarzy RS&a TSNy
biodeterig ANBax S RSOSt2LIISYSyid RS tQFtAYSyilliAz2y o0A2z fF O2y@SNEAZY R
OF LI 384 RQSIdz LRGFIo6fS 2dz SyO2NB8 I YAaasS Sy LIl OS RQlFIARSa FAylyOAsSNBa
agriculteurs bio.

> £8 vYz2ydGlr3sS RS ¥
FSNNSE &adNJ tSa
ALISOATAIdzSa L2 dzl

Sa
Sa
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Les enjeux autour de la production agricole

A retenir

Atouts

Faibleses

- territoire de forte production agricole
excédentaire aux besoins

- 20 % des fermes en AB /13% de la SAU
-F2NIS LI NI RQStS@I 3
ferme/2 engagées dans des MAEC)

- des acteurs réceptifs a latransition agro-
écologique

- proportion de friche agricole importante
RATFAOMZ S RS 02 YLINBK
foncier / pression fonciere importante

- 1/3 des exploitants qui ont plus de 55 ans
difficultés de mobilisation des futurs cédants

- inadéquadion des outils de production par
rapport auxdemandes des porteurs de projet
(développement debéatimentsen friche,
LINPOE SYFGAILdzS RQI O0s &

Opportunités

Menaces

- Yl YALdzS RQAyadlttld
Finistére: vivier de porteur derojet important

- demande importante des territoires voisins en
produits agricole

- qualité des pratiques agricolegproduction
ROQAYTNI &G NHzOGdz2NBa SO2
biodiversité

- remobilisationdes friches agricoles
(propriétaires a convaincre, outils de mises a
disposition)

- demande sociétale de production faiblement
émettrice en Carbone.

- perte dela destination agricole des parcelles
(boisement, disparités des documents
RQdzNB I yA&YS0U

- effets du changement climatique

- politiques agricoles et conjonctures
économiques qui influencent trés fortement les
aeaisySa RQSELX 2AG GA
-LISNII S R Sté du@iétieri NI Ol A @
- agrandissement excessif et perte du caracter
familiale des fermes

Les défis a relever 20252040

A Maintien de 500 fermes (suivant la tendance actuelle) sur le territoire en favorisant

fQAyaGlrttraazys

innovants (type espaegest), et en facilitant la transmission

A Maintenir et développer les surfaces en agriculture biologique pour atteindre 50 % des

fermes en AB et 30% de la SAU.

23

tfly

I'INAO2f S S

A Maintenir une production a forte valir environnementale avec maintien des surfaces

Y20l YYSNAORESE bIRN) RE&adE dzRid a ARRBYA Gt FGARY

RQAYGSNEG SO2t23A1dzS OLINI ANRSaE:T fFyRS&azX 0620l
tous avec une juste rémunération des producteurs. Mise en valeur des races locales.
As@yl YA aSNI f QA ydisialdrasyfohtiskes, aésynStdnceR &yricoles et des
décideurs locaux : se réapproprier les friches agricoles (baties et non baties)
At £ 2NREASNI £ S YSGASNI RQIFIANROdA (1SdzNJ S yaasS S
pratiques
LETAYSYGEFEANB RS ¢SNNAG2ANB Rdz t I NO RQ! NY 2 NA




. . 5Fya dzy mSNI GSYL] 20280i0GAFT RS OSGGS LI NLAS
La p r o d uc t I ON a I I Mme n t a [il’OdLK)thl@ agrlco@ sat lelterritoirelen ﬂermi dd voI@ef de@ivdsité mais également

de qualité et de le comprer aux besoins des habitants.

Avant propos Estimations brutes de production et consommation, toutes cultures confondues, exprimées

[ Qdzy eyRBaE Rdz LINB2SG ' fAYSYydr ANB RS 0 SNNAH KRGS deyfacengole: yst 201 t A2SNI f QL EAYSYdlidAzy Sy
favorisant le développement de filieres territoriales, plus locales et durables.

Ratio
[ Q202SOGAF RS ed&iiS NBt20FtA&lFIGAZ2Y Production Consommation  production/

consommation
i  Maintenir la valeur ajoutée sur le territoire et mieux la répartir (prix juste pour

f QSt SOSdzNJ | OOSLIiF6tS LIRdzNJ €S 02yazyYyYl PNRd'Armorique  62182ha 19764 ha 315%

i 'YStA2 N\.B NJ .f S‘a . NS QJS y.dza. 5 R S\a F 3 NA Odzf U Sdz Finictére 375953 ha 213898 ha 197 % z0S | dzE
porteurs de projet (projets a taille huame, diversifiés et a forte valeur ajoutée)

U WSRAZANB f QSYLINBAYy:GS OFNb2yS RS tQlFfAY Bretagne 1604834 ha 987567 ha 163%

i Augmenter la résilience alimentaire : autonomie et diminution des surfaces
externalisées

u t S NJ{S L] l:l N\S f. Q | Oéé é t l:l 2 dZé nd[amrﬁéété{ia HlJN\E R( Source : Les Greniers d'’Abondance, 4 partir du Registre Parcellaire Graphique (IGN, 2017) et des Surfaces agricoles nécessaires pour
restauration CO”eCtiVe) couvrir laconsommation de la population (PARCEL, 201%)

i Recréer un maillage alimentaire sur le territoire en favorisant une diversité

ROl OG0 SdNE SG Sy GSAtthyd t ¢t O£SEAauS3/YOQSu%RJ\$aIJ dﬁt LJSIHﬁJN‘ERPZP\l?LJéfﬁfI Oy td fkﬁg@sﬁdztaé\ g
Sai

France 25018038 ha 20891205 ha 120 %

) o GSNJE £ QSO
transformation et distribution fort | En eff t taible densité d lati lefPErE NIV 2 N li dzS
U Redynamiserleterritb NE Sy ONBIyd RS f QSYLX 24 a forts volumes. En effet, avec sa faible densité de population, le ) dz

territoire de production agricole compris entre deux bassins de consommatielni autour
de Quimper au Sud et celui autour de Brest au nord.

[I FACASNB £201(S GASY(d aQAyASNBNI SydNns ¢ SaaIClenent, 'efl\?fé'ls de NP CESAN'S Wr® WHND B EPB YRz &+ ¢
Iyl G2ddi RQdzy S RSYl NDK JempLguietled rduks@dds et 2 }\ GPRCeraes, FRGNITRES- & v

plus rémunératrice que les filiéres longues, elle vise a améliorer les revenus des agriculteurs 5 | v 3 dzy Wy R GSYLMES dzy$S Fylrteas &SN} LINPLR2&SS
en maitrisant mieux les prix et les ciélzouchés via la planification collective etlamiseen 5§32 xya RSa KFoAGlFyida Rdz G§SNNXG2ANBE y2al YYS
dzdz@NB RQdzy'S t23XaUAljdzS O2YYdzySo WSEATASYOS 1EAYSY(dlI ANSRRSNBAOBNA RBRNS SUE 0V4YS§
[@2S0GAT yOSaid SOARSYYSYd LI a RQSO2dA SNI tpaq R%pu‘%ﬁﬂ iqfydg npysTigunigriement/ exclysiyiement sgsabiiants, mais Gignune pagtic ¢ 1 5

tion finistérienne.
venir inonder les circuits courts actuels, mais bien de raccourcir la filiere longue afin de

0 Lutter contre le gaspillage alimentaire (économie circulaire)

répondre a la demande émanant du territoire et non satisfaite, en termegadigmes et /'S GNIBFAt LISNXYSGGNI RQSYGNBG2ANI £S& 2LILRNIJ
régularité (GMS et resto co), et également en réponse aux attentes sociétales de tracabilité | jNp RdzOG A2y RQdzyS LI NI Si tSa TFTA{ASNBE 201t Sa
et de qualité (environnementale = MAEC, CDC commun) peuts I NB RQAYF IAYSNI dzy F&aa2tSYSyd Lsmitase, £t YsYS
RFya S odzi RQFdAYSY({iSNI alF NBaAfASyOS ItAYSyld
24 tftlby 1TANARO2tS SG 't AYSYGFEANB RS ¢SNNAG2ANB Rdz t I NO RQ! NY 2 NA
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La f ilditi Cr e

Source Agresteg recensements agricoles 2020p

Les chiffres clés

226 producteurs

19860 vaches laitieres

143 millions de litres de lait produits

26 fermes transformenleur lait

Consommation par hab/an53 kg de lait, 2&g de fromage, 8kg de beurre

'Y GSNNAG2ANS RQOStS@I3IS Si RS LINRPRAzOGAZY

Le Finistére compte environl20 exploitations a dominante fait » en 20, soit 31% du

total des exploitations finistériennes. Parmi ces exploitations, la diversité des systemes
RQSt S@I 38 956k daslépgizS|Sitiers sont spécialisés dans la production
laitiere, 3.1 % sonten élevage mixte bovins viande et la&8 % ont également une
production porcine en complément tandis quel.7 % présentent une activité avicole
(activités mixtes).

La filiere laitiere dans le Finistére représente plusl@éb de la valeur de la produeh

agricole du département, se plagant en deuxieme position derriére la filiére porcine. 5e
département producteur de laién France, le Finistere contribue pou? 4odes livraisons
nationales de lait en 2. Avec une Production Brut8tandardbovin lait équivalente a la
production porcine, le territoire du Parc se distingue du reste du départenhentontexte
pédoclimatiqueetf $& O2y G NI Ay (G S& 2 L2 moliguelinhidiritztes
NB&az2fdzySyid G2daNYyS FSNA

T2

| §SO LI dzad HbeundaarSdeu® &nyagées dans des contractualisations Mesures
Agro-Environnementales et Climatiques (MAEC) aux deux niveaux herbagers |éepls
le territoire est tréspourvuen exploitationsen systeme herbager extensif.

25 tftly !aANAO2E S

Dans ce contexte, le Par&eE L)t 2 NG f brgafisafiofs)caléctivds)(FSojeRFODCAL)
entre éleveursbovins herbagers dans le but de mieux valorideurs produitset de
NEf 20 f A&aSNY f[ Bl fAdeNEB/1Gdz (i R @ F)iadanS pu iGentifief leh
différents acteurs de la filiere alimentaire sur le territoid&terminer leurs besoinguant

o[ ezy

I dzZE LINB RdzA & f 20l dzE O2y OSNY Sa ,letAddgader désdzS RQS O
LIA&iSa RQ2NBI yehtke Blévaugpdur miéug vabrBdd ieurs@p@duits via des

filieres locales.

[ QS dzR Gnovalnyle®tBS NIYA & RQS G f dzSNJ £ S @2 dzY S LINR RdzA |

population finistérienne et de visualiser les éventuels flux sur le territoire.

226 éleveurs laitiers

19 862 vaches
laitiéres *

Consommation
. annuelle: 324 L/hab
chep 29

13 000 tonnes
95 M de fitres

811 000 habitants dans le
Finistére
Cireuits courts : 0,1 - 0,4%

03— 1,2 M de litres

26 000 tonnes
— 37 M de lites
143 M
S BT de litres
S8 fermes PNR : 2200L/hab
bovines A8 Hemlres 1390 de litres MAEC : 400 L/hab
Transformation 15M Hres AB : 230 L/hab
& la ferme ! 0.6%

0, 8 M litres

f QSt S@F3IS RS NHzZYAYLIYyGad

En 2018, Igroduction laitiere finistérienne avoisinait les 1.2 milliards de Litres (avec 2758
exploitations), pour des besoins en consommation de la population de 295 millions de litres.

Sur le Parc, ce sont 143 millions de litres qui sont produits annuellemelegi226 éleveurs
laitiers, soit la moitié du volume consommé par la population finistérienne (911 000
habitants).

Avec une consommation annuelle estimée a 324 L de lait en équivalent produits laitiers (lait,
yaourts, fromages et beurre), le taux de couuee des besoins des habitants du Parc est
de presque 700% !

SG ' tAYSYGdlIANSE RS ¢SNNAG2ANB Rdz

Park ;r Arvorig



Par extrapolation, nous avons pu estimer la production de lait en considérant différents grands groupes internationaux, ainsi que des serviceasgil, fermesS E LISNA YSy (i | £ S& X ¢
cahiers des charges : les exploitations engagées en MAEC, celles en AB ainsi que celles quiermettant a la filiere laitiere de garder un vrai dynamisme territorial.
transforment dla ferme.

En ne considérant que les fermes herbageres, autrement dit les 132 exploitations engagées

dar\s des mesures agm.\/lronne.mentales, la production atteint 26 millions de litres de lait, 'y OSNNAG2ANDB RS LINPRAOGAZ2ZY I 680 GNE& LISdz RQ2
soit presque 20 % du lait produit sur le Parc.

N - . . . . . ) Cing grands groupes industriels se partagent la collecte désQfes livraisons laitieres
Parallélement21 millionsde litres sont nécessaires pour couvrir les besoins des habitants

bretonnes : Lact#, Laita, Sodiaal UnipAgrial et Savencia. Dans un objectif de réduction
du Parc, soit un peu moins que la production des fermes engagées dans des MAEC. Quant a PRY J

es_co(ts Jogistiques, ces industries réaliseles collectes groupées de lait dans les
£ LINRRdAOGA2Y anilliens deditres & laB O Sy $0 © 2 dzd htas LI dzl\f'J i ?z“}\r}}ag's ' naust! ' group '
les besoins du PNR explotatior’s cOnduisant parfois leSleveursa faire transformer leur lait dans une autre

industrie que celle avec qui ils contractualisent.

Seulement 0.8 million de litres sont transformés a la ferme et donc potentiellement vendus A noter que Biolait est le seul collecteurpmssédantdl & RQ2 dziAf & RS GNI yAT2|

localement. ALISOALEAAS RIya tF 23740 Ash dafiecteSaiec Redutles R2y Oy

N L o . .. A GNF yaT2NXI GSdzNBED 5QF dziNB LI NUX mMko eRid £ Al 06A
| yS FAfASNB Reyl YAlidzS> AGNHOGANES RS tQF K¥3%G 4y bRS BELZ Nl A2 2 il YSFRNY Bdzd 2 slahthals 25 1 kOME,
Stt c NEA X YIAd tRaufdlardnips Y 25dzNB LI NJ

[ § GSNNRG2ANB yS Lk24aasikes GlagzdzgrGuped SctilisS | A G S|
Avec 22% des livraisons nationales, la Bretagne gwelaiére région en collectde lait, Chateaulin. Les outils de transformation se situent en grande partie sur le nord Finistére et
FlLAalyd RQSttS dzy ol aairay tFAGASN RQSY 0SS NHamNSsectear HefCANalx. dzy S 61 Aa48 Rdz y2YoNB RS LRAyGa
collecte, cette filiere restdynamique au niveau régiahet maintient ses volumes collectés
(baisse du nombreealfermes contrebalancée par lagrandissemers).

BfY CN}IyOS: nn 22 Rdz fFAG O2 8duBeGlE insfitatide RS & G QSELRN GA2y®d o
£ QSt 8@l 380 Les OE\I/;H% de trans%ormatlon |nd|V|“c]JJueI
L . o Suite aux multiples crises du lait, certains producteurs ont souhaité ne plus dépendre du
Lafilierelaitierea Q2 NBF yA &S | dal 2RIZNS yRISNIRLINIREA Jige LYS prix du lait et fait le choix de transformer leur lgitlu moins pour partict. I FSNX¥ Sd / QS
Ui les coopérativesqui assurent les 2/3 de la livraison de lait en Breta@ueliaal Union, le cas pour 26 producteurs sur le Parc (tous laits confondus)plssitde 13%les fermes
Laita, Agrial)elles sont impliquées dans la production, la collecte et la transformation  La vente des produits transformés se fait en circuits courts, tandis que la plus grande partie i
du lait. Les producteurs réunis au sein de cesganisations de producteuss (OP) Rdz f A0 RS I FSN¥YS O2YyUAydzS RQI LILINR DA EAZ2YY SN
négocient ensemble les contrats laitiers avec les groupes privés, petits effectifs, souvent en races rusticgieu locales, dont la production est moindre mais
U les entreprisesa capitauxprivés (familiaux ou financiers), également tres actifs en plus fromageable. 21 laboratoires individuels & la ferme ont pu étre identifiés sur le
Bretagne (Lactalis, Savencia, Sillglles sont impliquées dans la collecte et la  territoire : 13 en vaches, 5 en chévres et 3 en breSisilement 4 ateliers bénéficient de
transformation du lait. Les producteurs négocient directement leurs contrats de ¢ o 3 NBYSy i S$razpoBriaip $bix filuszergedans les modes de distribution
collecte avec ces transformateupsives. RSa LINRRdAGA SG y20G1 YYSylG FIOA{AGS L@l LILINE OA :

RSNRIIGAZ2Y t fQFINBYSYl yQ2dz@NBE RNBAG | dzQt £ I
La filiere tient sa force dans la_présence de nombreux acteurs et services. Une grande et exclusiement dans un rayon de 80 Km.
RADGSNEAGS RQAghRbiERME S35 (0FSANNRSINBAANS o NBG2y s FEflyd Sé ta9 2dzl dzQt dzE

26 tftlby 1TANARO2tS SG 't AYSYGFEANB RS ¢SNNAG2ANB Rdz t I NO RQ! NY 2 NA
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/2y OSNYFyd fF GNIyaF2N¥EGAR2Y Rdz tFAGS Af
RS GNIyYyaF2N¥SNI RSa 3INIYyRSa ljdzd yiradsaszs GSttSa

dzNJ £ § GSNNRAG2ANB RQz2dziat O2ft SC
2LISNI GA@Sa 2dz FNHAGASNBA |
retrouve en zone de montagne.

Lesautres productions laitieres

Le territoire est diversifié en termes de production laitiere avec la présence de 5 fermes en

production ovin lait avec un cheptel de 292 meres (138 en AB) et de 18 fermes caprines avec

un cheptel de 395 chévres laitieres 383/ ! . 0 ® 51 ya S CAYA&AGSENBE Af YyQSEA&GS LI & RS Oz2ftfS0GS
de lait ovin ou caprin, toutes ses exploitations pratiquent donc la transformation a la ferme.

La grande majorité des fermes pratiquent la vente en circoitrts ou dans des magasins

spécialisés, ceuj explique la forte part de production en agriculture biologique dans ses
systemes.
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La filiCre viande [ FTAEASNBE GAl VYRS 062@0AySs 2NHlIyAasSS RS fQlyzy
. . La filiere bovin@A I Y RS  &0Q 2{N@I WaefidBoudeinedts de producteurs,ed

Viande Bovine a1 2 OA I A 2 v & snRPGahtSid8perants &srchés aux bestiawet QI G ¢

S84l ljdzZd yd t fda O2yaidAddsS RQ2dziAta RQFoF GG :

Source: Agresteg recensements agricoles 2020p X . -
possédent un fonctionnement qui leur gstopre.

Les chiffres clés 'yS 2NBEFyAadaldGA2y RS LINPRdzOGSdz2NE ohto Sad O

142producteurs (OTEXande+ 50% des OTEX mixte et polyculture/éleyage RQI INR Odzt G SdzNE  Ij dzA & 5, NBEINBdzLISY G REy&d Q262

2600 tonnes équivalent carcasde viande produite. RS t QI @It RS t stNJ FALASNBO® .

Consommation par hab/an23kg de viande bovine (sur un total 88 kg de viande L?. .Bretagntle compte 8 orggnlsatlons de producFeurs pour la mise en marché, donF 3 sur le
Finistéere(Triskalia)et une bio (SICA Bretagne Viande Bio), et 6 marchés aux bestiaux dits

«marchés au cadram, dont 2 sur le Parc (Landivisiau et Guerlesquin)
[ QSt S@I 3502y © 8 ¥ ili NF (id Bictagn? din®s dés zdréeu valorisables
LI NJ RQI dzi NBa LINE RdzQINBA B OIS REBNS B> A IVGR QI Azt Bdicatif, F . NBiF Iy S LINRBRdzA G RS&a @Al yRSa LR dz01I
; ) . . o . ; _millionsde frangais.

En élevage allaitantf N2 A & (e LiJSa RQlles@ixAesMantm@mjdryaiies:LINS A SY U &

9 les naisseurs qui font naitre dbsoutards La production bovine est fortement dépendantes des aides PAdlles contribuent a

T lesnaisseurSy AN A a4 &4 SdzNB ljdzA Sy 3INF AaaSyd G2 deampenseslesiégarts e pixesur je sarch@de Ja yiandedbeviebtisud@ntja principale

f lesengraisseurspécialisés quBy INI A 84Sy i f S& o NR dzi I NR Sourconip iév8ruPgpiis pRiglegrs @npresy Igsyorientations données sont en falesr

naisseurs réductions de produits phytosanitaires, le maintien des surfaces en herbe, le
RSOSt 2LIISYSyYy G Rdz 6 A #treSudimal. Kb dledetzblfinigtédiéns, Busdzy o6 A Sy
Historiquement, les races mixtes bretonnes et les cesisétaient les races dominantes LRaAGA2YYSYy(d &dzNJ RS&a @2fdzySa T A cdg®ent. YI A& RS

RIya tS8a St S@l 3Sa cd sbrit leskadiels yuiedeles dqudzBirfotaR Q K dzA = , | . . . L 5 . e
I KENRE I A&S S quitsahtyeR Bus rRA&sdntaMlaid Ids yabes localeplus 9150F35 020AY OANYRSI dzys aLISOATAOAUS ROQ!N¥M2ZN
herbageres,sont de plus en plus présentesotamment dans les systemésQ St SO 3 o gue le cheptel laitier du PNR représente 12 % du cheptel Finistérien, le cheptel de

(Eomrpe.{rcialiszinteq{ circuits courtscar, contrvairAement atjx filiére§ Iongues, ce mode de vach@s_{allaitantesgrgegrésente i quamfe &t LINE RdzO{ A 2 y =) S L NI S Y $§ y-L'-
RAGUNROdzIAZY YQAYLEasS Lla dys O2yF2NNIUA2ZY,spihhhdhodEraitier historique, deux tiers des gros bovins produits est issu des
vaches laitieres de réforme. Cette tendance est moindre sur le territoire du Parc avec

La Bretagne a su se démarquer avec une valorisation de ses produits \dandasches seulement 38% de la viande produite issu du cheptel laitier.

qualitatives comme les labels, la vente en directe et les marchés de proximité. Le Label est

le premier marché qualitatif sur la viande bovine, et la Bretagne est la premiére région Le cheptel allaitant da  NO NBLINBaSydS on 22 Rdz OKSLIWiSt 020
productrice en label viande bovinen bémoltoutefois: les jewes bovins laitiers sont peu CAYAAGSENBO® [ QSt SPI13IS RS 020Ay OGAlLYyRS O2yaidai
O2yazyyvysa Sy CNIyOS Si azyid RFya 1+ LX dzLd Nghidg6é&d Ol & SELRNISA Sy OAFT OSNE fQo9aLl AySo Ly
Bretagn€ f QlF 4842 O0Al GA2Y Ay (iSNLINR&Fddrcdarctiytsadal £ S oNBG2yyS RS fQSt S@gl3sSs

afin de stimuler la consommatian localde ce type de viande, notamment via la Rigiix

accessible et portions de petite taille
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La production de gros bovins (agés de plus de six paidgs éleveurs du Paest estimée

a 4224 tec(tonne équivalent carcassepont 61% issues de la filiere allaitant@ela
représente 24% de la consommation estimée dans le département du Finistere, soit entre
6 et 24 fois les volumes de viande vilee commercialisés en circuitourts sur le
département (poids des circuitourts ~1 a 4%)

5QF LINB&a dzyS S0 dz% Rodz NOXAIGES O2 dzNIi &
achats alimentaires desménag&sii aSdz SYSyd pz RS
collective, tandis que le poids de la vente directe de viande bovine (hors
veau) erFranceestestiméen2019parf QL ydefi ® ¢ d2B@HeavBlumesdisponibles

(source:SdzZRS ¢ hG @I £S5 06dzdzZF noud

Concernant la viandéa part des ventes en cirita courts sur toute la Franasst del,5 %
Elle est montée a 3.5% en mawril 2021 avec le Covid. Avec wigntiel estimé a 20%le
FTNBAY Sald R2y0O o0ASy fQ2FFNB

Consommation L" née
oamn

i)

911 000 habitants du
Finistére

368 éleveurs bovins

Filiére laitiére dons le PNR

19 862 vaches
laitiéres
— 1627 tec Circuits courts : 1G4 %

170 3 690 tec viande bovine
€t 36 3 145 tec de veau
460 & 1850 Bovins et 260 6
1000 veoux

Fillére viande dans le PNR

4224 tec = 24% de
la consommation

—_—
6 287 vaches 2508 %ec

ollaitantes,

PNR : 65 kg/hab
MAEC : 13 kg/hab
AB: 5 kg/hab

Avec une consommation annuelle par habitant estimée a 23 kg de viande bovine, la
production du Parc couvre trés largement les besoins de ses habitants (65 k@hsélle

la production sous cahier des charges herbagers (MAEC) est prise en clasitesoins

des habitants du Parc ne seraigrastotalement couverts (823 Tec sur 1495 Tec, soit 13
kg/hab), du moins avec le régime alimentaire actuel.

29 tftly !aANAO2E S

Enfin, la part déa production en AB est encore faiblavec 58 exploitations bovines (dont

seulement 17 en bovin viande,) et 2604 meres (dont 471 vaches allaitatgesg)nt environ

otn ¢ SlidAgltSyid OFNOIFaasS LINRPRdAGSas az2iad p |
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flexitarien ou plus végétal.
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national :
disparition progressive des outils dén<2 2 dzS & (i
représentent la moitié des abattages bovins bretons.

21 % du tonnage nationphsse par les abattoirs bretonse qui explique la
R.$§esvdches eNg@nisked Ifitteres

Larégioncomptsat AA0Sa RQIFIOFGGF3ISaY RS Rabdighizl )S SG R
90% des volumes bretons.QF OGAGPAGS RQlIolFGGF3IST RS RSO2 dzZL)
concentre autour de 5 acteurs : SVA Jean Rozé (Intermarché), Kermené (Leclerc), Groupe

Collet, Bretagne Viandes Distribution et le groupe Bigard, leader national dansnegneo

En bio, le principal metteur en marché régional est Bretagne Viande Bio (BVB), SICA qui
regroupe des éleveurs mais également des transformateurs et des bouchers, eux aussi
sociétaires de la structure. BVB commercialise des bovins, des veaux, ass (por
O2tftFo02NrGA2y @3S0 S INBAZAISYSyild RQSt SHSdzNA
Son partenaire industriel est Monfort Viande (abattage, découpe, transformation), qui
écoule 87% des volumes de viande bovine de BVB. Monfort Viande posséde ses propr
marchés, mais un partenariat tripartite a aussi été signé entre BVB, Monfort Viande et
Biocoop, qui permet de commercialiser de la viande sous la marque « Ensemble pour plus

de sens ». Coté filieres courtes (13% des volumes de bovins), BVB travaillenave

GAY 3G A Y Douchers indBperilants du en magasins en région.
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outil de proximitéest idéalement situé pouiavoriserle développement de filieielocaks

et circuits courtset permettre une valorisation ultrocale, chose devenue impossible dans
OSNIFAya RSLINISYSyGa FNIyewrAa Rdz FIAG RS tF

SG 'fAYSYlGlrANSE RS ¢SNNAG2ANB Rdz t}

Park an Arvorig



Zoom sur.. I SLISYRIYy Gz dzy 8 sk LIS NBaids AyO2yliz2dNY L of
A ; . ~ commercialsation/distributjon: la decoupe et parfois la transformation (notamment pour
[ S GSNNRAG2ANB Rdz t I NO | chbuladotmdaine di BxlouO O dzS A f Ifaélem e%@fporl:).o F Ga2A NI Lz f

Tandis que 99 % des abattoirs sont privés, cet abattoir est public, mais exploité par une [k SO2dzZJS RQdzy LYAYEE R2AG 26t AILG2ANBYSYd .
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abattoir multkS & LIS OS & 6 0 dzdzF T aulmdBUiD), Eerv(dé(s:ss;ﬂ[glfsri) détenrgus decoupe a la ferme ou en CUMA) ou stigétée. La sougraitance peut étre réalisée par
RS t Qb INBYSyi b S OOS&arot S Lazy H@&'ZGKSNJ“?\VJ%%LJSW?Q‘P‘V%' B9 1 Sai0 azdwsSyd 3+ 3
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Part des tonnes
/ types de clients Y 84 éleveurs en vente directe Le frein majeur a la relocalisation de la consommation réside dans le fait que les entreprises
(plusieurs salariés) identifiées comme prestataires de service sont peu nombreuses
7% 60 bouchers charcutiers et 16 (seulement 2 sur le territoire et 1 dans le périmétre deutufe charte).Elles sont donc
28% % ggzcl(iug)a?tjltssuhers saturées et ne prennent plus d®uveauxclients,ou tentent de répondre a la demande au
détriment parfois de la qualité de la prestation
Quelques artisans bouchers, traiteurs ou entrepreneurs proposent également leurseservi
aux producteurs 4 ont pu étre recenseés sur lgiteire 5 dans des commundgnitrophes
au Parc.
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abattage. Les 84 éleveurs usagers commercialisent donc leur production, au moins pour Sy 6 d7dzF= n Sy LRND SiG p Sy YAEGS 6L NDko dzdzF 2

partie, en circuits courts. De méme le fait que des restaurateurs ou bouchers travaillent avec

fQlolGa2ANI aA3yATAMNGAECAYE Sy (8 O I drIISNERAS ARSOAS2! yS PR RIQHEQUTS By Pase Sont gdplgment amengs g faire appel a deux autres prestataires
de 3000 particuliers y aménent encore chaque année une ou plusieurs bétes pour leur NOrs du Parc TVR sur Baud (56), qui ramasse la bétefadaNl S = R 2 {0@AISG G |

autoconsommation, grace a ce service public. la découpe et. livre la viande en colis, gt Socop_a viandes (Chateauneuf et Guingamp) qui
accepte de faire un peu de découpe mais exclusivement pour ses adhérents.
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consommation local avait été estimé a 7855 Téc§.§ LJX dzas YsY$S a Qargnsognatpn ogq;a@gpﬁ\ge viande, soit 8% des exploitations, pour un volume total issu
fonctionnel, il nécessite de lourdes mises en conformité pour conservermgoément a du Parc estimé a 1100 a 1200 T (sortie abattoir du Faou) dont 540 T pour la viande bovine,

terme. Et les besoins augmentent porépondre & une nouvelle demande sociétale : soit 8 kg/hab en ultra local.
circutsO2 dzNlia > thosta ljdktAuUSE oA2Xz UlyRAA | iz REAZENRAde bodide peBréqsé‘n{\éﬁ4¢‘Jgég ihstafafbns ToraldagsYz zzlglijlricuiteﬁrgzNJ L2
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agriculteurs. Par contre ce peut étre des systeids® & LJSdz SYSNHA @2NBa 0SSt S
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économiquement. Mais sur le Parc, les systealkstants seuls se multiplient, notamment
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produits locaux par les bouchers et distributeues, plus des particuliers qui préferent
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Commune Structure Catégorie Espéces Type d'atelier Commune Structure Catégorie Espéces Type d'atelier
Argol Le Chant des Marmites légumes et fruits Produits a base de légumes  |ateliers individuels_privéd Locmélar Le Ponclet SAS lait et viande toutes espéces ateliers individuels_privés
Baye LBA Découpe viande toutes especes prestataires de service Au bien fait viande toutes espéces prestataires de service
Chévrerie de Keraden lait chévres ateliers individuels_privég La vallée du Rivoal viande L2 ND S 06 dzdzF |ateliers individuels_privés
Berrien Lopérec
. . produits a base de céréales Biéres artisanales . R - Le verger des Amoureux Iégumes et fruits Produits a base de fruits . —_— s
Brasserie Ar Broc'h ateliers individuels_privéd ateliers individuels_privés
Botsorhel Quéré Guillaume lait chévres ateliers individuels_privéd GAEC des Landes Celtes viande 0 dzdz¥ ateliers individuels_privés
Loqueffret produits & base de Pain
Cast Kig A Cast viande toutes especes prestataires de service Bara poul céréales ateliers individuels_privés
GAEC La ferme des ptits korriganglait vaches ateliers individuels_privéd Pleyben GAEC Menez Ar Saout Bihan lait vaches ateliers individuels_privés
Marché de I'Aulne viande toutes especes prestataires de service Plouigneau SARL Minec viandes viande toutes espéces prestataires de service
Société laitiere de Pontivy lait vaches ateliers individuels_privéd Le fumet de I'Arrée viande toutes espéces prestataires de service
Chateaulin France Poultry viande poulets de chair Chaine d'abattage_privés GAEC de Roc'h Conan lait chevres ateliers individuels_privés
Moulin de la marche Produits de la mer Produits de la mer transformés |ateliers individuels_privéd Lisa et Gilles Kerné lait ateliers individuels_privés
Brasserie Ar Vu Vihan produits a base de céréales Bieres artisanales ateliers individuels_privéd Plounéour Menez Yannick Carmes lait vaches ateliers individuels_privés
Chateauneuf-du-faou Socopa viandes viande toutes especes ateliers individuels_privéd EARL d'Eneour volailles poulet de chair Chaine d'abattage_privés
Commana Ferme des Gwenn Ha Du lait vaches ateliers individuels_privéd Les Jardins du Guillec légumes et fruits Produits & base de légumes ateliers individuels_privés
N 4 . N 3 roduits a N .
Les jardins de Kerouat légumes et fruits Produits a base de Iégumes . Lo . . p’ot’iu s abase de Bieres artisanales . P o
ateliers individuels_privéd Brasserie La Ferme de Yel céréales ateliers individuels_privés
Ferme de Kerguillé viande agneau ateliers individuels_privéd Plouvorn SARL Le Beuvant viande toutes especes prestataires de service
Crozon La bergerie de Crozon lait et viande agneau ateliers individuels_privéd Plouyé Samain Olivier lait chévres ateliers individuels_privés
La ferme Ty An Digor lait et produits & base de céréalpsches ateliers individuels_privéd EARL Yvon Lagadec dzdz¥ & poules pondeuses centres de conditionnement
La Ferme de Keralait lait vaches ateliers individuels_privéd GAEC Penn Ar Menez tFAdG S dzdzF &|vaches ateliers individuels_privés
Dinéault EARL Lautrou lait vaches ateliers individuels_privéqd Pontde buis - Les quimerc]La ferme de Kervriou viande 6 dzdz¥ ateliers individuels_privés
Domagné TVR -35 viande toutes espéces prestataires de service GAEC Kerangueven viande L2 ND S{ 0 dzzFf |ateliersindividuels_privés
Baud TVR -56 viande toutes especes prestataires de service Poullaouen Thierry Herviou viande toutes espéces prestataires de service
Guerlesquin Du foin dans les sabots lait et viande porc ateliers individuels_privéd Les petits porcs de la rade viande porc ateliers individuels_privés
Hanvec Terre et Plume viande volailles, gibier ateliers individuels_privég Rosnoén O'délices de la Croix Blanche lait vaches ateliers individuels_privés
duits & b de céréal Fari t pai Produits de | Produits de la mer
rodui r rin in - - rodui mer ) -
Huelgoat Ferme de Kerohou produits a base de cereales arines et pa ateliers individuels_privéd Viviers de Terenez oduits de fa me transformés ateliers individuels_privés
L - . . produits & base de .
. . . produits a base de céréales Farines et pain . Lo . -, . . Farines . R L
La Mie Buissonniére ateliers individuels_privéd Saint Elo Les délices de Kerivoal céréales ateliers individuels_privés
Irvillac roduits & base de céréales ’ produits & base de Pain
Epis en folie p Pates ateliers individuels_privéd Le pain d'Alex céréales ateliers individuels_privés
La Feuillée Brasserie An Alarch produits a base de céréales Biéres artisanales ateliers individuels_privéd Saint Ségal Kig Saint Ségal viande toutes espéces prestataires de service
Landrevarzec Abattoirs Croissant viande toutes volailles prestataires de service Ty Mout lait brebis ateliers individuels_privés
Scrignac produits & base de .
Langonnet . . N . . . N L Farines . P s
Cospérec viande toutes espéces prestataires de service Kristel Feévre céréales ateliers individuels_privés
Lanvéoc Saveurs sauvages légumes et fruits Produits a base de fruits ateliers individuels_privéd SCEAde Kerroch viande toutes espéces ateliers individuels_privés
Le cloitre St Thégonnec |Boucherie a la ferme Merrer viande toutes especes prestataires de service GAEC de Moguerou lait et viande porc ateliers individuels_privés
Abattoir Le Corre viande toutes especes prestataires de service Sizun La ferme de Joséphine lait chévres ateliers individuels_privés
. . . . - Le jardin Albertin légum frui roduits a frui . s
Comptoir des viandes bretonnes |viande toutes especes ateliers individuels_privéd e jardin des Albertines egumes et fruits produits & base de fruits ateliers individuels_privés
Le Faou produits & base de Pain
Arnal volailles poulet de chair Chaine d'abattage_privés Ty Forn Nevez céréales ateliers individuels_privés
La brasserie du Bout du Monde  |produits a base de céréales Bieres artisanales ateliers individuels_privéd La ferme du Penquer viande porc ateliers individuels_privés
Telgruc sur mer K K J K R |
. R . . Cidrerie de Rozavern légumes et fruits Produits a base de fruits . P o
Marc Rousselet viande toutes espéces prestataires de service ateliers individuels_privés
L'hopital Camfrout Ferme de Lescoat lait vaches ateliers individuels_privéd Trégarvan Les chévres de Trégarvan lait chévres ateliers individuels_privés
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collectif a été menépour répondre a la problématique du manque de prestataires sur le
Parc.
Afin de faire émergerune dynamiquecollective quelques rencontres clés ont été
organisées
C Formation «Créer un atelier de découpe colleaiif | @S O
RQ! dzZNAEf I O
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Ly GSai
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Devant a la nécessité des éleveurs e@ifid longuede mutualiserla commer@lisationpour

pouvoir approvisionner la restauration hors domicile (RHD) ou les GMS en volumes
conséquents et de maniere réguliere, une renconémetre éleveurs et restauratewrs
distributeursSy LINB &Sy O0S RQdzy @& bOdcSNI I SiS 2NHIFYA&SS

dzR RS t Q9bL][ = . 3 . o
Elle avait pour butde rasseml#r ces différents acteurs de la filiere afin de définir les

¢ tAScel 38 RQdzyS OF NDI zafindle \isaadskryes différéng O dg}tengasze&%rkrgq@ de chacun en termée volumes, de qualité, de niveau de découpe

morceaux ainsi que leurs potentiglbents
C VisiteRQdzy I i Sf: a@GUNIAKBiolL&O G A T

Un collectif est néet trois projets se sont succédés sur différents lie@vec des
dimensionnementslifiérentsb t F NI £ f § £ SYSy i
SCIC (Société coopdive a intérét collectif) a été entamé

Mais malgréla forte implication des éleveurges difficultédiées ace projet exigent ont eu
raison du collectifimplication nécessairgjsques financiers; 6 & Sy 0 S
boucher et de local adaptérise énergétique).

If Sy NB&a&a2NIL |jdzQAf S&ad GNBA RATTFAr@pariSs RS
agriculteurs et que le modele SGnble plus pertinent et plus pérenne. Efegfil permet
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et de conditionnementY I A a
carcasse.

Une 10a&f S acRefeurslocaux publics et privéspnt ainsi joué le jeuse répartissant
fQAY G SANI f A RS édzNJOEIGSOP@QZ RQAzE&S ANt £ S
e3(Jn ﬁe@tﬂféflr de découpe agréé
également accepté de jouer le jeu en répondant aux attentes de chacun concernant les
commandesv dzt Yi t f QSf SOSdzNE Af &aQS&a0 AYLINRGAAS (

ent du Parc._
R dz

Ce sont ainsi 276 kg de viande qui ont été répastis le territoire, pour 58% a des
entreprises privées (GMS, magasins spécialisés, supérettes et restaurants), 26 % a la
restairationsoll& e (Ama@oEs) etdf% enehtedidniesSparitlidet A S Y Sy G LR
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La coordination sur le long terme egalement ressortie comme essentielle pour prendre
fl NBfs§@dS RS fQAYASYASNARS RS RSLI NI Si
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des charges commun mais le plus gros frein reste a lesadui dela logistique avec mise
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[ 54 s2ai(3YSa RS LINPRAOGAZ2Y &2yd L dzisd & LJ%“@?(GPWNO&V%'& Peoguctisn \dapde duParges Rygtemes herbagepsgmpigcpalanent R g1 3
de bergerieavec desystemes fourragerserbagers QSy @A amuuslisdtiodzgeSa commercialisation qui serait basée sur un cahier des
charges commun, un nouveau référentiel Marque Valeurs Parc pour les viandes produites a

[ QSt SFI 3 Prodigerdy la vidhdiebttrésmajoritairement présenicomparé aux 0l aS ROKSNBS RIya tQlItAYSYGFrGA2y Rdz (NP dzLIS| dz
élevages laitiersuy S R2dzl I Ay S RQS {s€ @padiSensurl@teryigire. A I YRS . L R . .
Tandis que les plus gros élevages ont opté pour des mrodéiiquestelles que la Romane Lt YASyu Ayus$ 3 Nephye ferOArHoyidhe dipuiR aldpelqdakantine

RQl dziNBa 2yd FILAG €8 or<2A(EandéaneBratagmev\B&amsmﬁ%fosghssdéNﬁNJoéé%i‘Yfae@lat“sd-E“SY“ASffSYSVU StA3Aot

'|‘Ie)§ LX dz& Nbza G AljdzS&as Sy &aQl LILIdze leylés faurdahes f S d;N% O g{-ﬁ; oL{\ Y$S K%I I)QI- l\éI’\SaN%NJ LSS N.N%lu )6 %%etpatuﬂag’e@t Gt 2NRa
maigres. la fauchede la lande Cettepratique permet

Les canaux de vente choisis sont3I®&X¥ Ay Sa Sy F2yOidAizy RS fQ2NAI a LINE LINB
FENXSST RS f+ RA A LI2dEk salofisatitnSectighéed bidnyu staltdz NE YARLA 98 $P IS 2R | bs
des producteurs de créer une relation avec le client.

F2dz2NNF 38NB RS f Q!

OFtAYSYldl GA2Y £ Y2AYRNB O2HiG LISyREYyd fQSi
- RS fAYAGSNI £t QFIOKIG RS LI AEES Sy NBYLXE | cel vy
En filiere longue, les producteurs sont organisés au Befdh GA hdzSa (> 2 NHF YA adufivkRsbe sB @rir apres le sevrage des agneaux (nourriture plus pauvre)

LINE RdzOG SdzNBE &l ydi NB22Ayid ¢SNRStSGIF3IS o6¢SNNB Yid ther |bsd;z5qué%2dg R%A\&B Ad ntotémm W Ypardbifisthe de¥ Ardbls dzE Sy

Bretagne.Les agneaux sont abattus a la SVA Jean Rozé, principal abatteur ovin, et (réduction des traitements)

commercialisés ensuite en grandes surfaces et boucheaé#ibnnelles. A i maoa . . A . . R
9 - RQSYUNBUSYAN yIudaNsf fSYSyu £Sa SaLl OS

préservation de la biodiversité)

ax

yt

La filiere courte, minoritaire par rapport a la filiere longue, se développe également, avec la
vente en caissette a la ferme ou via des magasins spécjdiizgsheries ou restaurantse La gestion agrdJ- & 2N} £ S RS I f1 yR
manque de conformation des races locales telles tpiLande de Bretagne contraint les pour limiter les risques incendie. L o )
St SOPSdzNE £t O2YYSNDAIFEA&ASNI £ SdzNJ gAF yRS Sy RANBOG® 9y GANBY mmn ¢ a2NISyd RS tQlFoldd2ANI
ans. Malgré son intérét pour la préservation des espaces naturels, la production reste

anecdotique sur le territoire et trésaisonniére (agneau de Paques).

w

y2alYYSyaz Sai

I 2y OSNYIFyld tF RSO2dz2J5X GNBa&a LISdz RQSt S@HSdzNAE RSUOGASYYySyd € SdzNJ LINPLINB fF02NFi2ANB O0HOOD L
confient donc la découpe et la transformation froide (saucisses et merguez) a un prestataire.

Quant a la transformation chaude type bocaux, tous ont a faire au seubpaes existant,

qui se situe dans un département voisin (5€ospérec
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http://panorama.interbev-bretagne.fr/lexique/

Viande porcine vendre collectivementds produits de leurs adhéres: Porélia,9 dZNBE RSy > 9 @St QdzLJ
Cooperl; exclusivement en ABBVB et Unebid O22 LJISNX X ! ANALFft SiG [ S |
également saisi de ce segmerertains groupements posseédent leurs propres outils

Les chiffres clés RQFolddGrasS SaG RS NI yegefsar MWPhard mndsyletplus pivOtdzyst y QI & 2
96 producteurs de porcs dont 33 en double atefigrorcsvolailles» et 4 en bio Socopa Viandes, appartenant au groupe Bigard (Chateauneuf du Faou). lls peuvent
12 454 truies, dont 53 en bio également intervenir en amont (alimentation animale, collecte de céréales ou de la
426 600 tonnes produites sur le Finistére production) et en aval (distribution).
Consommation par hab/an32 kg de viande de porc
Une spécifité de la filiere porcine en Bretagne réside dans la présence de la grande

RAGUNROdziAR2Y o[ SOf SNDX LyGSNXYINOKSOU RlFEya €S VY
Les porcs sont contractualisés avec des groupements de producteurs ou des éleveurs
indépendants. Ces acteurs peuvent ainsi revendre directement les produits transformés

dans leurs réseaux respectifs.

Le Finistére est le ler département producteur de porcs (en volume) en France. || compte
1300 élevage porcins, soit 21% du total des exploitations finistériennes, pour une
production, en volume de porcs charcutiers, estimée a@@® T (pour un total de 289

316 porcs). Ce systeme trés verrouillé et concenteomplexifie la possibilité de permettréa
. < X oA . P relocaljsatiodet .  Q2yaz2yYYl ui\ey LI N NB & YR &a S 2@th BOR

[ &0GNHzOGdzZNBE RS& SELX 2AGFGA2ya TFTAYAded SNA SHRGE 36823@% Bh g g6 8 YEIRE ﬁf@zi\ Sy {TRYEQUA N sINg
géographjques}. I:e§ établissveme'nts du nord Finistérevsont davantage prodvuct|f§ gt a trés le choix de diminuer cette roducnomﬁtjvelle orientation des fermes & transmetjre - A
Kl dzi§ GSOKYyAOAGS® 1 dz adzRE 1 LINBRAzOGAZ2Y &aQ2LIBNE &dzZNJ RS dzd 3INIF yRS&a adNFIOSa Si €8
exploitations sont davantage mixtesn Sy @& Ay (i S3ANI yi faon Odz Saiblles évétirdzNditravalllertt & X0@4 én circuit courts (CCY ddlhérent & aucune
animale. Le centre Finistére présente des exploitations de divers profils avec des niveaux de coopérative lls possedent en général leur propre atelier de transformation (6 idensities
rendements variés(Etude ADEUPA.es filiéres agricoles et agroalimentaires dans le  lePNR @ 5 QI dzii NS flieréllohbugét wehderBufdipetfiegitie de leur production
Finistére : le por¢ 2019). enCC en faisant appel a un prestataire.
Le parc comptant 9% des effectifs pordiméstériens, ce ne sont pas moins de®I0 T de Le renouvellement des générations est un enjeu fort de la filiere et la question de la
porcs charcutiers qui seraient produits annuellement sur le territoire, soit 570 kg/hal/an. reprenabilié des outils en place se podees exploitations vieillissantes vont devoir se
NI Aaz2y RQdzyS O02yaz2yYYlFGA2y FyydzsSttS LI N KIniodefniseyf ibur RSer compétitiv@s, taditad nétessiitd polueprdibitd undiexpaiio® O2 dz@ N
largement les besoins enande de porc de la totalité de la population finistérienne. L2 NDAYS Said LI NIAOdzZ ASNBYSyid O2yasljdsSyd Sa ¢

_ _ _ _ o supérieur aux candidats & la reprise, sans compter la problémattg8e f QI G G NI Ol A DA
Au niveaudocal,cesontenviron 370 Tui sont abatuesau Faouet qui approvisionnent des métier (es coopératives pragsent des cF A Y I yOSYSy (i & LI dzNethai RSNJ L f

filieres localeséquivalent & un potentiel de 5.7 kg par habita®ar contre, avec seulement
4 expbitations et 53 truies la filiere biologique est trés peu représentée sur le territoire (21

Sy CAYA&aGSNBUOD [S& ljdad ydAaAiSa LINPRdAZAGSa az2yid FlLaofsSa Si m??)\é)\févéyij SaidArAYloftSa Ol NJ ¢
Sy o0A2 6 adzNJ LI Af €S 2dz LX SAY slpérddhlusdodgaedeldl S dzy S RdzNBS RQSy3aINr AaasSySyid RS

plus, ce sont des fermes qui valorisent leur production en circuits courts, et qui travaillent

LI NF2Aa Sy NIOS t20FtS 6t2NDa oflyOa RS tQhdzSaduvad 9y O2yaARSNIyYylG dzyS LINBRdAzOGA2Y RS wmon

T, laproduction biologique ne couvrirait @2kg/hab/ant. £ QSOK St £ S Rdz t I NO

tendance est amegroupement des exploitations.

La filiere porcine est trés structuréeles éleveurs sont quasiment tous organisés en
coopératives, autrement appelées groupements. Elles ont pour mission principale de
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La filiere Volailles th N O2yGNBZ RQILINBEA £S5 wD!:fI S y2VYmUB RS L] d
N}YAaz2y RS Hpn dzdzFaktyxly LR deNpndzyt LBeQumiRiat aY 2jadsty

produits annuellement sur le Parc, ce qui équivaut a 26 kg/hab/an soit le double des besoins

Les chiffres clés annuels des habitants (13 kg/hab/an).
104 producteurs dont 33 en atelier mixte granivores (porcs et volailles)
3590345 poulets deshair et 135180 poules pondeuses Concernant la viande de volailles, ce soB98845 poulets produits par an, soit 5745 T de

poyp ¢ RS LkRdzZ Sia SiG wmcaon
Consommation parhab/a¥f Hy {13 RS @Al Y

7dzF & LINE R dakaide (paidiziibykerSde C@kyuh88 égghdkiBn, pour une consommation annuelle de 28

¢ RQd
RS RS @2t Aflt SkgSdivolaile, dinfR1 RyQ&pdudet &

La productionen agriculturebiologique concerne 4 exploitations qui comptent 15860

Contexte régional et international L2 dzf S& LRYRSdzaSa omu: RS f QST T SO FiraSG Gt AT Sz

9ttS yS 02dz@NB R2y O dz§ o {3IkKlFokly Sy dudzfa S

La Bretagne compte 2025 exploitations de volaillescdair. 515000 T de volaille sont L R . . L . o . R L
abattues tous les ans (dont prés de la moitié dans le B¢ compte une quinzaine ¢2dzi 02YYS . ts ';32 NI 2 . t ? 9" KA SNE 9}“5 ﬁibe[MQBNH S éA RS
RO2NEBFYA&l GA2ya RS LINPRAOGAZ2YS RAGSE 3INE dAYEepeRE X 2 § G 926 § o LIRNIG A Iy Vel e Qeafongeédn S HnsSs o WA SAY |
les producteurs. Les organisations de produeti ont pour role principal la pratiques (bieretre animal et lien au sol), ces systémes peinent a se développer sur le
commercialisation des volailles. Ils gérent les volumes produiits, via les mises en place chezU S NNA 0 2 A NB Rdz ¥+ AU RQdzyS NBItSYSydlarzy AYLEA
les éleveurs en fonction des besoins du marché, indiqués par leurs clients. de la grippe aviaire et de la fige porcine.Le contexte sanitaire oscillant régulieérement, il
est difficile pour les porteurs de projet de développer ce typepdmduction qui permet
En Bretagne, les organisations de production fonctiorinena dzNJ £ S Y2 R§t S R Hourtaf? dng coSsandation [8cile Y
SttSa ILIWRNLISYyd tSa FyAYFdzZES tQFfAYSYyd St tS O2yasSit (SOKyAldSo [ QSt SOSdzN) F2daNYyA G £S 0o
fF YIAY RQdzzONB SiG &1 02YLSGiSyosSo Sur le territoire du Parc, on dénombre deux entreprises agroalimesgirQ S y i WdBalINA & S
est située au Faou, avec son abattoir dans le bourg et un autre site en périplpééie du
La plupart des organisations de production présentes en Bretagne sont & capitaux futur abattoir multi-espéceslls travaillent avec des éleveurs des 4 départements bretons,
majoritairement coopératifs comme Triskalia, Univol, Le Gouessant et Cécab. sous SIQO label rouge et AB. Les producteursaganisésn ODG (organisme de défense
St RS 3SaitArzyuv ¢ [S& FTSNXYASNER RS ftQ!NH2FG n 6
lapin). lls travaillent exclusivement en surgelés, avec des distributésiree possedergas
Plus de la moitié de la production bretonne est destinée au marché intérieur francais, e Systemesle livraison de collectivités La vente directe sur le site de production a été
$4aSydAaSttSyYSyd LRdNI £+ NBalGl dNF §A2y K2 N&ETRESHFAGR I gonfiggment eafoly FORBIGXaNG BTehBSoCElE nefailpgsde denyrt A 2 v
prestation de service cae sont des trop petits volumes a gérer.
Le quat de la production est export&ers les pays tiers, un peu moins du quart est exporté

GSNE Q! VA2 Ve FhidN@quinitSa/ Iy Ssb principalement une zone de Concrétenent, 5000 volailles fermiésesont produites par matinée et a raison de 3

LINE RdzOG A2y L} dzNJ € QSE LI NI @ a}bgttgg’eilsem, ce sont 15000 volailles/ sem qui}sont vendues découpées ou entiéres. Dans
OSuuS auNHzOUdzZNBzZ OQSadu ftF Ylaas aktFINAFES RS

Sur le territoire du Pardes 104 exploitations en volailles dont exclusives €83 mixtes le facteur limitant.

«Volailles/porcs> occupent respectivement 255 et 3786ha. ) o _
Mais la majorité des volumes passe par France Poultry, entreprise de beaplosigrande

Le code APEIAF ne distinguant pas les élevages de poules pondeuses des élevages detaille.¢ 2 dzi S I LINERdzOGAZ2Yy Sal .1Bzaegi® desorfsieSie L2 NI S
poulets de chair, les resultats du RGA ne nous permettent pas de différeasie2 | production est de 340 tonnes par jour. Autrement dit les 3590845 pouletdyits par an

LINR RdzOGA2ya adzNJ €S GSNNRUG2ANBE yA RQSOI f dzS it I Farc tdMBdolddilial3zaimesBeDrofukibnR Hzy 8 ROSy i NBAKA 4 Sa @
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Les90 000 Tonnes équivalent carcadssitées par anéquivalent a 1385 kg/haParc,99
kg/hab Finistere et 26 kg/haBretagne. En fait, sa seule production couvre les besoins de la
totalité de la population bretonne

Par contreon ne décompte acun couvoir naucunsélectionneur sur le Parc (le plus pres
couvoir de Cléder)

Il existe une demand® Q I LILINE @A pakla r¢syadrafiéhytdilectiven dzdzimis la

plupart des établissementtemandedesdzdzf & Sy G A SNB f Alj dohdkelet Sy o
de casserie est nécessaiél A&4 S CAyAailisNB yQSy LlaasR$
départements bretons
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La filiCre fruits et | &égumes

Les chiffres clés
112 producteurs en filieres Iégumes23 producteurs en arboriculture
En moyenne 77 kg de fruit et Iégumes frais sont consommés/hab/an en France.

Le Finistere est le 2eme département frangais en surfacescdes légumieres. La filiere

représente 11% de la valeur agricole du département et se caractérise par une trés grande
Sy YHUASNB RS Y2 R®hdiaionR QS B, gk Uiftdbds 2vrgefs 460t adfe® en aBlEuRIAZbibIGhiqu /by behd Bat 12
t Brédﬁc'?eg@%d\}&uﬁ% prodlicRdirdlof fide BrSduction supérieure a 1ha.

sous serre, commercialisation en circuits court ou long, les modéles coexistent et
connaissent des réalités différentdsn production légumiére, il existe 2 filiéres distinctes :

RAGSNERAGS Gk yli

de légumes de plein champ a destination duNdAKS Rdz FNI} A& 2dz RS

la filiere « légumes frais » & filiére « légumes transformeés »

Filieres légumes

112 producteurs exploitent 971 ha de légumes répartis comme suit

u»
ety

9 tTmn KIF RS LIXIyGa oLRYYS RS (SNNB
1 227 ha de légumes de pleins champs destinés aux filiéngsies
1 34 ha de maraichage diversifié

Estimation de la productioen filiére longuesur le territoire

Principales productions Surface surl Rendement estimé Production (t)
PNRA
Pomme de terre 653,08 PLANTS
Petits pois 105,11 5/8 t /ha 840
Haricot / Flageolet 76,16 9/14 t/ ha 1064
Oignon / echalote 57,13 PLANTS
Chou 26,85 30/70t /ha 1300
Potiron / Potimarron 14,48 10/20 t/ha 390
Carotte 4,79 45 t/ ha 180
TOTAL 3770 tonnes

39 tfly

I'INAO2f S S

En maraichage diversifié, on estime@u hectare permet de produire 10 tonnes de
production/an (50 paniers semainégl kg de [égumes * 52 semaines). Soit une production

de 340 tonnes de légumes /an sur le territoire du Parc soit environ 5kg/an/habitaette
production est sans doute légéremesbusestimée car de nombreux maraichers ne
RSYIFYRSyild LI & RQIARSa t! /X Si fSdz2NB &dzNF I

Seulestrois AMAP ont été identifiées sur le territoire. La production est principalement
écoulée sur les marchés de plein vent ehslédes magasins spécialisés.

Arboriculture

(Analyse de technicien arborical@in hectare de verger en pomme de table peut produire

SYyiNB wmp S on G2yyS&8 LIN IFYysS t HIpek]l3I:z
ha de vergers sanautres production a c6té.)
Pour le restant des exploitarfs f QF OG0 A GAGS LISdzi siGNB O2yaiRs$S NE !

ouun atelierannex&y 02YLX SYSyid RQdzy$S

S @e%dbéu@d@a %eé Hrod&:tél'oﬁs‘jsénlfﬁs':ﬁnéés aia%go%d-t%ﬂéé pomme et de cidre.

En maximisant, on peut estimer que la moitié de la surfacelestinéea la production de
fruits de consommation, soit une production 860tonnes (8 ha *20 t). Cela équivaut a
fournir 5 kg de fruit/an/habitant du territoire dParc.

Avec seulement @ kg/an/habitant de fruits et légumes proposé en cirsudourts, le
territoire ne permet pas de aorrir les besoins des habitants, en termes de volumes mais
également de diversité.
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La fili Crcdturasr andes

source: Agresteg recensements agricoles 2020p

Les chiffres clés

711 producteurs de céréales

24805 Ha

186 000 tonnes produites estimées
Consommation par hab/an119 kg (92 kg de farine)

Les céréales

La production de céréales sur le Parc¥dt 22 NA i F ANBY Sy
trés représentées sur le territoire, pour nourrir les cheptels, avec une activité de vente des
surplus non autoconsommeés pour dégager ump&ment de revenula filiére avicole est

la plus consommatrice degréales devant la filiere porcine.

ISV SURFACES EN CEREALES

Avaine
Blé dur
Blé tendre
Epeautre
Mais

Mélange de
céréales

orge
Sarrazin
Seigle
Sargho

Triticale

TOTAL

40

56

25
6365
13
13161

121
4340
238
62

418
24 805

tfly

I R244S$

Les principales céréales cultivées sur le territoire sont le mais (grain ou fourrager), le blé
G§SYRNE oO0R2yl 0fS YSdzyASNL Si fQ2NHS O6R2y(d 2NE
fabrication de farine de frment. Il peut servir a fabriquer du pain, des biscuits, des
PASYY2A4aSNARSAasY YIAaa Sad s3It SYSydLedlddua dzNIi 2 dzii
OLINGSaz asSvyzdzZ Sz 62dzZ 32daNX0 Sad GNBA LISdz Odz
de pates ommencent a se développer a proximité du territoire.

1 dz0dzy S R2yySS yQSEA&GS ljdzZ yd & t1 LI NI RS ¢
(et de la surface qui lui est consacrée) sur le Pa®.2 dzii Aebtimé oué 83% dela surface

nécessaire pour produire les aliments consommeés par les habitants du Parc sont utilisés

L322 dzNJ LINPRAZANB tSa FftAYSyda RQ2NARIAYS FyAYlf
Y2dZNNANJ £ §& | YA YLl dzE © ssplenéht §egaiy cogclrngSsgitiebviran T 272 R
4200 ha. En considérant un rendement moyen de 7.5T/Ha, ceci équivaudraib@®BT de

céréales, soit 485 kg/an ramené aux habitants du Parc. La consommation annuelle par
habitant en France est quant a elle estimeg1® kg.

dzE I OuAgAugSa RQSESYIIST 3 _ o
[ S CAYAAUSNE yQ2FFNBE LI a RSa O2yRAUAZYyaAa LISR2(
(qualité des sols et conditions météorologiques). Sa qualité est mesurée par son taux de
protéines: en dessous de 11.5%, la céréale ne pourra étre d&&tind. £ QF f A YSy G+
humaine. Ainsi le blé meunier, celui que nous consommons, est difficilement cultivable sur

le territoire du Parc.

w W
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Zoom su Lesarrazin Légumineuses pour la consommation humainpois, féverole, lupin, lentilles, pois chiche,
soja, haricots

Le blé noir quant a lui est historiquemergttaché aux traditions alimentaires bretonnes

(galettesde blé noir) et sa culture a de multiples vertus (culture trés peu consommatrice 9y N} Aa2y RS a2y KAadG2ANB SiG RS tF Y2yRAFfA
RQIFIT 23S LINPLINB &lya dziAfA&aliGdAz2y RS LINE RszffishmmentIdioncnad dafish salplodiidnsde prididdsivBgétaléalided® S5 SGAI LA 20MSh
L322 dza a SNJ RI y & RPedexigeant guantdu saldpoiissart rapidement (4 mois) RSadGAYylF GA2y RS tQFrftAYSYydlrdAz2y FyAYIFES 2dz RS ¢
en culture principale ou dérobée, cette plante annuelle, ménéaliere, dda famille de L. L. A NP o Lo R s L
polygonacées, dotée de la capacité a donner de la farine, posséde des qualités [ 22 925 adu ?f‘ u dZ}/'/.S M S NN SKN- B3USZZN AT des2 I\B$ t LSQ_,_ff-e Qdet uc
nutritionnelles trés procheR' S OStf $4 Rdz 6t So 9ftf S 27F+7nNsHNE Ui} e ges & g u?l“a“ysé ZRvséYé;d\Hj Keq IR§VO }}l@?a{élvpad@ us 5 R Qdzy
NEIAYSS €8 YSAtESdNI NBYRSYSyid RS OdsansdNB NBPEENRNRS G y @S NIEF AVady 30 €8 5q2s g A0 of p adi ggSd Ay isQf
2d0t ASNI [dzQSttS St2A3yS tS5a LXIydsa LI NI adlfRereancequxmportialiond ¥ S & @ NEIN & 95 dZR 32 Y532k t X Y biyA Ny
comptait 116 000 hectares de blé noir, en 1980, pas plus de 200 ! aux préoccupatlpns agronomiques gt e@wronnerpentade@ $VQJAS f 2 LILISddlke AdeQ,Q T,T B

t S3dzYAySdzaSa t RSauAyluAz2y RS fQFfEAYSYUloAzZ2y
wStFy0SS Sy mdyT LI N dzy INRAzZISYSy il RQIF INA&pt G Sagiia S de RS HaitY S dzgeknfetid = Swi  H n développerfeat & dzNJF | C
bretonnes cultivées en blé noir tournent autour de 3 000 & 4 000 hectares, dont la majorité économique dans les territoires.

a2dza f QS shaidldh BRTS, s6itQ0 &30 % de la consatium bretonne (8 & 22

quintaux/ ha en assolement triennal)

Majoritairement destiné a la fabrication de farine pour les crépes et galettes, en L I CNJ }/OVS . Vovz YLIOS FOoudsSttsSYysyd Aﬂesy(k:o}?t foi, 2 v RQFA<S
F002YLIH 3ySYSyd RQdzy LI I G 63Nk leydrrémporte § NBA SYAYRPA d§PaF (02 SNV 2 uSAdpA Yy SdzasSa 72 dzNNF IS N
un vif intérét pour chez apiculteurs (miel de blé de nd&$ brasseurs (biére et cervoise) et de dogl?ler les surfaces a échéance ?030. Car |l y a urg(,ance. a relocaliser les
les distillateurs (whisky). Sa composition sans gluten lui offre également de nouveaux 2PProvisionnements pour donner du sens a la consommation de léguminensgesnce
horizons dans la boulangerie, biscuiterie @ pétes portés par la croissance de la demande  (fravail mené par LEGGO)
de consommateurs sensibles ou intolérants a cette protéine des céréales. 1 OGdzSt t SYSyd tF O2yazYYFdAzy FyydStts Sy S3c
consommation recommandée par les scientifiques qui considérent que le prorata des
FLILRNIGAa Sy LINRPGSAYSA | rker 2B SépétaSel 1/3%pim@)i I £ Sa R
avoisine les 18 kg/pers/an.
[ QLDt O LYRAOI GAZ2Y BESNDBNIiIIK Brétaiptk (20100 PdineBds S0 ¢ o _ _ ) _ _ _ o
valoriser la production locale, bien que cetiedemeure encore une niche (3000 & 3500 ha ~ AVec ce régime alimentaire, la SAU nécessaire pour couvrir les besoins en légumineuses
et 3000 tonnes de blé noir récolté). Ser Finistére, le collecteur est Triskalia Landerneau  (entilles, pois chiche, haricots, feves, aleg habitants du Parc, serait de 1.1%, soit 585 Ha
St 6Q8ad fI YAY2GSNRS CNIyOsa bt . 2KFNE I dAe" copsesmnt gnygnfepent de20 ax(Hargentoy g g9rditigns, ppdoglimatiques

locales ne permettent pas une production de toutes les Iégumineusies tests sont
Seules 2 créperies sur le Parc se fournissent avec cette farine de blé noire (Escale actuellement réalisés dans le Morbihan.
Gourmande; Crozon, Ty GlazChateaulin)

Malgré son prix supérieur au blé noir importé et ses rendements irréguliers, la production
de blé noir locale est attendue par les aitég de transformation locales.

Afin de réduire les surfaces externalisées, du faif @A YLIR2 NI F GA2y RS LINRGSA
telles que le soja pour équilibrer les rations, une part de la SAU serait également & consacrer

b fF LINRPRdzOGA2Y RS 0Sa LINRPGSAySa @s3asilfsSa Sy
bétail et de réduire notre déperahce aux pays producteurs (déforestation).
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[ GNIyaTF2NX¥IGAZY t RS&GAYFGAZY RS fQIEAYSYGlGA2Y KdzYl Ay S

1 Les brasseries

Des brasseries (ou mic®NJ 8 A SNAS&a0 SYSNHSy(d RS L) dza Sy LJXdza adzaNJ €S GSNNAG2ANB® 904 fQSyaSdz

RQdzy | LIINR@GAAAZYYSYSYd /fe®iid RSIdZOSHBT F KA SMGdzF@ N2 NBS LINBRdZAGS S

YEEGSS Sy . NBGl 3PSia terozd labi@re aéexdde leni20EB ysuivie

LI NJ £ ylrAaalyOS RQdzyS YIfGSNRS adzNJ { OFENJ 6HpU Sy HamMdpd omTtnn ¢ RQ2NHS o0A2f23AldzS LINER
LI NJ £ Sa LINE deoiidi pardeNB00 R&h dé ntak>a500 T a terme)

Sur le Parc, 5 brasseurs ont été recensés, dost en bio. brasserie Ar Vu Vihag
(Chateaulin), bNJ & & S NR S/Tri Martolod (La\NBBUI&), brasserie du Bout du monde
(Le Fau), brasserie La ferme de Y&l¢unéour Meneg bNJ & & S N §Betritv) . NB O QK

i Les meuneries

[ &a8dA S YSdzySNAS AYyRdzaGUNRSEES Rdz CAyAadsNB Sad tF YAYy2GSNRS CNIlIyOsa t .2KIFENB Si yQ2d0
que 16% des parts de marché dans les boulangeries du département.

Cingartisans meuniers ont une activité sle Parc la Ferme du Kerohou (Huelgodty mie

Buissonniére (HuelgoptLes délices de Kerivo@aintEloy) La ferme du Menez Hom

(Dinéaul) et Kristel FévréScrigna [ S& RS dzE LINE RdzOG SdzNE RS 1 02YYdzy$S RQI dzSt 321G &2
despaysans boulangerdls cultivent des céréales et fabriquent de la farine et/ou du pain.

Il existe également sur le territoire des artisans boulangers, qui confectionnent leur pain a

oasS RS FTINARYySa t20ltSad mTFbraNevez 8SizOr, llepdtS . NI t2dzA Q £ [2jdzSTFNBGZ

RQIfSE £ {G 9ft2& SO [ FTSN¥YS ¢& Iy 5A32N Lt / NRI2YyO®

[ QAY @Sy dl ANS RSa GNIyaT2N¥I GSdzNBA Si NBadl dzNI §SdzNB  ljdza dziaf AaSyd RSa YIGASNBAE LINBYASN
f20f8a8 yQIrONBFBRSSH SONBOAAGSZ 0LINGS& XD

La production en filiere céales et légumineusa®e permet pas de couvrir les besoins des

habitantsd 2 A G LI NJ YI yIjdz8 RS LINRPRdzOGA2Yy Y X2 h(G LI NI YIyljdzS RQ2dziAfa RS GNIyatT2NNIGA2Y
activités sont encar a la marge e SNA G SNI ASy i RQsiGNB RSOSt21LIJSSa | FAY RS LiRdzo2 AN

répondre aux objects de végétalisation des assiettes des consommateurs.
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L a Cre produit de | a mer

Les produits de la mer comprennent

1 Les produits de la péche, cétiére ou au largeissons, crustacés, céphalopodes,
mollusques (coquilles St Jacques)
Lesproduitsddl O2y OKe&f AOdzZ (dz2NEX A&d&adza RS
Kdzn i NSa ONBdzaSaszx Y2dzZ Sax LIt 2 dzNRééZ 0
1 Les algues
T [ $a& LINR RdzA famassesSlorst d@ & Ppéachelaypiedigorneaux, huitres

al dzdl 38483 02dzi SF dzEX LI £ 2 dz2NRS & X
Cediagnosticseconcentre sur les Bremiers points, les algues ne faisant pas encore partie
intégrante de notre alimentation et les données étant inexistantes quant a la péche a pied
avec au demeurant des quantités infimes.

Chiffre clés

74685 tonnes péchéeau large des cétes du Finistére

44348 T de produits de la mer débarqués en 2020 pour le Pays de Brest
¢ 5 dza §

38 entreprises conchylicoles en Rade de Bfest p R Q K d£46 Nd& énould

Brest, ville portedu Parg est le seul port dans le périmétdu Parc. L& autres zones de
débarquement sont deszones de mouillageEn 2019, a la criée de Brest, 3216

de la saison. bk partie de la production passe directement par le Super U, Poiscaille et en
vente directe. Le reste part en criée, principalement a Audierne ou Concarneau (Parc
bl GdzNBf al NA Y teRa3ddNdAndesfiindes deb fluyleuSptotiuttion est
estimée a 56 T, avec 15 espéces majoritaires.

La criée de Brest est, comparativement aux autres criées bretonnes et finistériennes,
agte&@eg Rar Ieﬁ gentﬁgq #ugt%afogesvalaﬂéseT\p@rodw;\s de[ mer vendus

%ﬁ{ %(devd% Brest en 2020 I LJ2 A 7\ RSNB 02YYS

verjudue avec 407tonnes (23 %). La seconde espéce la plus vendue est la coquille Saint

Jacques (196 tonnes), puis le homard (29 tonnes).

Les Frangais consomment en moyer8®7 kg de produits de la mer par habitant et par an
(France Agrimer, données 201dpnt 2/3 de poissons et 3/de crustacés ede mollusques.
La majorité des produits de la mer consommeés sont issus de la p8ebkun iers est issu

RS f QS B semidribnécessaires pour couvrir les besoins des habitants du PNR.
I y2GSNE 1jdzS I O2yaz2vYYlLiAz2zy RS LINBRdzAG&a RS
consommateurs.

Une initiative depoissonnerie artisanale & mokeé dans la

rade de Bresi{En Rouget Noi) vise a réaliser demchats en

direct des péchew pour les soutenir au juste prix, ou de:
@iées locales en sélectionnant la petite péche responsat
de parvenir aun objectif zéro gachis, de la transformation d
saison avec des produits bio des fermes environnantes, ¢
salaisons et fumaisons (des rées traditionnelles et
innovantes®p |y 2 (i S NJ-joijirdee skmA §edide & Yai

@n@ urs...
pointe=

Bretagne

débarquements de navires ont été enregistrés pour un équivalent de 1035 T vendues (19 £ A NI A &2y LR dzNJ £ S& LISNEZ2YY i
espéeces) sur 228 jours (Archinarec obsventes) pour se deplacer
En 2019, le &s de Brest compte 1442 emplois maritimes dans le secteur pesuits de lyS as yaroAtaat d A 2y t tt L.
la mer alimentaires et un des 10 principaux employeurs maritimes se trouve sur le Parc, a connuesou ou'b'hees a été réalisee [ewligneurs Qe la pointe
Chateaulin Le moulin de la marche (248 salariés) Bretagne (Delit de sale gueule)Les habitudes de :

consommation sont a revoir saisonnalité des poissons CESTUN G’f{OS CONGRE
Sur le quartier maritime de Camaret, en 2021, 9 navires sont inscrits au fichier FPC (Flotte espéces locales. MAIS ON L'AIME BIEN !
de péche communautaire) et déclarés actifs a la péche, pour 10 marins. Ce sont des navires ) _ ’ ) = . ;
Ob (1A S MNERA NBOQ§aiiDAt & SESNDSY( Yidg2 Nk @2 ¥y NIRDS Ol Redydimuscatsing sembles pag faife gléfaut mess Q@ L © |
MH YAfESaod [Sa w LIRNIa RQSELX 2AGFGA2y a2 yeificuits de gamugcialisation.sent cRumiexesieding v § : = | 2
[ &4 Sy3aAya dziAfAasSa LIN £Sa ylI@ANBE az2yid LINAYyOALNF tSYSyid t£S8Sa YSGASN ™ -hgjz)\
filets et enfin les casiers et piéges. Plusieurs tipeSy IA y a4 LIS dz@Syd siNB dzirtAasa Sy TF2yOidrzy =
43 tftlby 1TANARO2tS SG 't AYSYGFEANB RS ¢SNNAG2ANB Rdz t I NO RQ! NY 2 NA
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Logistique proximité, avec pour objectifle compremire les besoins et attentes logistiques du territoire
Sy TFtdzE I fAYSYy(llANBa RS dedpdpbshiond bgsfiqueSi RQSY
opérationnelles et réalistes

Au sein des filieres longues, la logistique sur le territoire est difficile & appréhender car elle De méme, Brest Métropole RSOARS RS & @éce lall pigENIOBGARPRDAZE S

FEAG LI NIAS AydSaN:Iyds RSestrapspoiBursysontlisipar? v é&?%@ Wé A¥s Sl Ry { R2\$32 NI dzylbgisgqueRiBualisépouO NB G A 2 y
un contrat ou appartiennent aux colleairs ou aux outils de transformation. liter £ Q1 t t wh @A dokad ofi ffestaubagion collective et commerciale pour le

territoire de Brest Métropolg. En tant quepdle consommateur de produits alimentaires
58 LXdzax StfS F RS Lidza SGS NIA&a2yySS Rl yaét doay« @rdgire Riange0rs, el YsauSaiteR @rpréndrs fetf cBractédar Hes titcuitO 2 y OS y i
des outils de stockage, de transformation voire de distribution (implantés de maniére plus dQI LILINE @A aA2Y Y SYSyda |t AYSyileAdsBigns avetletdld G SNNK
OSYGNI f ST R2yRdzLI 8KNX ( DENB S  &AlidzQt RA a LI taditairds p@dudiedrs >0 S NERM § 228 NB &5 tetBadidd fedRamvoidl PR MR 3 cii=S ¥
f QSy 02y iNB Rdz YFAYGASY 2dz Rdz RSOSE 2 LILISY Sy fisteBRSS FFAIf OMist NiBlal Gt Az20)1 £S30a dR QU2f LIGN ALYLAI AN GAAG2 YR 2R/S0 CROVET Take

AQF LJJze SNJ adzNJ OSGGS t23Aa0A1dzS LIR2dzNJ NBf 20t AaSNIfF O02yaz2YYIl A2y adaNJ €S GSNNRG2ANS

Quant aux circugt courts, la logistique est difficilement palpablelle estinorganiséeet

éclatéesur le territoire. En effet, les producteurs qui utilisent ce mode de commercialisation

soit transforment directement sur leur ferme, soit font appel a des prestataireg dui il

faut récupérer la marchandise. Par conséquent, ils se retrouvent souvent contraints de livrer

AYRAGARASt £t SYSy (G € SdzNE LINPRdzAGa t fSdaNE Ot ASyidaz OFN ftQ2NBlFyAaldGA2y RS € SdzNE (2d2NYySSa
RSLISYRIyGS RS t SdzNJ e ais YustiorRod 8 tar@formaiond O2y i NI Ay Sa RS LINERR

SEAISyO0Sa Ot ASyi(azr OKIFAYS Rdz TNRBARXO ®

Mises & part quelques initiatives de commercialisation collective (magasins de producteurs,

RNAGS TFTSNYASNEBXOZ | dzOdzyS Ydziidzt €t AdtGA2y RIEya fF fAGNIA&2Y yQF Lz siNB ARSYGATASS &dzN
territoire.

| 2ya0OArASyiS RS OS YIylidzsSYSyid SiG RS t QSYLINBAy:GS OFNb2yS RQdzy (St aeaiésySz I LXFGSTF2NNS
Coclicaux tente de mettre les producteurs en réseau pour de {ivi@@son ou du co

stockageSon but est également de favoriser, pour la restauration collectivesigect de

laloiEGALIMS i f Q206f A3 GA2Y RS FIF@2NRASNI £ QF OKIFG RS RSYyNBSa FtAYSyGlFANBa RAGSA RdzNI of Sao

' FAY RS FIL@2NR&ASNI £ Sa OANDdzAGA RS LINPEAYAGST Af Sad ysOSaalANB RQAYIFIAYSNI RSa azf dziAz
NBLISYasSNI £ f23Aa0GAl dzS mnénferf BoAllinsh ptBlelenént T OAf A G SNJ £ QF LILINR OA & A 2

au travail de « raccourcissemenies filieres longues, un travail @iérisation des circuits

O2dzNIa Said R2y O dptimisaiBegniddaniéds diimentaies. 6 dzi R Q

La logstique reste Idrein au développement déliéres locales.

Certdns territoires sesontsaisRS OS GG S LINRBOf SYlaGomindedue dQSaid €S OFa RS
O2YYdzySa /4GS RQO9YSNI dzRS ljdzA | YSyS dzyS SiidzRS &adzNJ t Q2NHFyAal A2y RQdzyS f23AxAaidAljdzS RS
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Analyse de | adéquation entre pro d-85 Eestoirps S0 évaéje’tsépértglt@@iqati?pgARCEL qui fournit les surfaces agricoles
nécessaires pour nourrir la population d'un territoire en utilisant la composition actuelle de

L'ambition du projeCRATelCalculateur pour I®ésilience Alimentaire des territoifsst nos assiettes et sur base des'parts de, surfaces bio par' p.roduit actqelles. Les productions
de proposer urputil numérique de sensibilisation et d'aide au diagnostic de la résilience correspondengux surfaceg agricoles presentes sur le territoire et sont issues du RPG. Seules
alimentaire des territoires] QF RSl dzt GA2Yy GKS2NRIjdzS 3t 200 t &5 SEIAGPRGES PRIPCHESSIRPESPS CRPMPES 52 A v &

représente la part des besoins derritoire qui pourrait en théorie étre aaverte par sa
propre production en tenant compte de la diversité des cultures nécessaire a une
alimentation variée Ainsi 94 %de la consommation actuelle devrait en théorie étre

10000

couverte par la production locale %

=

m

=

&

. Part dans le régime Adéquation T

Consommation . . . a8

alimentaire théorique E

Fourrages 12081 ha 61% >100% (334 %) E
Céréales 3899 ha 20% >100% (490 %)
Oléoprotéagineux 22T ha 12% 18%
Fruits et Iégumes 976 ha 5% 32%
Autres cultures 531 ha 3% >100% (112 %)

Adéquation théorique 9 {2d2NDS £Sa INBYASNE RQIo2yRIFEYyOS o6t LI NIAN RS&E R2yysSSa wtD

globale . ) ) . , L. ) )
La surface nécessaire pouruswir les besoinslépend du régime alimentaireune surface

Source : Les Greniers d’Abondance, & partir du Registre Parcellaire Graphique (IGN, 2017) et des Surfaces agricoles nécessaires pour R S nnnn YykK K | 0 7\ L] | y' L,J S é |j y’ s C) S é é | }\ N‘E LJ2 dZNJ f S N‘E
couvrir la consommation de la population (PARCEL, 2019) o . . s . N z oz
plus que de 2400 m2 pour un régime flexitarien et de 1600 m2 pour un régime tres végétal.

Maisil ne s'agiten fait pas de la part des besoins réellement cexs par la production
locale. Cards flux logistiques sont aujourd’hui totalement dissociés de la disponibilité
locale, si bien qu'a I'échelle d'un bassin de vie, presque toutegréauction est
généralement exportée, et tous les biens consommés sont importés depuis d'autres

territoires.! £ QSOKSttS Rdz ol aaiay RS @AS Lidaa RS dm: RS& LINRPRdZAGAa 3INRO2tSa t20ldE az2yi
SELRNIS&azE Si RFya S YsYS (SyYLlséeldepmiluitRS ¢z RS f QFfAYSydlidAazy Said O02YLR

agricoles importés.Ainsi, avant de réfléchir au pourcentage de relocalisation de la

consommation qui pourrait étre pertinent, nous pouvons considérer que seulement 10% de

la consommation serait locale
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Quantités consommeées selon le régime alimentaire (en
kg/hab/an)

Légumes/fruits
Céréales
Produits laitiers
Viande rouge Ba—
Volaille/poisson/oeufs i —
KdzA t Sa ggmEwst=t Sa SiX
Légumineuses|

0 50 100 150 200

recommandé m Actuel

Tauxde couverture des différentes productionsouverture théorigue

Production Production a
excédentaire développer

Viande (boeuf, Lé%::::?f ’
porc, volaille)
“

ldz NBIINR RS (2d& O8a StSySyda RS RAIIyzadhoYstepehebagssgMARadepiveauxtef2 | o raydia2y RS LINE Rdz
PYAYFdzE 6fFAGZ @GALYRS Sd dzdzFao Sal  SEOSRSydhFahiNBaaderahaabrBa JuRiNtdbRineBo eRstant bt pdWehnt Sehvit 8 0S4

LINE RdzOG A2y S&i SELRNISSTE R2yO y2y | O0S&aaArof s
dd a la structuration actuelle des filieres (intensification et spécialisation) et awquean
RQ2dziAfa RS (NI yaF2N¥IFGA2y &dzNJ £ S GSNNAG2ANS
outils de transformation et de distribution).

Concernant les céréales, les quantités produites, et les surfaces agricoles qui leur sont

dédiées, sont suffisantesla vision simplifiée qui serait de repositionner une partie des

Adz2NFI 0S&a RSRASSaE bt tQFfAYSyll (ésthasoledives SGF At O
au vue des conditions pédoclimatiques du territoire.

Deuxfilieres sont a développer sur le territoireelle des légumineuses et celle des fruits et
légumes.

En effet, la production de légumineuses est non seulement insuffisante ardrates
60Saz2Aya RS f1I L2 LJdzA I A2y Sy O2y&aARSNIyd €S N
considére les recommandations des scientifiques qui pronent un régime plus végétal.
I £ QKSdzNB | QG dzSt t ST dzy & SdzZ LINBABdzOdabidaNed Sy Odzf

utile du Parc serait nécessaire pour couvrir les besoins de la population, a raison de 18 kg
par habitant et par an, soit un régime a 2/3 végétal.

Concernant la production dégumes, lgerritoire manque de diversité pour les légumes d
plein champ, et de quantité pour le maraicha@ant aux fruits, ils sont bien trop peu
produits, tant enterme de quantité que de diversité.

Qualitéde la production attendue

Ce résultat est également a nuancer selercurseur qualité attendu pda population et

également de la volonté&lus et acteursdu territoire a relocaliser la consommation,
y2iFYYSyd 3ANNOS t f IsdeNdBngfarmalonSly I IOSY RN (1 Sy A &
RQdzyS t23AadGAljdzS8 RS LINRPEAYAGS

Différents cahiers des charges existantposant des critéres qualité et des pratiques agro
écologiques plutdt exigeants sur lesquels pourrait se baser le systeme alimentaire du
territoire :

E AgricultureBiologique -> Territoire Bio Pilote

E MarquevaleurParech / 5/ +*Al yRSA RIQ! NWR SINT 8z2S5Rdz t I ND

Y

produits sontparadoxalement trés peu consommes localement, car une grosse part de la  ge pasep / Q S & {87 fer@estdilesParfint7 AOP3 IGHcidre breton, Farine de blé
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noir de Bretagne et Volailles de Bretage¢P7 Label RougeJ2 dzNJ f S& @Al yRSa 6 06dzdzZFX LJ2 ND
et volailles)

Quant a la certification HVE 3, e§eS aSYot S L}RdzNJ f QAyadlyd O2yO0
a a

RQSELX 2A il (aungionéedsur lelPNIA &G yQF LILI NI nd LI
exigeante au vu des défis a relever.

Le gaspillage alimentaireun levier pour répondre aux besoins de la population

| @Iy RQSYy@Aal3ISNI RS RSOSt 2LIISNI OSNItleAy Sa LINBPRdAzOGA2Yy & LIRdzNJ O2dz@NANJ £t Sa 0Sa2Ayaz dzy | dz
levier consiste en la diminution du gaspillage. Car le gaspillage alimentaire correspond a 30

13IKkLISNE2YYSKklIyZ R2yG 1 13 SyO2NB SyYorttsazr a2A0 mnn ekLISNEKlIY® / QSaid fQSljdAa@dltSyld RQmk
la production nationale et ¢a pourrait nourrir 1 milliard de perses, sachant que 800

millions souffrent de la faim.

Contrairementt. OS  1j dz8 £ Q2 ¥s plul2giadldabpilaiirs $oitked padculiers et
non lesindustries AgreAlimentaires (I1AA)

Ce gaspillage alimentaire a de fortes répercussions sur lesureses naturellesA titre
RQSESYLX S5 2SiSNJI dzyS o6 3dzSiiS RS LI Ay NBGASYd t 2SGSNI £ QSlidAgdltSyd RQdzyS o6l AIy2ANB RQ!
2y O2Y&ARSNB fQAYGSANIEAGS RS &l LINBRAzOGAZ2Y 6Rdz 6fS Fdz LI AYyOd

Ce sujet du gaspillage alimentairécessiterait un approfondissemengestion par les EPCI

et les communes, valorisation des déchets pour compost ou énergie, initiatives inspirantes
type G4Dec dans le nord Finistéere.
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Les enjeux autour des filieres alimentaires

A retenir

Atouts

Faiblesses

- territoire traversé par des grands axes
stratégiques

- production qui répond aux besoins du
territoire:t F AGYX @AlFYyRSaI dz
- 25 % des fermes en circuits courtsonne
dynamique

-LINBaSyO0S RQdzyS YrhaNgljedz
Valeur Parc viandefaQ K S Nb S

-LINEB a S y Gs8le tiar@faramitidnf présence
RQdzy | ol i 2espedesddzof A O
-filieresagrel t A YSy G ANBa ai
du département

- déficit de poduction en fruits et Ilégumest en
Iégumineuses et céréalepii renddifficile la
ONBlFGA2Y RQ2dziAfta O2ff
GNI yaT2N¥YFGAZ2Y T X0

-9 GdzNF A2y SO YIFyljdzS ¥
transformation des prestataires de service,
monopole de certainprestatailes

- manque de temps de travail disponible dg
I INRA Odzf G SdzNAR  LJ2 dzNJ  dzy
collectifs.

- territoire du Parcpas la bonne échelle pou
appréhender la problématique de filiér
alimentaire: logistique, capacité de financement
- pas de Signes d'identi€ation de qualité et
d'origine (SIQO) territorialisé permettant de
structurer une filiére

Opportunités

Menaces

- filiériser les circuitdde proximité et relocalise
les filieres longues

- proximité de bassin de consommation (Brest
Quimper)

-FAEASNBA RQ2 LILBRENGIrdzy A
Iégumineuses, céréales humaines (de
f QSELISNAYSY (il GAazy
qualité gustative du produit consommeé)
- sensibiliser les consommateurs a leur ag
R Q| Qdtsldés filieres de qualité et degximité

Yo

- perte de pouvoir delécisions deproducteurs
intégrés au sein des Organisation de Producteur
- épizootie animalenettant en péril les petits
élevages pleinia(obligations réglementaires)

- multiplicité descahiers des chargegpportant de
la confusion dans les relations commercigfésu
pourle consommateur
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Les défis a relever

1 Développer des partenariats forts avec les bassins de vie voisins (Brest, Quimper,
Morlaix) :

- Développement des flux logistiques entre plusieBRCI, voire au niveau du

Finistére,

- Outils de transformation collectifs,

- Territoire de production VS territoire de consommation (complémentarité)
1 t 2dzNEdzA ONB 1 GFt2NRalGA2y RSa&a LINRPRdzAGa A
des filieres locales : mgue « Valeurs Parcs »

- Diversifier les productions :

- CAtASNBA RQ2LIRNIdzyAGSa of SIdzyaySdzasSa S

- Développement de vergers et de productions maraicheres

NDO RQ! NI 2 NA
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La restauration collective en milieu scolaire

La restauration collective

Les écoles maternelles et primaires
[ £2A Rdz on 20020NB Hnmy LENILFYQIH »Pcdek f QF EIN.ROdzéudzNB dsU leI fAYSYdl u}l\lz zl RAQS zd I9DI tAY
un ensemble de mesures concernant la restauration collective publique et privée. Ce La gestion des cantines des écoles primaires et maternelles €st la compétence de la mairie.

A80GSdN] O2yatAiGdsS dzy fSGBASNI ROIOGA2y 6ad8PHaeuPNRB FAZgAB 4, REREQRIVARY 1453 S |t My

£ QF £ AYSY Gl ninio20y L2ndaNd dF | @2 NR & SNJ  Qusdéreesurd § r‘igtﬁ’zges {mpoyignie. %‘” leg %5§‘§f'h‘"f*”ﬁsi\°%”gemﬁ§5 (plusieurs Communes du territoire )

et durable. Cette loi a été ameneén 2021 et comporte de nombreuses mesures LZaasRsy RQSO Si adN) fontsS RS {SA

concernant la restauration scolaire, les établisserséhQ | OOdzSAf RSa Sy Tl )/:angnurﬁ%quwgt Yngtch\_Q glrecctéur I,es communes de Pleyben et dai§i les e'e"‘?s

Fyas tF NBAalGl dNF GA2Y dzy A 05 NE Rulidsembidd aublieys & o FERIENAY Colegs Cﬁ@ﬁ‘@g&dﬂ qepafiemsny- Les 69 ;?Uuﬁ‘es de Guerlesquin et de

certain établissement privé f I NBAGF dZNI GA2y K2 NE R2 YA OA sp'oﬁ%FMﬁ“Szts?”é%"’tﬁ‘ﬁe VrEasRY QSU'S'ESI cgntra e Modagupircarte ci

par ce texte). Tous ne sont pas soumis aux mémes obligations lfttpis://ma- apre

cantine.beta.gouvrf). Les mesures concernent Lt yQSEA&GS LI a RS NBaSHidz NONE BS 44 ANTiyf 38t RIOSELS

lescommunes’ 2 G YYSY (G RIEya €S odzi RQI ((L8KseRINS f Sa
biologiques nationaJAGORES regroupe plus particuliévtem?n} les villes Ade tfi‘iA"Ae plgsntzon?éqygrlte. o

- Information obligatoire des convives NEaSlkdz . w} 5952 | dzA RIBESIE LAZYNANS/ACSS: dR SR (RSAKS{y2A 3 IS Y S

. 9B LISNAYSYGFGA2Y RS tQFFFAOKFIS RS € §;n re c&ﬁgwtﬁ Spéopqisﬁ\&eml%ev réguliére des rencontres sur le théeme de la

- Information nutritionnelle restauratlon collectve.

- Aumoins 50 % de produits de qualité et durables, dont au moins 20 % de produits

- Plan pluriannuel de diversification des protéines Nombre de cuisiniers interrogés évoquent un certain isolement dans leurs pratiques et sont

- Menu végétarienhebdomadaire et Expérimentation de 'option végétarienne  en rechercle de conseils entre pairSur les petites communes rurales du territoire du Parc,
quotidienne = o o 683 FLILINROKSA Sy _GSNXS RQILIINBOA&ZAZ2YYySYSy

- LYGSNRAOUGAZY RS& dz@dSyartsSa Sy LIt aiAlgiesdied pIu@zﬁrbeﬁa%llltéjg)ftrﬁlﬂér%(ﬁrecﬁa%% unopr%m&lf‘lécél Rl dlﬁlézlh%l dz LJE I
enplastique, des contenants alimentaires en plastique atteindre les francoliyraisondurant laquelle I'envoyeur et non le destinataire prend en

- Diagnostic et démarches de lutte contre le gaspillage alimentaire, interdiction de charge le codt dport) avecdes grossistes.
rendre impropre a la consommation les excéderdtimentaires encore
consommables, proposition de dons aux associationbiliges (si > 3000
repas/jour)

Le code des marchés publics interdisant la préféregéegraphique, lanarque Valeurs Parc

yQSaild t Ghaireeapddbliglzd ONSad t RANB 1jdQStfS yQSyidNB LI a RIya f
produits durables et de qualité. Un tralast mené par la Fédération nationale des Parcs

régionaux pourfaire reconnaitre cette marque territoriale comme telle.

u»
Q)¢
©
);)k
¢
w

Le revenu des agriculteurs souléve depuis de nombreuses années un probléme tant de
justice sociale, qu'en termd'attractivité du méter pour les jeunes générations. Les Lois
EGALIM 1 et 2 tentent de rééquilibrer entre autres les négociations commerciales pour un
partage plus équilibré de la valeur ajoutée.
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https://ma-cantine.beta.gouv.fr/
https://ma-cantine.beta.gouv.fr/

Typologie des gestions de restauration scolaires sur le territoire du PNR

(Mise a jour Déc. 2022)
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Restauration scolaires des communes du PNRA

[ Gestion concédée

¥ Gestion concédée a la cuisine centrale de Morlaix
Gestion concédée au college

[ Gestion directe

[ Non concerné

RS ¢SNNAG2ANB Rdz t I NO

Parc
nature!
régional
dArmorique

Park an Arvorig




ZOOMa dzNX @ Les colleges

RosnoérY dzyS Ol yiAyS RQSEOQOStt SyOS &dzNJ £ S (S NNarésturald au sein des colléges est une compétence du conseil départemental. Depuis
Mars 2017e départementdu FinistereS & (i LJ2 NJi Saiz2NBvBIdped/ Q2 dzé A f RS YA &
en lien entreacheteurs de la restauration collective et producteurs, artssat entreprises

En2014, p NI | yii RQdzy O2yadld RS 3ralittras Ft OSRESE 2088 9qbdnds lfafprelprmegdqralest degmegre Ig Ginisierg dagsdes g g a 2 y

des parents ru la qualité des repas servis, la municipalité a décidé en 2014 de développer assiettes.

un app[OV|S|oqn?me@t en CLI’CUI'[S (v:ourts auPrés des producteurs IocayAx et fje vadmﬁer Les52 collegesly département sontdésormaisnscrits sur cette plateforme mais tous non

LINB RdZA Ua RS abAazy Suk2kdgpresktbaextprisureddedrdes | 344 S,q<k fo Ao dePitbeNMdhde Jilldette derierapres un lancement contrarié par

une cuisine sur place « comme arlaison »avecembaucheR ud cuisiniemvec pour objectif fl ONRAS alyAaAllANBT QI 002YLI 3ySySyid RSa O2tf
de: plus de tracabilit¢ au niveau de la production et duteaient de produits frais f QSRAOF GA2Yy S 28 f ) al Aa2y RS £ QF3INROdA G d2NB
meilleurequalité des repas : alimentation équilibréesgtine diversificationdes menus permettre auxS |j dzA LIS & RS OdZA &AyS RS &QF LIINBLINKASNI £ Q2d

Cette nouvelle organisation a étéccompagnéede nombreuses formations pour le I', OKIl ua . ?Y . ? 2 3( Ou A ’z:jCaAd?rﬁarcIﬁ?Qeﬂpﬁ@lﬂﬁctu&ldgwgﬁt SUNMéSAQVA,_N‘B @
LISNE2YyYy St Sy Odaaiy$s S0 Siforaf @it G®S v NS BE LY SPuMIatstta T U adgiNBa | OKSUSdNAE RS ime NBa Ul dzNY
qualité des échanges entre le personnel de restauratidesgietits convives > le cuisinier prives.
SELX Aljdzs tSa ItAySyua ljdA as GNBAOSYyU Rl Kgoy lyddetodim 1@ HparnémerPdu Fifistéfelaevbiopge de’ ddtiBtelists actitins £ S8 € $3
poussent et comment ils ont étgrépareés le personnel de restauration incite les enfants a 2LISNI GA2y RS &aSyaroArtraliaArzy t OKIFIjdS &FAr&zy
32 HUSN) TS FNHZA U coBnagssénbpad (b damials fdjcde2A £ & Y S découverte ds producteurs, & la communication auprés des cones’z | Ay aA lj dzQt
dz\{ﬁlorﬁﬁ\tji@ éi@ gquiﬁeg de cuisir[?gs formations spécifiques sont également proposées 3 A
au gestionnaires et chef de cuisiné LJLJdzZA t f QS F0602NF GA2Yy RQdzyS
conjuguant les achats via le groupement de commandes et legsadhiects sur Agrilocal29.

Un axe de travail important pour la réussite de ce projet est@&s/ 3| ISNJ RI y &
lutte contre le gaspillag alimentaire pouréaliser des économies mais aussi améliorer le
servicerestauration Unplan alimentaire adapté@ été mis en placen mettant les produits
RS abAazy enditelifaty @SERNNSUL € AY Sy Ul ANBENiLINE L2 8585 §dihokiiba e rafide Aprds des cuisiniers des différents colléges des
aagit desensibiliser les enfants en leur proposant des animatitesatiques (ateliers chefs de cuisine favorables aux apgigionnemens directs en circuitsourts Malgré tout
OdzA AyrANBaz NBOeOth3Isz O2yLEZadl3asxz X0 certains freins sont évoquéde refus e certains gestionnaires sur des achats hors maché
publics,le manque de tempsdes @rtenariats de longue date avec des producteudes
pratiques de commandes inadaptées aux circadsrts: demande de quantités faibles,
délai courtg besoin depédagogie (consultations et non commandeshéconnaissance de
la commande publique

En 2021, la cantine recoit la labélisatiol3 €arottes» par le certificateur
Ecocert 66 % des aliments sont bio ou durablétaesatisfaction des parents
et de la municipalité est la.

Leslevierda RSY G ATASA LJl2dzNJ f SOSNI aSa FNBAya azyid tQt
et des commandes ppufddes équipes de direction des collegegisiona moyen/long
Eléments issus de la présentation de la municipalité lorsie®@2 NHzY RS a fdza SG RDLE QS YLthgerefdgegl_gfestlfonhalhzes ?(tl- g Pauxne _me_llleure appréhension dea notion de -
SIS s L s el e e =i le a s a . «criteres de sélec%on %our favoriser les circuisourtsp 9 YV FAY £ Sa LINBINI YYS
financiéres types produits laitiers et fruitst légumesa la cantinesont des outils qui
pourraient devenir des leviers budgétaires importants.
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Dans les 7 colleges du territoire du Parc, les actions sont également en: qoluteurs
RQSYGNB SdzE (NI @I At S CataindmBlicsenieaécesiNg deszO G S QR 6f2BOlideFd@ O2YYdzyad 9y
travaux pour améliorer les capacités de cuisiner en frais. I dzii2 dzZNJ RS |

Hnmc S HAmMTZ

Eléments issus dsite macantine.agriculture.gouv.fr

5lya t£S OFRNB Rdz LINR2S 2y
de mieux appréhender les débouchés en restauration collectivl &S y

opportunités.

Ch/ ! [ pernsiuiiprafi@teurstlu ANE LINB &Sy Gl GA2y RS fQ2dziat
Al AAANI £Sa O2yiNIAyGSE S

Lapldi ST2NYS RS@St2LIIS SIFLESYSyld fQFLILINRGAAA2YYSYSyd @AF €S GAaadz FNIAalylrE Sd tSa LSGIAGSa

alimentaires locales
ftOSyasSaaySySyi

Les lycéest autres structureR S & dzLJS N S dzNJ

Les Lycées publiques bretons sont suivis par la région Bretagne dans le cadre de son PAT
«Breizh Alim». . NBATK ' fAYQ @GAaS t NI LILINBOKSNI LINRPRAzOGAZY
distribution et consommation de produits alimentaires en Bretagne. Ce rapproafteme

53 tftlby 1aANAO2tS S

FaNRO2t ST GNIyaF2N¥YIiAZ2y>Z
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NBadldNI GAz2y O2f @atidrOfiosrd® & L §
approvisionnement en produits agricoles issus de nos territoires, en particulier via la

NDO RQ!

passe par une interconnaissance plus fine des acteurs et de leurs métiers, et la construction

LINB Y.
ac

S

CHYAEALE SE
NI F3Sa F

pn

0
8 3 5 % ) commande publique.
— 2 8 £ e = g . A e
— > ﬁ 5 @ g %w @ [ Sa | dzZiNBa audNdzOudzNksa uellsa alAazy
S i 5 - 3 £ 98 %-g 2 Syljdzs i S& YI A& rlaxdaNNEXEyaeAiAYigaNnsSak LI
3 & o = c © > o = =)
o = o =} ) L > - & © du PAT.
- ) 5 S = c c v Q c
@ ° 2 8 2 8 = E i)
= o R o = € Q® k3]
£ z S 3 2] g o S
S ° © e © £ 2
8 © 5 =) £
Guerlesquin 179 17 % / X X X X LeAsite goqyefnementqh?fcantine.,aqricuItuIe.gquv.fesz I? E)Iatefo.[mAe vpropvosié% pour_ .
Daoulas (Coa] 520 25 04 4 % X X X X NBEY2YUSNI fSa yAg@SI dzE BQ'UUS)\){US? RS?ZS%O?SOU}\T
Mez) cantineg 3650nt publié leursdonnéeé H Mmdp RIEya f QSYyaSA3IySYSyuz
Pont de Buid 300 27% 8% X X X X 44 dans le médica 2 O R ISdr ks 50 cantines qui ont commencé un diagnostic en 2022,
(Francois les résultats sont les suivant® % ont réussi I'objif d'approvisionnement EGAlinke
Collobert) YAGSEdz RQI LILINE @A & RE%cEld en Prygdiits Buyablé ek de qualiéihorR S
Huelgoat (Jear] 198 15% 5% X X X X bio) est del10 % durables et de qualité (hors bio) moy&es cantines ont aussi réalisé les
Jaures) mesures suivanteslutte contre le gaspillag€l0 %), diversification des menu§26%),
Pleyben (Louig 465 11% | 16% X X X X interdiction du plastiqu&20%)information des convive@l%).Une extraction au niveau de
Hemon) chaque EPCI est disponible sur le site.
Crozon (Alain) 390 20% 8 % X X X X
Plounéour 360 25% 2% X X X X
Menez (Monts
RQ! NNEB S |

Sy i NB LINA

NI 2 NA

%Parc § \



https://ma-cantine.agriculture.gouv.fr/mesures-phares/qualite-des-produits

REl e ¢&ducatif 22 2Y adNX

o . y e X X v dzQBO80 ljdz02y YIy3IS H, K /QSad &adNJ OSGGS GKSYI
[ I NB évu I dzl'\lJA- uaAz y 02E t SOUA @t@ftaéfaﬁAﬁelhtwd\dN{SIeg/ﬂ& NI Hf\‘;]sééié S,QJJ gzg'dzyé t:)]|-., Ei““lﬁ RS fOQIi2028f t LINR2Si a0z
alimentairs Rdz USNNAUZANE YIAa SffS 22dzS dzy NS "AYLRNUIFYyUOdG Sy 0O0SN¥Sa RQSRdAzOFUA2Yy ¢t
tQFtfAYSYyGEiAz2y SiG LISNYSG LIN £S5 0AlAa RSH 02%dzy@aS yySSNVIINTI id2 vy & f RES o & ¥ &i @S fprogifis NDENSEH 2 LI NS
LINEFSaaAiz2yySt a | dzi.De yoinbrélik @ojets acblalrés pérriefedt dé Q S@aidcBurjug dzQt Y2y | aaABHANE 2§68 S0 @ YRA NSy dzdzdNB
GNJ G Aff SN adz2NJ RAGSNE SE {: Kicakure dotjatizSéductionz( 2 d2NdzNI St SO A AANRSAAIS: YUSAY Ry K

RSa RSOKSGaz GNIRAGAZ2ya OdA AylANBaz SaG0OX L R . . R -~ 5
1 SO f QF LJJISET £ LINRP2SU aoO2fl ANBZ fQ202SOUAFT Rd
Les restaurants scolaires organisés en régie sont souvetompagnéskRdptions de dans des actions concréetes, pérennes et incitatives de dévelopest durable pour
ASYAAOATAALGAZY D {dzNJ £ S GSNNRG2ANBS I O290¥dar Sh &S NI &k ¥k  wWiNG 314 A llitoreHEEbs\RidhieE s MAtiea NS S
2FENRAY LRGFISNI I FAY RQIEAYSYGSNI f1 OlyliAyBMNMRESAEASRSDSSORESA ANISNIGADIEN va$aNBEzEzNE QU ¥ IS &
LINBLI NI} GA2y Rdz GSNNI AYS ebohtadtdhtldg dad coricrdty’quie dza lj dzQt I NBO2f 1S /

LISdz0Sy G sGNB adzdll2 NI RQF LI NI & LISRE 32 34 Ij dLlgves de CECE2 et CECM1 de I'école Re® [ S b SS-CamfrouRdntcisinéd | ¢
un godter avec des produits locaux (méme la vaisselle sera fabriquée par les enfants).

La commune de Pleyben propogee2 LISNJI G A2y LISRF3I23AjdzS t £ Q$S02tS YIGSNYySt€tS dzyS T2Aaa ) )

par semaineet propose un petit déjeuner gratut FAy ¢ RS NBy T2 ND SHFenfavisds &M fexlgcole Jotie et Jean Cornec a Quimerch ont préseiis

f QL fixYig®y RIya £58 OFRNB RQdzy Sy @iNPyy Sy s gREcialgs glingiresbrelprnes g frautees clagspsfle pagce.qa v ¥ 4+ y 08 80 RS
réussite pour tous les éleves et, pour certains, Eie répgndrev aAdes ditfiqultés Iiégs a des Laclasse deCEICE2CML/ an RS £ QSO2f § LldzRivdaljacaficulé gob A y 3 dz§ ¥
inégalités soual_es. La commune réalisé QI OKF d R dirdentales ylarBiesa | projet autour du blé noir depuis la découverte de ['histoire de cette plante cultivée
commerces du villageu auprés de producteurs locaux. traditionnellement dans les Monts d'Arrée a la fabrication des "assiettes qui se mangent" a

partir de galettes de sarrasin.

A Ouessant, les éleves du college des iles du Pamdritavaillé sur les algues, ressource

t20FtS ljdQAta @2yi RSOt AYSNI RFrya RSa NBOSGGSa
Al'école duRoz a Rosnoén, tous les éleves ont prodoé fresque pur décorer la cantine

qui a obtenu la distinction "Trois carottes" pour sa haute teneur en bio et circuits courts. Le

chef sera mis & contribution pour réaliser un menu dans le théme de la fresque.

Les éleves mobilisés se sortrouvésen juin 2022au Danaine de Menez Meur autour
d'un grand rallye pour partager les résultats de leurs travdux

Crédit photo: Aux Gouts du Jour

Atelier découverte deS sens sur la commune de LogorADaoulagians le cadre du passage
RS tI YILAazy RS tQlfAYSyilliAaz2y o
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La restauration pr i v & e des pratiques plus vertueuses, mais également outil pour développer les filiéres et
tQsO02y2YAS t20FrtSa Sy ONBIYylG RS tF @FtSdNJ ez

5QFLINBA tSa R2YyYy$Sa {Lw9b9 wHannZ S sdeSNNAGaRANBadrR @ tad Nt 3 125y P2 ¥ 8X1S M eaMNBuhé Golrdsaidn NP Y tn 2 LI
restauration privé. 33 communesur 44 comptentau moins un lieu de restauration. Les 02t t SOGAGS LISNXYSGOI Yyl dzyS L3 |wite ke @gislique y RS £ ¢
communes touristigues de Camaret sur Mer, Crozon et Huelgoat concentre a elle seule mutualisée

presque la moitié des établissements. Chateaulin constitue également une péle important

de lieu de restauration. . . . . . .
En matiére de restauration commerciale, il est proposé de travailler avec les restasrateu

Larestauration privée locale est trés peu documentée. pour mettre sur les cartes des protéines végétales au méme titre que la viande. La baisse
du nombre de repas carnés doit pouvoir compenser la hausse du codt global des repas induit
Les restaurateurs sont trés peu organigiefessionnellenent. lls sontreprésentésau par cette approche qualitative.

niveau nationalJ- NJ f Q! alLl ¢! yA2y RSaeli@ediASNE Si RS f QLYRdzZAGNARS 1§
[ Q2 YY A LNES &teff Gtbiléddans s médiaT | dzaaS 1 dz8St ljdz8 1LISdz f QAYF3IS RS ¢t
restaurationtraditionnelle. Lahaute gastronomie nourrit moins de 1% de la population au

niveau de la restauration. Et cette dernieére ne pense pas en tedadilieres. Alors que la

solution semble plutét étre dans la coopération avec une vision systémique de

f QI £ A Y Sy l«indl dolffle» doldteNdhef $i on prend en compies dépenses,

notamment liées a lgant&  1|j dzQSt £ S LISdzi 200F aA2yy SN

Depuis le 1ler janvier 2022, la loi Egalim impose aux professiodeela restauration

collective publique des exigences qualitatives concernant les matieres premiéres

alimentaires. La Loi climat et résilience a étendu cette obligation a tous les restaurants

collectifs privés a partir du ler janvier 2024. Ces obligatiangernent seulement la

NBadl dzNI GA2y 02ttt SOGAGS SiG yQAYLRASYld R2yO LI a RS O2yiNrAyiSa tAsSa t t1 LINB@GSylIyOS
matieres premiéres agricoles.

Pour la restauration commerciale, seul un affichage de la provenance des viandes est
obligatoire pour les établissnents proposant des repas a prendre sur place ou a emporter,
affichage étendu aux volailles, porcs et moutons depuis le ler mars 2022.

Quelques restaurateurs du territoire souhaitent mettre en avant les produits locaux et

nouent des partenariats avec &INP RdzOG SdzNE® Lt yQeé F LI & RQ2NHFIyAalGA2y O02tt SOGAGS SyidNb

restaurateus LJ2 dzNJ & G NHzO G dzNBNJ f SdzNB o6 Saz2Aayad /St LISdzi O2YLX AljdzSNI f QF LILINR GAaAA2YYSYSyi
pour certains produits comme la viande bovine qui nécessite plusitheteurs pour une

seule béte afinde reO G SNI f QSljdzAift AGNBE YI GASNBD

La marque valeur Parc&A I Y RS skestfurDsigBeNaiité qui permettrait de valoriser
localementcette production issue de pratiques en accord avec les valeurs que podecle P
| QSadzidzy RQFYAYI (A2dy SSIRSRMAGGR YA INESAYS Yy i RS& | IANR OdzAf G4 SdzNAR FSNJ

55 tftlby 1TANARO2tS SG 't AYSYGFEANB RS ¢SNNAG2ANB Rdz t I NO RQ! NY 2 NA

%Parc § "\i




La distribution alimentaire locale

Guerlesquin
[ ]

Plougonven

lerCseau de |l a grande et moyenne distribution_( AS ) e

Il existe 29 lieux de ventes en GNI§/permarchés, supermarchés, superettasy 14

. . Le Cloftre-
communesDe nombreuses enseignes proposent des produits locaux et mettent en valg Plounéour-Ménez Saint Thégomnec
des producteurs. Ce sont des partées essentiels a la constitution de filieres locales au v
des volumes produits sur le territoire.

La Feuillée

; Huelgoat
e
Loqueffret
Landévennec
\ .
Rosnoén Pont.de-Buis- Magasins Nb de GMS
e *  Biscuit 1
Telgruc- ® Boucherie 12
sur-’Mer Trégarvan
' Saint-Ségal

'Y 2\ Pleyben
o o o o

Commerce de boisson [ 3
i sanss commer ¢ant

Camaret-
sur-Mer

Fruits et Legumes [ 10
Non spécialisé
Poissonerie

® Fromagerie

Les art

np YF3FraAaya alLISOAlFtA&ASA RIya :FEras éteyudesfAA2y adzNJ £ S GSNNAG2ANB Rdz t | NO

boucheries, poissonnerie, biscyitsoisson, et magasins alimentaires non spécialisés.
Seules 20 communes sur 43 possédent un magasin de distribution

Quant aux magasins de produits locaux, ils se sont multipliés ces derniéres années suite a
une prise de conscience ddsstributeurs du biedondé de la consommation de produits
locaux, valorisant la production locale, assurant de meilleurs revenus aux producteurs et
limitant les transports. Les GMS surfent également sur la vague des produits locaux, apres

avoir développd SdzNJ 2 FFNB Sy LINBPRdzAG& o6A2d L. aQF3IAG LI dzis i RQdzy Y2ZRS RS RAAGNRAOGdziAZ2Y dzNBI AY
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Les initiatives locales dépenses énergétique¥; | Ay RO &dzNR ( dzZNBax Ayo@gSadraasSySyid $§
De plus ces projets recréent du lien et réinventent un mode de coopératide solidarité

Les initiatives locales sont portées par des associations, des municipalités ou des entreprises entre producteurs mais égalemeavec les consommateurs.

privées. Elles sont le signe dé QSA)/EI b3 SYSyi § S A RS L Nﬁo‘?’g‘rw‘?ﬁgﬁﬁé&ﬁr&dﬁ&hré‘s’brﬁ Aetifs 51r3é?Te,rri,tniAre )

«O2 Yy az2yYY O B s sodebtHicesRS f ASya az2O0AldzEXZ RQFYONI IS USNNAUZ2NAIf X LISN¥SUuUuSydl

S RSOSE2LIISYSYyld RS tQSO2y2YAS t20I1tS Si Dankla pekitd delBmubBdidsadidtRNaaGeiviiod 700 habimtsfieOniagasin Bralah drelat A YSy i |

de qualité. été créé en 1994 par un groupeRQSELIX 2 A (Y yOBSE @ Of 8z2E LINBYASNI Y
LINE RdzOG SdzNBE FAYAAUGSNARSY Si S GelSnaghgimRiraneNB G2y 0|

Le recensemenréalisé sur le territoire du Parc dénombre une cinquantaine de lieux de dzy 8 Ot ASydstS &dzNJ dzyS 12yS NBEFGASSYSYyd 1+ NBS

distribution alternatifs . magasins a la ferme, magasins de producteurs, AMAP, drive 64, ctionde 30 producteurslocaux (sauf vin) : 20 producteurs participent & la gestion du
fermier, épiceries associatives, sociales, vrac ou ambulantes, fermes pédag&giquesd 2 A NIJnagasin et 10 ne sont que des simples déposadts salarié & miemps assiste les

carteci-apres producteurs.

Le territoire présente de nombreusestiatives alimentaires variées, inégalement réparties
addzNJ £ S (0 S NNAqiiaBiabBEBCER | LydiA &f |j S dayRyidipauétie @stce a
mettre en corrélation avec les habituddesbesoinset lesmoyensfinanciersdes habitants.

A Logonn&Daoulas, le magasin Goasven a été créé en mai 2013 a l'initiative de pragucteu

locaux. La structure compte maintenant 20 adhérents qui participent activement a la vie du

magasin et une dizaine de déposants. Les producteurs adhérents sont installés dans un

I SNIFAYSE AYAGALGAOSE SEAAGSY(d RSLMAA t 2 yHAEPRIRPC dRBAIHA Qi 39 k) s reprecteqtung gHRTEPAAipNEANS 5 gz 1 2 g
LINR 5 & RS 52 y addcordscidd emtr@ dmpdiictiol et consommation OG.M.. Le maga§|n embguche un salque squs contrats aidé 24h. Le.s ventes en magasin se
(incohérence d systéme alimentaire) malntlgnngnt voir connalsseqt une petite palsse ma_ls sans alerte_!*najeurg. Les prpducteurs
souhaiteraient plus communiquer pour faire connaitre le magasiisraassi pour mieux

Les marchés a la fime ainsi queles drives fermierse sont particulierement développés présenter leur ferme avec pour bilan que les fermes ouvertes proposées n'attirent pas
ddzAGS £ f QSLIAA2RS RS /20AR ljdzA + 26f A3S fHeaucoup@riodetd.i SdzNBE . NB G2 ANI f SdzZNB Y2RS& RS RA&GNT
Si tSa O02ya2YYlIGSdNa fSdNA Y2RSa RQl LJLJN\EQJ\é)\QP/gSYé)/['de ) o o

[ S YF3lLaAay tQloSAtES Su I . s Bad&éSréden 0 dzS a dzN.

Les fermes pédagogiquesvente adferme2 y i S Of 2& 0OS& RS NFukes NI a 2018/ of acBurilleRrdayicion Lde N4 exploitants/artisans. Actuellement la structure

alag2ft 2y iS RS& LINPRAzZOGSdz2NE RQ2 dz@NRA NJ £ SdzNJ F $eNdorfre delediffisuiltdslavdzdes @ Bartdidn desfaing firoNustgues Equi il des diffidziids NS O NS S
Rdz fASYy I @SSO tS 02y&a2YYI (iSdaNE Si RQIdziNBE BSBHIOARYYRSdzff Sdzikli AREORA SENRAOSADKANSYSYRQPR dal XV A
du travail)S i udtr@mtation des revenugrace a une meilleure valorisation aider lors des moments de vente.

Les AMARont créées pour et par un public plus averti. Adhérer a une AMAP est un geste Les magasins de producteurs en Finistére sont regroupés au sein du collectif Beetog
LINB&IljdzS L2t AGAIdzS Lldzh alj dzQA € L2 & A (0 ARodgsS  SourdbjgeHSdaaitiredzives Bs nimyasin® geyrddictevr@auxpkrSomrddten installation,
commandes payéesplusilB Y2 A a t f QI @ yOSs Af LISNXYSG audzlidnsporenidsicSalpulediviiées BcalesOde éfendrel deésizSlewds enfite fagon de
GNBE2NBNAS fdza LISNXYSGGFYyd RQFY2NI AN RQS DS ptadoize&t sREANBNJIadgy S |t AYSy il A2y RSs, lled@miettréi S G 2 dzi S
dzy S OGN yaLl NByOS S S RSOSt 2 LiSiMS golir eRQdzyS 27
consommatews, de &voriser une commercialisation collective de produits fermiers en

direct de la fermelLe réseau CIVAM assiste le collectif dangigeeloppement

Les magasins de productewst également le vent en poupe. De taille et de structuration
variée, ils permettent aux producteurs de repdre la main sural valorisation de leur

productonS{ RS &S LI &daSN) RQAYGSNYSWIse) oNIBraa O dzZAYSydltdAzy RS I LI dza

mutualisant la vente afin de limiter le temps de travail supplémentaire occasionné et de Lemagasin de vente evracsuscite également un engouement depuis quelques années, en

partager les colts de fonctionnement osiennés par un tel projet (local de vente, réponse a ung@rise de conscience du gaspillage occasionné par les (sur) emballages
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Les cafés associatts SYof Sy i siGNB dzy 062y VY2R8fS RQAMAZXI &dz0® RIEya fSa 12ySa NHNIfSazx
désertées par les commerces permet de recréer du lien tout en proposant deiltiples

servicesde proximitéaux habitants LeU SNNRAUZANB Rdz tI NO Sad dzy USNNRAUZ2ANBE NIHzZNI €

distribution. Les foyers qui ne sont pas véhiculé ou les personnes plus agées bénéficie
Deux épiceries sociales sont présentes sur les territoires. Elles ont des organisations LJI & & lécBrieRathbulanteOn observe ldéveloppement de trois outils sur le Parc
RATTFSNBYy(GSaod [ QébeiabuNdéquipR & bénévlles iy desScanseils ) ) ) R L .
munic LI dzE RSAa O2YYdzy$a o0SYySTAOALYd RS t o APERUS 2023 yaapignnelig jauge ¢ 8§ 5 NRB o fegee/ giBoimeyrglignpqlgk s ¢ § 4 ¢

quanda-t-elle géréepar les citoyens. campagne et proposdesproduits alimentaires et de dépannage.
/ 84 RSNYASNE Y2rasz t8a OzyezyOildNSsociesd 2 v 2 FOPFEILsANbURRIG RopRetey, pajequrt Jegaqipreuses oaINynes gy cenya Quess &

anxiogéne) mettent en difficultés des organisations plus alternatives et pour certaines plus Srétagne, pour proposer des frvuits/.etA légumes de saisons mais aussi ‘?[es QrOAdlfits en
onéreuses pour le consommateur. Pourtant les producteurs rencontrés sur les marchés ONBYSNA SE  OKI NDdzi SNASEZ SLAOSNAS SO RSa | NUAOf

YSGGSyd Sy F@ryd £8 FHAG l[dZQAfta yQzyd LI adagsles yillagegpour fas \jyrajsay Appeisgsr; U grvice de proximité appréciable
dans les communes ou les commerces se raréfient.
[ QF LIWINR GA&A2YYSYSyGd 20t RS 0Sa SLAOSNASa
développer.

[ QS LIkGeSpéieS grainesaeudzy S RSYI NDKS RA T BB HgnisS Sy aQa
marché de plein ventdu PNR Elle est spécialisée dans la vente en vrac de preduit
biologiques et équitables, de produis secs notammentPlus de 200 références de produits

(£ S3dzYAySdzaSaz NAT T LINGSEAS T NAYSEQSUBGENIS
compléete la gamme de produits présents sur le marché.
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Initiatives alimentaires locales

® AMAP @® Magasin de producteurs
® (Café associatif_épicerie Magasin de produits locaux
@® Drive fermier @® Magasin Vrac
@ Epicerie sociale ® Marché a la ferme
® Ferme pédagogique Vente a la ferme
Jardin partagé ® Marché de plein vent
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1 | AMAP du Bout du Monde 21 | Run A Puns 41 | Ecomusée des Monts d'Arrée 61 | Marché de plein vent/ Telgrusur-Mer
2 | AMAP St Coulitz 22 | Marché de Quinoualc'h 42 | Vollailes de Ty Vougeret 62 | Les voyageurs
3 | Epicerie sociale de Pleyben 23 | EARL de Lescoat 43 | La Ferme du Penquer 63 | Jardinpartagé de Camaret
4 | Epicerie sociale de Botsorhel 24 | GAEC des Landes Celtes 44 | Ferme de Roch Conan 64 | Marché de plein vent/ Crozon
5 | Goasven 25 | Vrac Le Faou 45 | Ty An Digor 65 | Ferme de Keriguy
6 | Bro An Are 26 | Vrac Pleyben 46 | Marché de plein ventArgol 66 | DNR dzLJIS Y Sy R Q IRIQY @K i
7 | L'abeille et la béche 27 | Rozavern _ Bienvenue a la ferme 47 | Marché de plein vent/ Brasparts
8 | La ferme de Joséphine 28 | Ferme de Keralait 48 | Marché de plein vent/ Chateaulin
9 | Les paniers de Saint Segal 29 | GAEC les petites vaches 49 | Marché de plein vent / Daoulas
10 | Menez Meur 30 | Grouik grouik gourmand 50 | Marché de plein vent/ Dineault
11 | Marché de producteurs de La Feuillée 31 | La Bergerie de Crozon 51 | Marché de plein vent / Guerlesquin
12 | Ferme de Coat Quinec 32 | Miellerie d'Huelgoat 52 | Marché de plein vent/ Hanvec
13 | O Délices de la croix blanche 33 | Elodie Le Roux _Maraichage 53 | Marché de plein vent/ Huelgoat
14 | Ferme de Rozavern 34 | Epicerie de Marie 54 | Marché de plein vent Lanvéoc
15 | Ferme de Roz Ar Hoel 35 | Jardin partagé de Brasparts 55 | Marché de plein vent/ Le Faou
16 | marché de Quénéquen 36 | Ecemusée _ Maison Cornec 56 | Marché de plein vent/ Pleyben
17 | Les Terroirs de I'Elorn 37 | Ty Reuz 57 | Marché de plein vent/ Plounéotvenez
18 | O p'ti Boneur 38 | Verger conservatoire (poire) 58 | Marché de plein vent/ Pont de Buis
19 | Jardin partagé St Rivoal 39 | Ferme du Menez Hom 59 | Marché de plein vent/ Roscanvel
20 | Jardin partagé de Lanvéoc 40 | le potager nourricier 60 | Marché de plein vent/ Sizun
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I_ d d t [ 2Y12aAGA2Yy RS £QFraairsSiidsS RSa CAyAalGSNARSya
3 a4 fois
Dft 26l ft SYSyd Sy CNIyOS:z S8 Y2Rs8tS RS Ozyaz parjow
les recommandations médicales. ldiagramme cidessous présente les quantités de 3‘_0i= 2 fois
produits consomméselon le régime alimentaire actuel ou recommandé (kg/aa). parsour openiow
1 fois par
La consommation est trop importanteneproduits carnés et insuffisante en produits jour 335 fois
végétaux. La consommation en céréale est irnportante mais doit étre redirigée vers des o
céréales complétes. SETae
lfoispar 1foispar 1foispar 1 fois par
Hrecommandé Actuel semzine  semaine  semaine semaine
oumeoins oumMoINS  Ou MOoIns oumeins
Légumes/fruits . ____________________ ]
Céréales [
. . Fruits & Féculents Produits Produits Viandes et Légumes Charcuterie Poissons et Oeufs
Produits laitiers I 3 T < 5 3
Legumes laitiers sucres jambons secs produits de
Viande rouge ™ la mer

Volaille/poisson/oeufs [———

. . L. Source Enquéte alimentation des Finistériemsi 2018_Tamaro et Guillemot
huiles végétales et oléagineu ————————

Légumineuses mm— Seulement 17% des répondants déclarent une consommation de prdalitiess conforme

aux recommandations du PNNS (3 produits par jour). La consommation de charcuterie
apparait modérée : 23% des Finistériens déclarent ne jamaisesommer et ils sont 63%

a en consommer 1 & 2 fois par semaine

0 20 40 60 80 100 120 140 160 180 200

Source Revue médicale Lancet Prés de la moitié des habiits du Finistereléclarentconsommer du poisson et des produits
de la mer au plus une fois par semaine. Un tiers le fait deux fois par semaine et 2% en
La consommation en FinistCre O2ya2YYS (2dza tSa 22dNB® / QSad RIya £S5 LIea R
plus grands@nsommateursy OS ljdzA Sad LI N} R2EFf OF NJ 0QSali
En 2018, dans le cadre de son PAT le département du Finsté&aiséune étude sur la mer! 67% des répondants mangent des légumes secs 1 a 2 fois par semaine. 77% des

tQrtAYSYy(dlrdA2y RS& FTAYAAGSNASYya Sy O02ff | cCANIABASINAISHSO ORYRERYYBYIi( RSV  HzdzE & 3 dzdz6 a L RS @22 dA\
fr02NFG2ANB RS NBOKSNODKS Sy 902y aspertheidbSaiAzy RS fQhdsSaid 6[9Dhod LE yS asSvyof$S LI

de rééditerce travaila une échelle infralépartementale les résultats de cette enquéte

seront donc utilisédans le cadre de ce diagnostic.

[ QSYljdzsiS LINBaSydiS RSa NpadzZ GFrda t fQSOKSttS RSa tlread [S GSNNAG2ANB Rdz t F NO a8 (NP dzdS
trois Pays Pays de Brest, Pays de Morlaix et Pays COB.
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[ASdz RQl OKI i Les critéres de choix

[ Adleupa dans son étude sur les filieres agricoles et agroalimentaires dans le Finistere

présente une répartition des dépenses dasstérienspar produit alimentaire et lieu de Lz nouveauté/Iinnovation
distribution legolt . 12%  Lamarque
' 36% 23%
Le fait que le produit soit / \ 5
i fabriqué prés de chez moi 32%; Un emballage pratique
vins -icoos | 285
- = Sit \ duit f i .
(liste d'ingredients) 9 \
_ \ 61%
cremer = | —y
e . . 4 ‘ \ Un signe officiel
Epicere - oissons non aicoors¢=s ST S eeictese | ) | oo | Uni
\ f d'identification de la..
e : ,;
) : L s S / 63%
biologigue J
i ; 70% S — 6%
Pai . . Le fait que le produit soit —— Le fait qu'il y it peu
ain - pavsserie. | 2= 2 breton o 67% drembaliage
D% 10% 20% 30% 40% 50% 60% 70% B0% 90%100% Limpact environnementai 68% L'aspect nutritionnel
. . . . du produit {quantite de matieres...
x
M Fetit commerce (moins de 300 m2) W Ma..rche. Halles, Tournée {2 daté de péramprion
BGMS W Foire et salon
: Vente en direct producteur,
W Drive (GMS) [ ] tournée

GMS spécialisées Source Enquéte alimentation des Finistériemsi 2018_Tamaro et Guillemot

W Grossistes, coopératives

M tutres formes de vente

[ 8§ LRdNDSyidl3aS NBLINBASYGS I criddRdindlditie® y RQAYF
Source : Observatoire de la consommation des ménages, important » ou « assez important Pour les Finistériens, le godt (96%), la provenance locale
CaMB0, 2018 (82%), la composition des produits (80%) et le prix (74%) sont les criteres de choix les plus
/& NBadA GFda &a2yd Sy RS dolimgique g8 ¢ o TECHATE ARYYST 7 GNGUPNS PaSHIA (el AB gansichoix des consommateurs.
LINB LR NI A2y RQlI OKLI 5% 8eg réfadants 8z reflihadBoins @8 O 51 vy 8§ 02y GSEGS AYyTFilLGA2YYyA&4GS [jdS y2da 02y,
fois par semaineUn quartdes Finistériens achétent au marché et/ou en magasin « bio », R} ya t QF OGS RQlI OKI & S&ai &Fya R2dzi$ dzy St SYSyd
au moins une fois par semaine. Plus de la moitié dpsrdants ne se fournissent jamais
ou que rarement dans un point de vente directe. 9Oy NB gl y O K? z Atau iffﬂ'ﬂ?i&)@éf le§ Wa@eAré @arkétigigy” IE'nA etfet, A
tQSYolf€F3aAS LINF UAldzS SdHy: 20 £F YINJjdzS 0HO:20 S
évalués comme les moins importants.

Pourconsommer davantage de produits locales Finistériens souhaitent étre infosen

premier lieux sur 1. les points de vente de produits locauk un meilleur étiquetage de

f Q2 NA I Ay $3. IR Bart HuNBEx oA léi pioducteu80 % des répondds sont aussi

L¥ dzi s & RQIFOO0O2NR t G2dzi £ FLAG RQIFOO2NR RQl @24
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9y YIGASNB RQIFYAYI(A2Y | pmEniedeNatdvBsont @lidnA Y S yCommeh dzy & S habiétavfifiisSddm#ise les répondants font principalement leurs courses

RANB OGO I @S0 aceésaibililg dzSite inferkyfépertBri@ant des points de vente en supermarchéPour faciliter 'accésa une alimentation plus locale, les répondants

de produits locaux2. La livraison de produits localkes éveénements en collectifs sont aussi souhaiteraientvoir apparaitre ou se développer :Des outils de communication pour

attendusY - W R Q @lynénkikel INSebes dd IcNd@ne, ateliers s'informer davantagesur les producteursde leur territoire (guideen format papier, carte
intergénérationnels pour partager les conressces, ateliers de jardinage. Les ailiébat interactive...)a52% des magasinsde producteurs ou groupementsd'achat de produits

ou cafécdébat sont les moins attendus. locauxa 50% plusde produitslocauxdanslescommercesxistantsa 46%

Les spécificités sur le territoird?>8 NSYRUhdsgyet ARSSa Rsa KhoAdbyda NByO2ydN

. o, 5 5 . LaRATTAQd U RQl 00Sa&aAo dzE LINBPRdzA 1§ RS
[2NBE RS (Q2NBFyA&EGA2Y RQdzy GSYL F2NI + daka AR R& ads Bdinfs ée\’/ésmol .’éﬁs)éu &maﬂgfer% poirtE doMihet® Rz
semaines sur le territoire du PNIR 2022, nous avons pu questionner les habitants par le habitants (manque de commerces de proximité, de magasins bios/de producteurs et des

0Al A& RQdzy 1jdzSaiA2yylANE Sy tA3YS dA ST hdtendd Pbif vanl sVets peridahtie/ bir el RiwedkénbEeet® Bondiinb dsy/alsthB & « I

sur les marchés de plein vent. hétérogéne selon la localisatiaur le territoire Par exemple, de nombreux Huelgoatains
/'S ljdSadAzyyl ANB yQI @1 Al 1008 OWBANISH Rala (Ch 3PP R R VRESE e 8's Iqcaux disponibles sur leur commune et les environs
NELINBASYGFGAT RS € LRLzZE I GA2Y RdztatehtdNd> O@aﬁ@g%phfe# &N 42Bve BRI (YaRNG NS S84, 92S A 8 A 2 Y i & % 63 RS

un mode ouvert. De méme une vigilance est a observer sur le caractére desrti groupement R Q I O felniagasin® de producteurs sont des leviers proposés par les
répondants En effet, les lieux de dispense du questiaire faisaient que le public avait déja personnes qui ont franchi laorte de la Maison

RS& LINI GAljdzSa RQtirtuish®rEA aA2yySyYSyid Sy
Leshabitant e s sont sensibles a la question de la restauration collective lls ont notamment
pointé la problématique de la qualité des repas daes EPHAD (probléeme de godt et de

- Alimentation durable 83 % des répondants ont le sentiment de bieanger, 79 (:iiversit(:a desy S & OA [f . EIV b a L:]A tvf b 35 . IV t AYS yu kA NB - Rt )/1:31 . t t
% se sentent bien informé sur leur alimentation, 62% seraient intéresser pour RQI @2 ANJ dzl3 | Qluzh LASYdENI SidPNINB & Uk dNF A2y 02t 1 SOUA:

AOAYAONANB t RSa [GiStASNAE Odaarys$s placé comme étant des enjeimportants
) Chang!ement des habltUQeseuIement 1(_3 % de:s répor\dants ne souhaitent pas La notiop de solidarité alimentaire a été abordée Certaines personnes souhaiteraient

faire evoluer leurs habitudes alimentaires, neéanmains eyl RQSy i NB de\élgﬁggzjes systémes de troc de production alimentaire entre ai®geproducteurs

souhaite plus cuisine80 % FFANY Sy G a2dzKI AGSNI | OKS maiau hifd c@éy‘éﬁs %t%lméra?eﬁ bife acgo\hpa&ges sur ce sujet

saison, 23% des produits de qualité40 % souhaitent réduire le gaspillage

alimentaire Aussi,la thématique du jardinage (individuel ou partagé) a été régulierement évoquée

_ ) o _ notamment car de nombreux habittsd 2 dzKF A G SNI ASy i o0SYSFAOASNI
A la définition du Bien manger, les répondants donnent majoritairement les notions collectifs pour produire et étre formés aux techniques de jardinage

R QS |j dalihehtairy,Be produits locaux,de saisonet si possibleissuede f Q1 3 NA& Odzf G dzNB

Au total ce sontl24habitantsdu territoire qui ont répondu au questionnaire

biologique. [ QS R dz8liméntai2 des enfants et des adultes est souvent ressortie comme un levier
Lesfreins au «bien manger»évoquéspar lesrépondantssont le temps, le colt maisaussi fort pour aller vers le « bien manger «Se reconnecter & son alimentation », « cuisiner
dansune moindremesurele manquede connaissances. ensemble », « manger sain » sont tout aut&Q Sy JA S& RS& KIoAdlyda [

accompagné das le changement des habitudes dmnsommation alimentaire est

Le plaisir et la convivialité restent les valeurs les plus cités pour qualifier le repas. Seul 10 % important

des répondants le pergoivent comme une contrainte et une nécessité. De nombreuses
LISNAR2YyyYySa N3IsSa 2yid TIAMI RS OBAGIRAINSG NRdE 2YNBYIjjddsS (RARSW @8 a i a Sdz So
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sont évidemment des sujets qui ont été Gudzdzbkl échanges et qui représentent un réel meilleure rémunération des éleveurs et en parallele des réductions des productions

frein pour les citoyens FYAYlFfS&a &dNJ £ S GSNNRG2ANBD [ Q2062S0iG%RF Sad RS
FfAYSyGFANSa SG RQSOAGSNI dzy NBLR NI RSa 0O2yaz

oFA&das R2A0 sGNB F002YLIH Ay SS RQdzyS FdzaAYSydidl A
. . . tQFEfAYSYyldriAz2yE FlL@2NRALY FAYyaa RSa LINI 4 A ]
Alimentation / s a n tedvironnement fQFdAYSY Gl GA2Y RSAa aAdNFI O0Sa Sy € S3IdYAySdasdao
Les contrats locaux de santé -[S NIOO2dNDA&ZAaASYSyild RSa OKFrnySa RQl LILINEJAA
intermeédiaires limités, production locale originaire du voisinage, autonomie fourragere,
[S O2yidNI G €20t RS &abyds o/ [{0 Sali dzy 2 daich ansLdAdNdpfueQrd y’e&&ut&rhélﬁaﬁ‘f?)/mslall Ng af 2QiH sS850 St INBAS 2 (I |
santé et une collectivité territoriale pour réduire le¥égalités territoriales et sociales de NJ LILINE OK S NJ LJN‘E =} dzO G A 2 y S u O2yaz2YYlLidAaz2y FfAYSyY
santé. II est 'expression des dynamlques Iocales partagées entre acteurs et partenalres SUNBRdzA NE RS $§ YINDKFEYRA&ASE FIANRO

tS GSNNIAY LR2dN) YSGONB Sy dzzNB RSa FOdAz Vel gahlérsd:hegﬂferf@ de§%§ pr&)%s%nt hJ%elrJ%Erb He"g%ﬁét%l?er les Projets
?hg% |§ 2§:}§Etemtonaux (PAT) cherchant a développer les approvisionnements locaux. Il

Mg L A S By YL{Jfl_SyURSS  RSQSE2LILISNI RSa YvzesSy

avec les-agriculteurs.

{dzNJ £ S GSNNRG2ANBSletleSRays/ [ { &2y d LR2NISa t
1 PapsCOBengagemenRlI ya f QStFo2Nl A2y RQdzy 05v$
la période 2022028.
T Pays de Mrlaix: nouveau contrat depuignvier2020. : Enfin, la diminution du gaspillage alimentaire ainsi que la valorisation des biodéchets
T Pays de Brestcontrat en cours de 2012023 pour la transition agroécologique sont également des leviaportants.

Les CLS sont construits sur dérsicturations similaires avec 4 axes majeurs que sdmt

LINBE@Syidazy SiG f1 LINRY2GA2Y RS 1 &lyidssz 0054 ldzE a2Aya Si S RSOSt2LIISYSYyid RS f QSESN
O22NR2YyYySs fQl 002YLJ 3ySySyi RS&a LISNE2YyySa od cyb§m|>u ofSa S tSdNE FARIFIyGasT ftQAYYy20F A2y ¢
la participation éoyenne.5 I ya OS OF RNB X dzy sfaitdelidn entre/sané2 Y 6 NB RQ A2y Empreinte carbone moyenne

et alimentation: par exemple la sensibilisationdz & YA SdzE Y y 3 SiNeEcorB NOK SNJ Y 2 7\ y é é b2 en Franceen 2019

RS&a I 00 A 2y alaRalitédS|a restaitatidnicdlgbtive A —_—

2000

[OAYLIF OG /ENb2yS RS tQLFEtAYSYyGlFdAzy

[ S48 OK2AE FftAYSYydlFrANBa yS az2yi LI a&a alya C)ZYé$Ij§sz OKI Odzy & 9
constitue le deuxiéme poste aprés les déplacememistermesR QS YLINBAY GS /I NB 2y $ w
ftQFfAYSY(Gdlr A2y NBLNBaASY(dS SYy@ANRY dzy ljdzr NI RS f QS

500

La Stréégie Nationale Bas CarboreN\BLadoptée en 2020 constitue la feuille de route du

. . . Lo Viande Gaz et fioul
Gouvernement pour lutter contre le changement climatigDans les cahiers de résilience . 20919 213 0te

Je me déplace Je mange Je me loge Jachéte Dépense publique

des territoires du Shift Projectdis leviers principaugont identifiés afirde décarboer ce :
2350 kg 1900 k 1600 kg 1400 kg

2650 kg g
. CO,eq/personne CO,eq/personne CO,eq/personne CO.eq/personne CO.eq/personne
Secteur_ ,6q/person ,0q/per: 1,00/ 1eq/per: 1,00/ P n
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. . ~ . Contrairement a la distribution de colis alimentaires, daps les épiceries sociales les
L a S 0 | | d ariltc a I | M e bdkridiairaont lehbix g@mi les prodBts plopbsés a prix réEuitﬁntre 10 et 30% du prix
LINF GAljdzS Sy &dzZLISNXYIFNODKSO® [ QFARS EAYSYydl ANB
. . ressources, en fonction du reste a vivre (ressoucogtarges). Ce seuil peut varier emtes
territoire structures et entrainer une forme de concurrence entre elles. Dans les CCAS, la prescription
RQdzy laaradlyd az2o0alt Sad 206ftA3FGd2ANB LI dzNJ
questionnée puisque justifier sa situation peut étre mal vécu par lesop@es.
Organi sat i alimerdage | ai de [QFARS FTEAYSY(dFANS Sad LISN¥YaasS 3INNOS
a l'énergie de nombreux bénévoles «On ne fait pas de charit¢ (hénévole association)
[ A2t ARINARGS FEAYSYyGlIANS Sai RSTAYAS AOAqugeepoitdangleSassqRiatigns @RSy (14 RAALIZAAGATA ljdzA T B2 NA A
L fQFEAYSYydFEdAz2y LIRdNI G2dza €S8 Lidzot A O& @& aussidansgs GCAB @ige senbigs elusd & PCEINB T 1 i?@%f%%? SUPRY SRS 92 Y LIN
comment celleci s'organise sur le territoire du Panen recensement des acteurs de la lidA | &adNByd ¢S QPdal 42408y SEQrWREAT
solidarité alimentaire et une cartographie de cetiva été fait(voir carte prochaine page) alimentaire.

al
A N
zZA

[ &2f ARFNARGS FEAYSYGdFANS Sad LINAyOALY t Sy Eneddiionnantleg nopises desbgndficipirgs declagchagig structurg, jon aRige ajup A v S y
a-dire «la fourniture de denrés alimentaires aux personnes les plus démuni¢li de uzabt RS myon O0SYSFAOAIANBE d4dNJ £ S UGSNNRU?Z
Y2RENY A& GA2Y RS f QI 3 Mg BzAyiddNG/ $&0 D Htf 1S aLIRIN &domffgrad £ SN lidA O2yaz2vyysSyu fsa LINERd
nationales sont présentes sur le territoire du Parc (4 antennes du Secours populaire et 2 approx[matlf et ne peutv e}re anqu{se tel gu?l cgzqrtelns lgeneflua.l{res §9f‘£ |£nscr|ts dainvs e
antennes desvS A G2 & Rdz / dzdzND 2 deNJ € 88 O2YYdzySa RS LJ& ?ff éz? %ZN% . 8 #zg"gzg 3 dfﬁ;ﬂ'\gf(f 3@9 "L/dik’fN ek “J\’E‘E;)(ayf;@m{ URdz t
: , N : \ % C S ENE S R & oI & EPNUPT % 5 RS NB
Deux epiceries ,somales onAt ggalement etg recensées, une a Botsgrhel gérée par une ,  t | ANRAS Rdz O2FARYE. dzy § Kb.dzaa s _RSA Ay & ONKL
aaz2OAl UGAZ2 yA §u ] t QF dzi NB Lot fvS eosSy 13I8 N:1$AS Lfﬂ'is{\é‘?igrjrng, gﬁéﬁaégzglh Rgf)}\széYdiQ{},\SLéﬁ )\Lgllyl\é,ll SV Mhb@é ¢ ggyl- dzq NB @
communes sont8F £ SYSyd AYLX AL dzSSa REya QFARS I {eh taSoshe dheiersoRbd indhrdgseR fernbrtidy Aeldbdhgel undiprepoRddibribed de
alimentaires ou de cheques alimentaires a dépenser dans des commerces locaux. certains profils, principalement des personnes seules et isolées, des familles
monoparentales et des personnes sanspfmnou ayant des emplois précaires.

/ SGGS OFNI23INIFLIKAS LISNY¥SG RS YSGGNB Sy Iglyd RSa 1T2ySa 1LISdz O02dz@SNILSa LI N £ QF ARS
alimentaire, particulierement dans les monts

RQ! NNBS 2 GestfpburtaniNaSpisl NX!liy §les gens qui font 40kms pour venir

importante. Les habitants du secteur des [ @S LJA O SNFeBeésan@nieiCRESS)

Y2yia RQ! NNBS az2yi LINF2Aa 20fA3Sa RS TIANB
beaucoup de kilométrespodr S NBYRNB t f QFARS I fAYSYyGFrANB® 9dIyid R
Y20AfA0SYT RSa&a LISNa2yySa as$ NByRSyirageJuNF2A a8 t f QFARS
des livraisons de colis & domicile sont parfois réalisés par les bénévoles.

Les associations du territoireéalisent toutesRS f QF ARS | f AYSyYy Gl ANB &a2dza F2NX¥S RS

distribution de colis alimentaires c'eatdire la distribution de produits nécessaires a la

NBIFfAaldAz2y RS NBLI & O0FNHzAGAax fS3dzySazr LIAYIT dzdzFas OAFYRSEI LINPRdzAGa fFAGASNEET O2yasSNBS
X0d !'yS LINIKBR@SLIREABY2d2N62840G S L) dza &a2d0Syi RSYFYRS FFAYy RS yS Ll a as

positionner dans une posture de charité et de donner une certaine valeur aux produits.
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